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220-240 V 50 Hz 
1550-1850 W  

8435771906633 (caja)
18435771906630 (máster)
A01_EU01_100127

Baristeo Intima
Cafetera espresso barista profesional

CARACTERÍSTICAS:
Extracción perfecta de crema. Sistema de pre-infusión que humedece uniformemente todo el café para lograr una 
extracción completa con una crema y sabor único. 
Sabor, aroma y crema equilibrados. Bomba italiana de 15 bares que realiza una presión constante y precisa, logrando un 
perfil de sabor equilibrado, una crema más densa y un aroma único. 
Extrae todos los matices del café. Portafiltro profesional de 58 mm que retiene y distribuye el calor de manera uniforme 
para conseguir cafés perfectos. 
Selecciona con precisión la temperatura de la pre-infunsión. Control PID permite elegir la temperatura del 
preinfusionado para conseguir una extracción a medida según la variedad del grano de café. 
Preparación rápida con la temperatura perfecta. El sistema Thermoblock garantiza que la temperatura se mantenga en 
su intervalo óptimo preparar cada café con las mejores condiciones. 
Texturiza la leche y consigue la mejor espuma. Vaporizador orientable de acero inoxidable para espumar la leche y 
preparar cappuccino irresistible. 
Prepara todo tipo de cafés. Sus 1850 W permiten sacar al barista que llevas dentro para explorar el arte del café 
preparado a mano y disfrutar de un mundo de sabores que despiertan los sentidos. 
Fácil llenado y gran autonomía. Depósito de agua extraíble de 1,7 L que permite realizar gran cantidad de cafés sin tener 
que rellenar el depósito. 
Prepara hasta dos cafés a la vez. Salida doble para café, que permite ahorrar tiempo en la preparación sin renunciar al 
máximo sabor en cada taza. 
Atempera las tazas para café perfectos. Bandeja calienta tazas que elimina el frío de las tazas para que el café esté en las 
mejores condiciones desde el primer momento. 
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COMPOSICIÓN:
Doble portafiltro ASM, Filtro simple, Filtro doble, Filtro ciego, Cepillo, Prensador de café
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