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ESPANOL

inaz click aqui para ir directamente al indice del recetario!

ENGLISH

click here to go directly to the recipe index!

FRANGAIS

cliquez ici pour aceéder directement 4 lindex des recettes !

DANSK
klik her for at g direkte til opskriftsindekset!

DEUTSGH

klicken Sig hier, um direkt zum Rezeptindex zu gelangen!

SUENSKA
klicka har for att g direkt till receptindexet!

SUOMI

klikkaa tistd padstiksesi suoraan resepti-indeksiin!

NEDERLANDS

klik hier om direct naar de receptenindex t gaan!

POLSKI

kliknij tutaj, aby przejSé bezposrednio do indeksu przepisow!

Try them all, feel the freshness! Viga prova alla, upptick friskhet!
Osez les essayer, ressentez la fratcheur! Uskalla kokeilla, koe ratkkaus!
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Vov at prpve dew, oplev friskhed! Durf ze proberen, ontdek frisheiol! & (ttr0es

wage es, erlebe Frische! odwaz sig sprobowaé, poczu]j wiezoéé!
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FSPANOL

indice del recetario

Granizados

Granizado de Refresco
Granizado de Margarita
Granizado Tropical

Granizado de Daiquiri de fresa
Granizado de Mimosa
Granizado de Mai Tai

Helados

Helado de Chocolate
Helado de Vainilla
Helado de Fresa
Batidos

Batido de Chocolate
Batido de Fresa y Pldtano
Frappés

Frappé de Vainilla
Frappé de Platano y Caramelo

"Estas recetas no sow para cualquiera, son para Los que saben gque La
fresewra wo es opeional. Para Los que entienden que una bebida biew heecha
no es solo un refresco, es una forma de disfrutar de Los pequeiros placeres.
Aqul se viene a disfrutar a Lo grande, con sabor Yy sin complicaciones.”
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GRANIZADU Vierta el refresol.o de su sabor

de refres(}o favorito en el deposito.
Ingredientes s

o Seleccione el programa
Su refresco favorito - 2 latas GRANIZADO.
Decoracion
Rodajas de frutas frescas 03.
Hojas de menta Cuando el programa finalice,
Unas cerezas o frutos rojos sirva la bebida en el vaso.

04.

Decore con unas rosajas de
frutas frescas, hojas de menta o

Dificultad = \ frutos rojos.
Sabor [
Textura

® 15min

O 2a3personas

A

I OTRAS CANTIDADES

4 a 6 personas [ 40 min
Su refresco favorito - 4 latas

6 a 8 personas [ 45 min
Su refresco favorito - 6 latas

"iEste granizado es un clésico! o
Fdcil de hacer y perfecto para &( ;
refrescarte en cualqulier ocasion.”
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GRANIZADO

e margarita

Ingredientes

Tequila - 180 ml
Zumo de lima - 90 mi
Triple seco - 90 ml

Decoracion
Sirope de azlcar
Sal

Lima

Dificultad |
Sabor [
Textura [ e

® 30min
O 2a3personas

01.
Combine todos los ingredientes
en una jarra.

02.

Vierta la mezcla en el deposito.

03.

Eljo el programa COCTEL
GRANIZADO.

04.
Para decorar el Vaso,
humedezca el borde con sirope
de azlcar vy, luego, pase el
borde por un plato con sal para
que se adhiera.

05.
Una vez finalizado el programa,
sirva la bebida en el vaso.

OTRAS GANTIDADES

4 a 6 personas [ 40 min
Tequila - 360 ml

Zumo de lima - 180 ml
Triple seco - 180 ml

6 a 8 personas [ 50 min
Tequila - 480 ml

Zumo de lima - 240 ml
Triple seco - 240 ml

" receta facil, deliciosa Y
perfecta para que La Liemos parda
con un coctel que te hace quedar
como un auténtico crack!”




GRANIZADU Agregue el Ulﬁqngo a la

t[[)pi(}al batidora y bata hasta obtener
una mezcla homogénea.

Ingredientes 09

Zumo de pifia - 1vaso y 1/2 3 . .
Mango - 1 unidad Anada todos los ingredientes a

Leche de coco - 1/2 vaso una jarra y mézclelos bien.
Zumo de lima - 1/4 de vaso

03.

Anada la mezcla al depdsito.
04.

Seleccione el programa

GRANIZADO.

Dificultad \
Sabor | 09.

Textura Cuando el programa finalice,
sirva el granizado en un vaso.

® 25min

O 2a3personas

I OTRAS GANTIDADES

4 a 6 personas [ 40 min
Zumo de pina - 3 vasos
Mango - 2 unidades
Leche de coco - 1 vaso
Zumo de lima - 1/2 vaso

6 a 8 personas [ 55 min
Zumo de pifa - 4 vasos y 1/2
Mango - 3 unidades

Leche de coco - 1vaso y 1/2
Zumo de lima - 3/4 de vaso

/ﬂf///r,,_’

"iEste granizado tropical es wna A\ el

fiesta en tu boca! Fdcil, delicioso & _

Yy con el sabor del verano en cada <
sorbo. iNo te Lo puedes perder!” /
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GRANIZADO

(e daiquiri de fresa

Ingredientes

Leche de coco - 1vaso
Fresas - 1 vaso (250 gramos)
Kiwi - 1 unidad

Ron blanco - 1/2 vaso
Azlcar - 2 cucharadas

Dificultod mm ]
Sabor I |
Textura [

® 50min

O 2a3personas

"icéetel fresquito, fécil de hacer y con

01.
Agregue a la batidora las fresas
y el kiwi y bata hasta obtener
una mezcla homogénea.

02.
Incorpore el resto de
ingredientes y remueva hasta
que queden completamente
mezclados.

03.

Anada la mezcla al depdsito.

04.

eleccione el programa COCTEL
GRANIZADO.

05.
Cuando el programa finalice,
sirva la bebida en el vaso.

OTRAS GANTIDADES

4 a 6 personas [ 55 min
Leche de coco - 2 vasos
Fresas - 2 vasos (500 gramos)
Kiwi - 2 unidades

Ron blanco - 3/4 vaso

Az(car - 5 cucharadas

6 a 8 personas [ 65 min
Leche de coco - 3 vaso
Fresas - 3 vaso (750 gramos)
Kiwi - 3 unidades

Ron blanco - 1vaso

Az(Gcar - 7 cucharadas

un sabor que te vuela la cabezal
Perfecto para levantar La fiesta.”
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GRANIZADO

(6 mimosa

Ingredientes

Zumo de naranja - 1vaso y 1/4
Vino espumoso - 1vaso y 3/4
(champan, proseco o cava)

Dificultad

O 2a3personas

\_

Sabor )
Textura
® 30min

y

01.
Mezcle todos los ingredientes
en una jarra.

02.

Anada la mezcla al depdsito.
03.

Seleccione el programa

COCTEL GRANIZADO.

04.
Cuando el programa finalice,
sirva la bebida en el vaso.

I OTRAS CANTIDADES

4 a 6 personas [ 25 min

Zumo de naranja - 2 vasos y 1/2
Vino espumoso - 3 vasos y 1/2
(champan, proseco o cava)

6 a 8 personas [ 35 min

Zumo de naranja - 3 vasos y 1/3
Vino espumoso - 4 vasos y 2/3
(champan, proseco o cava)

"iEste granizado de mimosa es una
fiestal Simple, sabroso Y refrescante,
Ldeal para quedar como un auténtico

erack sin complicarte La vida."




GRANIZADO

(e mai tai

Ingredientes

Ron blanco - 1vaso

Curagdo de naranja - 1/2 vaso
Sirope de almendra - 1/2 vaso
Zumo de lima - 1/4 de vaso
Sirope de azucar - 1/4 de vaso

Decoracion
Lima
Cerezas

Dificultad ]
Sabor [
Textura [

® 40min
O 2a3personas

01.
Combine todos los ingredientes
en una jarra.

02.

Vierta la mezcla en el deposito.
03.

Seleccione el programa

COCTEL GRANIZADO.

04.
Cuando el programa finalice,
sirva la bebida en el vaso.

05,
Decore el vaso con rodajas de
lima y cerezas.

OTRAS GANTIDADES

4 a 6 personas [ 50 min

Ron blanco - 2 vasos
Curagdo de naranja - 1vaso
Sirope de almendra - 1vaso
Zumo de lima - 1/2 de vaso
Sirope de azGcar - 1/2 de vaso

6 a 8 personas [ 60 min

Ron blanco - 3 vasos

Curacdo de naranja - 1vaso y 1/2
Sirope de almendra - 1vaso y 1/2
Zumo de lima - 3/4 de vaso
Sirope de azlcar - 3/4 de vaso

"icéetel fhcil, delicioso y tropicall V/f\ﬂﬁ/ /::’*«3_
Row, naranja, almendra y Lima, & 5 S
iwna pasada para dejar a todos <
bogquiablertos!” s
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HELADO

(6 chocolate

Ingredientes

Leche entera - 500 ml

Nata - 245 mi

AzGcar-80g

Pepitas de chocolate - 120 g

Dificultad

Sabor I |

Textura

® 30-60min

QO 4a6personas

N

01.

Funda las pepitas de chocolate.

02.
Mezcle todos los ingredientes vy
anada la mezcla al deposito.

03.
Seleccione el programa
HELADO.

04.

Cuando el programa finalice,
sirva el helado en un recipiente
0 en un cucurucho.

REGOMENDAGIONES

Un extra de textura:

Incorpora trozos de chocolate o
nueces al helado para mas
textura y sabor.

Un extra de sabor:

Sirve con salsa de chocolate o
frutas frescas para un toque
extra de frescura y color.

“in helado rapidisimo, delictoso
Y perfecto para dejar a todos &( Y oo
flipando con tu toque de chef!”




H[I.ADO Calienta la notocl., la leche, 40 g

de vainilla de azGcar y sal hasta que
empiece a vaporizar, sin hervir.

Retira del fuego.
Ingredientes

Leche entera - 240 ml 0

Nata - 480 ml .

AzGcar - 80 gramos Bo’ge las yemas con 50 g de
Extracto de vainilla - 2 cucharas azucar.

Yemas de huevo - 5 unidades

Sal 03,

Vierte lentamente la mezcla
caliente sobre las yemas,
remueve bien y vuelve a poner
en la cacerola.

Dificultad ]

Sabor — 04.

Textura — EEE— Cocina a fuego bajo 6-8
minutos hasta que espese.

® 30-60min 05

QO 4a6personas Retira del fuego, anade vainilla

y cubre con film transparente.

06.
Deja enfriar antes de verter en
el depébsito.

07.
Selecciona el programa
HELADO.

08.

Sirve el helado en un recipiente
O cucurucho.

"ittelado casero, fécil y cremoso! Sin
complicaciones y con sabor de Lo.
A disfrutar a Lo grande!”




HELADO

(e fresa

Ingredientes

Leche entera - 500 ml
Nata - 245 mi
AzGcar-80g

Fresas - 200 g

Dificultad

Textura

® 30-60min
QO 4a6personas

M

Sabor I |

y

L

01.
Agregue las fresas a la batidora
y bata hasta obtener una
mezcla homogénea.

02.
Anada todos los ingredientes a
una jarra y mézclelos bien.

03.
Anada la mezcla al deposito.
04.
Seleccione el programa
HELADO.
05,

Cuando el programa finalice,
sirva el helado en un recipiente
0 en un cucurucho.

REGOMENDAGIONES

Un toque de limén:

Para resaltar el sabor de las fresas,
agrégales un poquito de jugo de
limén o ralladura de limén.

Una divertida textura:

Trocea algunas fresas y
agrégalas a la mezcla antes de
ponerla en la maquina.

...
iun helado de fresa siper répido, Y. E

A X
delicloso Yy con el que vas a dejar & -
a todos tmprestonados!
s



BATIDO

(6 chocolate

01.
Afada todos los ingredientes a
una jarra y mézclelos bien

hasta que el azlcar, sirope de
chocolate y cacao en polvo se

Ingredientes disuelvan.

Leche entera - 2 tazas

Nata - 1taza

Extracto de vainilla - 1 cucharada ) 02

AzGcar - 2 cucharadas Seleccione el programa
Sirope de chocolate - 1/4 de vaso BATIDO.

Cacao en polvo - 2 cucharadas

03.
Cuando el programa finalice,
sirva el batido en un vaso y
decodrelo con nata y sirope de
chocolate.

Decoracion
Nata montada

Dificultad ]
Sabor I |
Textura

® 25min

O 2a3personas

\_

4

I OTRAS CANTIDADES

4 a 6 personas [ 30 min

Leche entera - 4 tazas

Nata - 2 taza

Extracto de vainilla - 2 cucharada
Az(Qcar - 4 cucharas

Sirope de chocolate - 1/2 de vaso
Cacao en polvo - 4 cucharadas

6 a 8 personas [ 50 min

Leche entera - 5 tazas

Nata - 3 taza

Extracto de vainilla - 3 cucharadas
Az(Gcar - 6 cucharadas

Sirope de chocolate - 2/3 de vaso
Cacao en polvo - 6 cucharadas

"iEste batido de chocolate es para
los amantes del dulce! Un chute &(u f{/;//-

de sabor y eremosidad cue te hace X
sentir en el paraiso.
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BATIDO

de fresa y plétano

Ingredientes

Leche entera - 1taza

Yogur de vainilla - 1/2 vaso
Fresas - 1vaso (250 gramos)
Platano - 1/2 unidad

AzUcar - 1/4 de vaso

Extracto de vainilla - 1 cucharada

Decoracion
Nata montada
Sirope de chocolate

Dificultad ]
Sabor I |
Textura [

@® 20min
O 2a3personas

01.
Agregue las fresas y el platano
a la batidora y bata hasta
obtener una mezcla
homogénea.

02.
Anada todos los ingredientes a
una jarra y mézclelos bien
hasta que el azGcar se disuelva.

03.
Seleccione el programa
BATIDO.

04.

Cuando el programa finalice,
sirva el batido en un vaso y
decodrelo con nata y sirope de
chocolate. sirva el granizado
en un vaso.

OTRAS GANTIDADES

4 a 6 personas [ 30 min

Leche entera - 2 tazas

Yogur de vainilla - 1vaso

Fresas - 2 vasos (500 gramos)
PlGtano - 1 unidad

AzUcar - 1/2 de vaso

Extracto de vainilla - 2 cucharadas

6 a 8 personas [ 50 min

Leche entera - 3 tazas

Yogur de vainilla - 1/2 vaso

Fresas - 3 vasos (750 gramos)
Platano - 2 unidades

AzUcar - 2/3 de vaso

Extracto de vainilla - 2 cucharas y 1/2

iEste batido es un Lujo!
Fresas, pLéta no, Yyogur y
un toque de chocolate...
iLa combinacién perfectal




[IJ:RAPH[ Prepare el cofé(]1éspresso en su
gvaininia cafetera.

02.
Mezcle todos los ingredientes vy
anada la mezcla al depdsito.

Ingredientes
Café espresso - 2 tazas
Pasta de vainilla - 1/3 de taza

Decoracién 03.
Nata Seleccione el programa
AzGcar vainillado o polvo de FRAPPE.
vainilla
04.

Cuando el programa finalice,
sirva el frappé en un vaso y
Dificultod ) decdrelo con nata y vainilla en
Sabor ] polvo.

Textura I

® 15min
O 2a3personas

I OTRAS CANTIDADES

4 a 6 personas [ 25 min
Café espresso - 4 tazas
Pasta de vainilla - 3/4 de taza

6 a 8 personas [ 35 min
Café espresso - b tazas
Pasta de vainilla - Ttaza

V/nﬂ?///”*,

“iLun postre que no solo es fécil, sino LA
que es Un must para cualguier & -
ocasiom Yy seguro cue repitenl”
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FRAPPE

de platano y caramelo

Ingredientes

Café espresso - 1taza y 1/2
PlGtano - 1/2 unidad

Sirope de caramelo- 1/3 de taza

Decoracion
Nata montada

Dificultod ]

Sabor )
Textura
® 20min

O 2a3personas

& vy

\L,

L
e
*E;J &

01.
Preparé el café espresso en su
cafetera.

02.

Aplaste bien el platano.

03.
Mezcle todos los ingredientes
en una jarra y bata hasta
obtener una mezcla
homogénea. Afiada la mezcla
al deposito.

0.

Seleccione el programa FRAPPE.

05,
Cuando el programa finalice,
sirva el frappé en un vaso y
decodrelo con nata, sirope de
caramelo y rodajas de platano.

OTRAS GANTIDADES

4 a 6 personas [ 30 min

Café espresso - 3 tazas

Pladtano - 1 unidad

Sirope de caramelo- 3/4 de taza

6 a 8 personas [ 40 min
Café espresso - 4 tazas
Platano - 1unidad y 1/2
Sirope de caramelo- 1taza

"iEste frappé es una pasada! café,
platano y caramelo, todo bien &( v oo

2 Uy
combinaoo con un sabor que
wo se olvida. iA disfrutart”
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ENGLISH

[60ipe index

Slushies

Soda Slushie
Margarita Slushie
Tropical Slushie e
Strawberry Daiquiri Slushie
Mimosa Slushie
Mai Tai Slushie

[ [od =30 =Y | o o 1=

Chocolate Ice Cream
Vanillalce Credm s
Strawberry Ice Cream

Milkshakes e eieereeea.

Chocolate Milkshake
Strawberry and Banana Milkshake — .........ccccoviiiiiiiiiiiiiiiieennen.

Frappes = e

Vanilla Frappe e
Banana and Caramel Frappe .

“These recipes arew't for everyone; they're for those who kinow that
freshwness s non-negotiable. For those who understand that a well-crafted
drink isn't just a drink, it's an experience to enjoy. Here, we come to savor

the moment to the fullest, with genuine flavor and no hassle.”

17

17
18
19
20
2]
22

23

23

24

25

26

26

27

28

28
29

v/ﬂ”?/////e

A

Y



SODA

slush

Ingredients
Your favorite soda - 2 cans

Garnish

Slices of fresh fruit

Mint leaves

Some cherries or berries

Difficulty B \
Flavor [
Texture

® 15min

O 2to3servings
A~ __/

01.
Pour your favorite soda into the
container.

02.
Select the SLUSHIE program.

03.
When the program finishes,
serve the drink in a glass.

04.
Decorate with slices of fresh
fruit, mint leaves, or berries.

OTHER MEASUREMENTS

For 4 to 6 people [ 40 min
Your favorite soda - 4 cans

For 6 to 8 people [ 45 min
Your favorite soda - 6 cans

"This slushte Ls a true classiel o
Basy to make and perfect for &( ;
cooling off anytime."




18

MARGARITA

slush

Ingredients
Tequila - 180 ml
Lime juice - 90 ml
Triple sec - 90 ml

Garnish
Simple syrup
Salt

Lime

Difficulty \
Flavor I
Texture I )

® 30min

QO 2to3servings

01.

Mix all ingredients in a jug.

02.

Add the mixture to the vessel.

03.
Select the SPIKED SLUSH
programme.

04.
To decorate the glass, wet the
rim of the glass with simple
syrup, pour a little salt on a
plate and sprinkle the rim of the
glass with salt.

05,
When the programme s
finished, pour the drink into the
glass.

OTHER MEASUREMENTS

For 4 to 6 people [ 40 min
Tequila - 360 ml

Lime juice - 180 ml

Triple sec - 180 ml

For 6 to 8 people / 50 min
Tequila - 480 ml

Lime juice - 240 ml

Triple sec - 240 ml

“Aw easy, delicious recipe,
perfect for making a splash with
a cocktatl that’Ll have you
Looking Like a real pro!”




TROPIGA[ FRUIT

sluh

Ingredlents

Pineapple juice - 11/2 cups
Mango - 1 unit

Coconut milk - 1/2 cup
Lime juice - 1/4 cup

Difficulty \
Flavor |
Texture

® 25min
@)

M

2 to 3 servings

"This tropical slushie is a flavor S
explosion! Stmple, deliclous, anad &

01.
Add the mango to the blender
and blend until smooth.

02.
Stir in the remaining ingredients
until thoroughly mixed.

03.

Add the mixture to the vessel.

04.
Select the SLUSH programme.

05.

When the programme s
finished, pour the drink into the
gloss.

OTHER MEASUREMENTS

For 4 to 6 people [ 40 min
Pineapple juice - 3 cups
Mango - 2 units

Coconut milk - 1cup

Lime juice - 1/2 cup

For 6 to 8 people [ 55 min
Pineapple juice - 4 &1/2 cups
Mango - 3 units

Coconut milk - 1&1/2 cups
Lime juice - 3/4 cup

/ﬂf///r,

with all the taste of summer in
every sip. You can't miss itl" /
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STRAWBERRY DAIQUIRI

slush

Ingredients

Coconut milk - 1cup
Strawberries - 1 cup (250 g)
Kiwi - Tunit

White rum - 1/2 cup

Sugar - 2 tablespoons

Difficulty B \
Flavor |
Texture I

® 50min
O 2to3servings

01.
Add the strawberries and kiwi to
the blender and blend until
smooth.

02.
Stir in the remaining ingredients
until thoroughly mixed.

03.

Add the mixture to the vessel.

04.
Select the SPIKED COCKTAIL
programme.

05.
When the programme s
finished, pour the drink into the
gloss.

OTHER MEASUREMENTS

For 4 to 6 people [ 55 min
Coconut milk - 2 cups
Strawberries - 2 cups (500 g)
Kiwi - 2 units

White rum - 3/4 cup

Sugar - 5 tablespoons

For 6 to 8 people / 65 min
Coconut milk - 3 cups
Strawberries - 3 cups (750 g)
Kiwi - 3 units

White rum - 1T cup

Sugar - 7 tablespoons

"A refreshing cocktail, easy to
wmake, with a flavor that'LL blow &( U o
your mind! Perfect for kicking %Y

the party up a noteh.”




01.
MIMOSA Mix all ingredients in a jug.
slush
02.
. Add the mixture to the vessel.
Ingredients
Orange juice - 1&1/4 cups
Sparkling wine - 1& 3/4 cups 03.
(champagne, prosecco, or cava) Select the SPIKED SLUSH
programme.
04.
When the programme s
finished, pour the drink into the
gloss.
Difficulty B \
Flavor I |
Texture
® 30min

O 2to3servings
\_ /

I OTHER MEASUREMENTS

For 4 to 6 people [ 25 min
Orange juice - 2 &1/2 cups
Sparkling wine - 3 & 1/2 cups
(champagne, prosecco, or cava)

For 6 to 8 people [ 35 min
Orange juice - 3 &1/3 cups
Sparkling wine - 4 & 2/3 cups
(champagne, prosecco, or cava)

"This mimosa slushie ts a full-on
celebration! Simple to make, & v

tasty, and refreshing, perfect for f1etcts0,

impressing without the hassle.”




MAITAI

slush

Ingredients

White rum - 1 glass
Orange curagao - 1/2 glass
Almond syrup - 1/2 glass
Lime juice - 1/4 glass
Sugar syrup - 1/4 glass

Garnish
Lime
Cherries

Difficulty — mm

Flavor L H
Texture I

® 40min
O 2to3servings

01.

Mix all ingredients in a jug.

02.

Add the mixture to the vessel.

03.
Select the SPIKED SLUSH
programme.

04.
When the programme is
finished, pour the drink into the
gloss.

05.
Garnish the glass with lime
slices and cherries.

OTHER MEASUREMENTS

4 to 6 servings [ 50 min
White rum - 2 glasses
Orange curacao - 1 glass
Almond syrup - 1 glass
Lime juice - 1/2 glass
Sugar syrup - 1/2 glass

6 to 8 servings [ 60 min

White rum - 3 glasses

Orange curacao - 1and 1/2 glasses
Almond syrup - 1and 1/2 glasses
Lime juice - 3/4 glass

Sugar syrup - 3/4 glass

"Easy, delicious, and tropical V/f\”f/ /f\"‘g_
cocktail! Rum, orange, almond, & _
and lime, a delight that'LL Leave <
everyone amazed!" /
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GHOGOLATE

i06 Cream

Ingredients

Whole milk - 500 ml
Cream - 245 ml|
Sugar-80g
Chocolate chips - 120 g

Difficulty B \
Flavor |
Texture

® 30-60min

O 4to6 servings

N

01.

Melt the chocolate chips.

02.
Mix all ingredients and add the
mixture to the vessel.

03.
Select the ICE CREAM
programme.

04.
When the programme s

finished, serve the ice cream in
a bowl or cone.

REGOMMENDATIONS

An extra touch of texture:

Add chunks of chocolate or nuts
to the ice cream for more
texture and flavor.

An extra touch of flavor:

Serve with chocolate sauce or
fresh fruit for an extra burst of
freshness and color.

"A super quick, deliclous ice
[

cream, perfect for impressing &( )
everyowe with your chef skills!”
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VANILLA

i06 Cream

Ingredients

Whole milk - 240 ml

Light cream - 480 ml
Sugar-80g

Vanilla extract - 2 tablespoons
Egg yolks - 5 units

Salt

Difficulty — mmm \
Flavor |
Texture I ]

® 30-60min

O 4to6 servings

M

01.
Combine cream, whole milk, 40
g sugar, and a pinch of saltin a
saucepan. Heat until steam
rises and it bubbles around the
edges. Remove from heat.

02.
Beat egg yolks with 50 g sugar.

03.
Slowly pour the milk mixture into
the yolks, stir, and return to the
saucepan.

04.
Heat over low for 6-8 minutes,
stirring until it coats the back of
a spoon.

05.
Remove from heat, add vanilla
extract, and cover with plastic
wrap.

06.
Cool the mixture before adding
it to the machine.

07.
Select the ICE CREAM
programme.

08.
When the programme is
finished, serve the ice cream in
a bowl or cone.

"Homemade ice cream, easy and
creamy! No fuss, just amazing
flavor. Let's enjoy to the fullest!”




i

STRAWBERRY

i06 Cream

Ingredients

Whole milk - 500 ml
Cream - 245 ml|
Sugar-80g
Strawberries - 200 g

Difficulty B \
Flavor |
Texture

® 30-60 min

O 4to6 servings

M

y

01.

Add the strawberries to the

blender and blend until smooth.

02.
Stir in the remaining ingredients
until thoroughly mixed.

03.

Add the mixture to the vessel.

04.
Select the ICE CREAM
programme.

05.
When the programme is
finished, serve the ice cream in
a bowl or cone.

OTHER MEASUREMENTS

A touch of lemon:

To enhance the flavor of the
strawberries, add a little lemon
juice or lemon zest.

A fun texture:

Chop some strawberries and
add them to the mixture before
placing it in the machine.

/ﬂf///r,,_’

A super quick, delicious Aw DA
strawberry ice crean that'll have & -
everyowe Limpressed!
f



GHOCOLATE

milkshake

Ingredientes

Whole milk - 2 cups

Cream - 1cup

Vanilla extract - 1 tablespoon
Sugar - 2 tablespoons
Chocolate syrup - 1/4 cup
Cocoa powder - 2 tablespoons

Garnish
Whipped cream

Difficulty \

Flavor I
Texture
® 25min

QO 2to3servings

b

01.
Add all ingredients to a jug and
mix well until the sugar,
chocolate syrup and cocoa
powder are dissolved.

02.
Select the MILKSHAKE
programme.

03.

When the programme s
finished, pour the milkshake into
a glass and garnish with cream
and chocolate syrup.

OTHER MEASUREMENTS

For 4 to 6 people / 30 min
Whole milk - 4 cups

Cream - 2 cups

Vanilla extract - 2 tablespoons
Sugar - 4 tablespoons
Chocolate syrup - 1/2 cup
Cocoa powder - 4 tablespoons

For 6 to 8 people [/ 50 min

Leche entera - 5 tazas

Nata - 3 taza

Extracto de vainilla - 3 cucharadas
Az(Gcar - 6 cucharadas

Sirope de chocolate - 2/3 de vaso
Cacao en polvo - 6 cucharadas

"This chocolate milkshake is a
dream for sweet Lovers! A burst
of flavor and creaminess
that’s pure heaven."




/]|

STRAWBERRY BANANA

milkshake

Ingredients

Whole milk - 1 cup

Vanilla yogurt - 1/2 cup
Strawberries - 1 cup (250 grams)
Banana - 1/2 unit

Sugar - 1/4 cup

Vanilla extract - 1 tablespoon

Garnish
Whipped cream
Chocolate syrup

Difficulty \
Flavor |
Texture I ]

® 20min
O 2to3servings

01.
Add the strawberries and
banana to the blender and
blend until smooth.

02.
Add all ingredients to a jug and
mix well until the sugar
dissolves.

03.
Select the MILKSHAKE
programme.

04.

When the programme s
finished, pour the milkshake into
a glass and garnish with cream
and chocolate syrup.

OTHER MEASUREMENTS

For 4 to 6 people / 30 min

Whole milk - 2 cups

Vanilla yogurt - 1cup

Strawberries - 2 cups (500 grams)
Banana - 1 unit

Sugar - 1/2 cup

Vanilla extract - 2 tablespoons

For 6 to 8 people [ 50 min

Whole milk - 3 cups

Vanilla yogurt - 1/2 cup
Strawberries - 3 cups (750 grams)
Banana - 2 units

Sugar - 2/3 cup

Vanilla extract - 2 &1/2 tablespoons

"This milkshake is a real
treat! Strawberries, banana, & "o,

yogurt, and a towch of f1etcts0,

chocolate... the perfect combol”




VAN".I.A B[AN Brew espressom.coffee in your

rﬂppﬂ coffee machine.
di 02.
ingredients Mix all ingredients and add the

Espresso coffee - 2 cups

Vanilla paste - 1/3 cup mixture to the vessel.

Garnish 03.

Whipped cream Select the FRAPPE programme.
Vanilla sugar or vanilla powder
04.

When the programme s
finished, pour the frappé into a
glass and garnish with cream

Difficulty ) and vanilla powder.
Flavor I
Texture I

® 15min
QO 2to3servings

I OTHER MEASUREMENTS

4 to 6 servings [ 25 min
Espresso coffee - 4 cups
Vanilla paste - 3/4 cup

6 to 8 servings / 35 min
Espresso coffee - 5 cups
Vanilla paste - 1cup

/ﬂff//r,

"Aw easy dessert that's a total must N A~ X
for any oceasion - they'll be coming & -
back for seconds, guaranteed!”
/




BANANA GARAMEL srew espresso coffes in your

rappﬂ coffee machine.
d 02.
Ingredients Smash the banana.

Espresso coffee - 1&1/2 cups
Banana - 1/2 unit

Caramel syrup - 1/3 cup 03.
Combine all ingredients in a jug
Garnish and mix until smooth.
Whipped cream
04.
Add the mixture to the vessel.
05.
Difficulty  mmm ‘ Select the FRAPPE programme.
Flavor ]
Texture 06.
Once done, pour the frappé into
® 20 min a glass and top with whipped
] cream, caramel syrup, and
\Q« 2 to 3 servings / banana slices.
I OTHER MEASUREMENTS
w, 4 to 6 servings [ 30 min
NS, Espresso coffee - 3 cups
" ' Banana - T unit
o : Caramel syrup - 3/4 cup

6 to 8 servings / 40 min
Espresso coffee - 4 cups
Banana - 1&1/2 units
Caramel syrup - 1cup

"This frappé is incredible!

E Coffee, banana, and caramel, &( v o
@ perfectly blended with an :

99 unforgettable taste. Enjoy!”
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FRANGAIS

index des recettes

Granités

Granité au soda

Granité Margarita

Granité tropical

Granité Daiquiri a la fraise
Granité Mimosa

Granité Mai Tai

Glaces
Glace au chocolat

Glace a la vanille
Glace a la fraise

Milkshakes

Milkshake au chocolat

Milkshake & la fraise et a la banane

Frappés

Frappe d la vanille

Frappe & la banane et au caramel

"Ces recettes ne sont pas pour tout Le monde ; elles sont pour ceux qui savent que Lla
fratchewr est non négociable. Pour ceux qui comprennent gqu'une boisson biew réalisée
w'est pas seulement wne boisson, c'est une expérience i savourer. lel, wous venwons
savourer Le moment plelnement, avee une véritable saveur et sans tracas."

31

31
32
33
34
35
36

37

37

38

39

40

40

41

42

42
43

v/ﬂ”?/////e

A

Y



GRAN"[ Versez votre soocgo préféré dans

de Sﬂda le récipient.
Ingrédients ta
TP Sélectionnez le programme
- 2 -
Votre soda préféré - 2 canettes GRANITE.
Décoration
Tranches de fruits frais 03.
Feuilles de menthe ' Lorsque le programme est
Quelques cerises ou baies terminé, versez la boisson dans
le verre.
04.
Décorez avec des tranches de
Difficulté = ] fruits frais, des feuilles de
Saveur EEEEEEEE— menthe ou des baies.
Texture
® 15min
Q  2-3personnes

I AUTRES MESURES

4 - 6 personnes [ 40 min
Votre soda préféré - 4 canettes

6 — 8 personnes [ 45 min
Votre soda préféré - 6 canettes

"Ce slushie est un véritable classique |
e o TV
Facile a préparer et parfait pour se S )
rafratehir & tout moment.”
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GRANITE

e margarita

Ingrédients
Tequila - 180 ml
Jus de lime - 90 ml
Triple sec - 90 ml

Décoration
Sirop de sucre
Sel

Lime

Difficulté ]
Saveur I |
Texture [

® 30min

O 2-3personnes

01.
Mélangez tous les ingrédients
dans une cruche.

02.
Versez le mélange dans le
réservoir.

03.

Sélectionnez le programme
COCKTAIL GLACE.

04.
Trempez le bord du verre dans
du sirop de sucre, puis
saupoudrez-le de sel.

05.
Lorsque le programme est
terminé, versez la boisson dans
le verre.

AUTRES MESURES

4 - 6 personnes [ 40 min
Tequila - 360 ml

Jus de lime - 180 ml
Triple sec - 180 ml

6 — 8 personnes [ 50 min
Tequila - 480 ml

Jus de lime - 240 ml
Triple sec - 240 ml

"Une recette simple et délicieuse,
parfaite pour impressionner avee
un cocktail qui te fera passer
Powr un Vrat pro 1"




GRANITE

tropical

Ingrédients

Jus d'ananas - 1tasse et demie
Mangue - 1unité

Lait de coco - 1/2 tasse

Jus de lime - 1/4 tasse

Difficulté ]
Saveur I |
Texture

® 25min
QO 2-3personnes

01.
Ajoutez la mangue dans le
mixeur et mixez jusqud
obtention dun mélange
homogéne.

02.
Ajoutez tous les ingrédients
dans une cruche et mélangez
bien.

03.
Versez le mélange dans le
réservoir.

04.

Sélectionnez le programme
GRANITE.

05.
Lorsque le programme est
terming, servez le granité dans
un verre.

AUTRES MESURES

4 - 6 personnes [ 40 min
Jus d'ananas - 3 tasses
Mangue - 2 unités

Lait de coco - 1tasse

Jus de lime - 1/2 tasse

6 — 8 personnes [ 55 min

Jus d'ananas - 4 tasses et demie
Mangue - 3 unités

Lait de coco - 1tasse et demie
Jus de lime - 3/4 tasse

v/ﬂﬂ?///r,,_’

"Cette slushie tropicale est une w3
explosion de saveurs | Un goitt & =
d'été dans chaque gorgée." 7
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GRANITE

(e daiquiri & la fraige

Ingrédients

Lait de coco - 1 tasse
Fraises - 1 tasse (250 g)
Kiwi - 1unité

Rhum blanc - 1/2 tasse
Sucre - 2 cuilléres & soupe

Difficulté mm ]
Saveur I |
Texture [

® 50min

O 2-3personnes

"L cocktail rafratchissant, facile

01.
Ajoutez les fraises et kiwis dans
le mixeur et mixez jusqud
homogénéisation.

02.
Incorporez  le reste des
ingrédients jusqud ce quils
soient bien mélangés.

03.
Versez le mélange dans le
réservoir.

0.

Sélectionnez le programme
COCKTAIL GLACE.

05.
Lorsque le programme est
terminé, versez la boisson dans
le verre.

AUTRES MESURES

4 - 6 personnes [ 55 min
Lait de coco - 2 tasses
Fraises - 2 tasses (500 g)
Kiwi - 2 unités

Rhum blanc - 3/4 tasse
Sucre - 5 cuilleres & soupe

6 — 8 personnes [ 65 min
Lait de coco - 3 tasses
Fraises - 3 tasses (750 g)
Kiwi - 3 unités

Rhum blanc - 1tasse
Sucre - 7 cuilléres a soupe

@ préparer, avec un goit qui va &( VARY)
t'épater | Parfait powr donner un %Y
coup de boost i La soirée.”
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GRANITE

(6 mimosa

Ingrédients

Jus d'orange - 1 tasse et 1/4

Vin pétillant - 1 tasse et 3/4
(champagne, prosecco ou cava)

Difficulté mm ]

Saveur T )
Texture
® 30min

Q  2-3personnes

\_

y

01.
Mélangez tous les ingrédients
dans une cruche.

02.
Ajoutez le mélange dans le
réservoir.

03.

Sélectionnez le programme
COCKTAIL GLACE.

04.
Lorsque le programme est
terminé, versez la boisson dans
le verre.

I AUTRES MESURES

4 - 6 personnes [ 25 min

Jus d'orange - 2 tasses et 1/2

Vin pétillant - 3 tasses et 1/2
(champagne, prosecco ou cava)

6 — 8 personnes [ 35 min

Jus d'orange - 3 tasses et 1/3

Vin pétillant - 4 tasses et 2/3
(champagne, prosecco ou cava)

"Cette slushie mimosa est une
vraie célébration | Factle,
savoureuse et vafratchissante.”




GRANITE

(e mai tai

Ingrédients

Rhum blanc - 1 verre
Curagao orange - 1/2 verre
Sirop d'amande - 1/2 verre
Jus de lime - 1/4 verre
Sirop de sucre - 1/4 verre

Décoration
Lime
Cerises

Difficulté ]
Saveur [
Texture [

® 40min
QO 2-3personnes

01.

Mix all ingredients in a jug.

02.

Add the mixture to the vessel.

03.
Select the SPIKED SLUSH
programme.

04.
When the programme is
finished, pour the drink into the
gloss.

05.
Garnish the glass with lime
slices and cherries.

AUTRES MESURES

4 - 6 personnes [ 50 min
Rhum blanc - 2 verres
Curagao orange - 1verre
Sirop d'amande - 1verre
Jus de lime - 1/2 verre
Sirop de sucre - 1/2 verre

6 — 8 personnes [ 60 min
Rhum blanc - 3 verres
Curacgao orange - 1verre et 1/2
Sirop d'amande - 1 verre et 1/2
Jus de lime - 3/4 verre

Sirop de sucre - 3/4 verre

"Un cocktail facile, délicieux et V/’\”ﬁ///’"‘g_
tropical | Rhum, orange, & 5 ’1
amande et Lime, un délice qui <
épatera tout le monde 1" /



GR‘[M[ GI.AG[’[ Faites fondre 0Iles pépites de

au chocolat chocolat.
02.

Ingrédients o P
Lait entier - 500 ml Mélangez tous les ingrédients et

Créme - 245 ml ajouter le mélange dans le

Sucre - 80 g réservoir.
Pépites de chocolat - 120 g

03.
Sélectionnez le programme
CREME GLACEE.
04.
Lorsque le programme est
Difficulté mm ) terming, servir la glace dans
Saveur I une coupe ou un cone.

Texture

® 30-60min

Q 4 -6 personnes

N

I RECOMMANDATIONS

Touche de texture :

Ajoutez des morceaux de chocolat
ou des noix dans la glace pour
plus de texture et de saveur.

Une touche de saveur:

Servez avec du chocolat ou des
fruits frais pour plus de fraicheur
et de couleur.

"une glace super rapide et délicieuse,
parfaite pour Limpressionner tout Le &( iy
wonde avee tes talents de chef 1"



GR[M[ GI.AG[[ Dans une cossgr.ole, chauffez la

) ' creme, le lait, e sucre et
_ le lait, 40 g d :

une pincée de sel jusqud ce

que des bulles se forment (sans

Ingrédients bouillir). Retirez du feu.

Lait entier - 240 ml

Creme légeére - 480 ml 09
Sucre - 80 g . S
Extrait de vanille - 2 cuilléres Battez les jaunes doeufs avec
Jaunes d'ceufs - 5 unités 50 g de sucre.
Sel
03.

Versez lentement le mélange
chaud dans les jaunes, remuez
bien, puis reversez dans la
Difficulte  mmmm ‘ casserole.

Saveur I |
Texture I |

04.
Chauffez & feu doux en
remuant pendant 6-8 minutes

® 30-60 min jusquda ce que le mélange
Q. 4-6 personnes nappe la cuillére.
05,
Retirez du feu, ajoutez la vanille,
puis couvrez de film
alimentaire.
06.
Laissez refroidir, puis ajoutez au
réservoir.
0r.

Sélectionnez le programme
CREME GLACEE.

08.
Servez la créme glacée dans un
récipient ou sur un cone.

"Glace matsow, facile et crémeuse !
Pas de complications, juste un goit
incroyable. Profitons-en & fond 1




CREME GLAGEE

[ fraise

Ingrédients

Lait entier - 500 ml
Créeme - 245 ml|
Sucre-80¢g
Fraises - 200 g

Difficulté mm

Saveur I |

Texture

® 30-60 min

Q 4 -6 personnes

M

y

01.
Ajoutez les fraises dans le
mixeur et mixez jusquad
obtention dun mélange
homogene.

02.
Versez tous les ingrédients dans
une carafe et mélangez bien.

03.
Versez le mélange dans le
réservoir.

04.

Sélectionnez le programme
CREME GLACEE.

05.
Lorsque le programme est
termingé, servez la creme glacée
dans un récipient ou sur un
cone.

REGOMMANDATIONS

Une touche de citron:

Pour rehausser le goUt des fraises,
ajoutez un peu de jus de citron ou
du zeste de citron.

Une texture amusante :
Coupez des fraises et
ajoutez-les au mélange avant
de le mettre dans la machine.

/ﬂf///r,,_’

une glace i La fraise super S P
rapide et délicieuse qui & -
impressionmnera tout Le monde !
s



MILRSHARE

au chocolat

Ingrédients

Lait entier - 2 tasses

Créme - 1 tasse

Extrait de vanille - 1 cuillere
Sucre - 2 cuilléres & soupe
Sirop de chocolat - 1/4 tasse
Poudre de cacao - 2 cuilléres

Décoration
Créme fouettée

Difficulté

Saveur I |

Texture

® 25min

Q  2-3personnes

\_

4

01.
Ajoutez tous les ingrédients
dans une cruche et mélangez
bien jusqu'a ce que le sucre, le
sirop de chocolat et la poudre
de cacao soient dissous.

02.

Sélectionnez le programme
MILKSHAKE.

03.
Lorsque le programme est
terminé, versez le milkshake
dans un verre et décorez avec
de la creme et du sirop de
chocolat.

AUTRES MESURES

4 - 6 personnes [ 30 min

Lait entier - 4 tasses

Creme - 2 tasses

Extrait de vanille - 2 cuilléres & soupe
Sucre - 4 cuilleres & soupe

Sirop de chocolat - 1/2 tasse

Poudre de cacao - 4 cuilleres & soupe

6 — 8 personnes [ 50 min

Lait entier - 5 tasses

Créme - 3 tasses

Extrait de vanille - 3 cuilleres & soupe
Sucre - 6 cuilleres a soupe

Sirop de chocolat - 2/3 de verre
Poudre de cacao - 6 cuilleres a soupe

"ce milkshake aw chocolat est un
) A VAR
réve pour les ngatcurs de sucré ! &(M S
une explosion de saveurs et de <
crémenx, un vral paradis.”



i

MILRSHARE

fraise-banang

Ingrédients

Lait entier - 1 tasse

Yoourt & la vanille - 1/2 tasse
Fraises - 1tasse (250 g)
Banane - 1/2 unité

Sucre - 1/4 tasse

Extrait de vanille - 1 cuillére

Décoration
Créme fouettée
Sirop de chocolat

Difficulté ]
Saveur I |
Texture [

® 20min

QO 2-3personnes

01.
Ajoutez les fraises et la banane
dans le mixeur et mixez jusqu'd
obtention dun mélange
homogéne.

02.
Ajoutez tous les ingrédients
dans une cruche et mélangez
bien jusqu'd ce que le sucre se
dissolve.

03.

Sélectionnez le programme
MILKSHAKE.

04.
Lorsque le programme est
terminé, versez le milkshake
dans un verre et décorez avec
de la creme et du sirop de
chocolat.

AUTRES MESURES

4 - 6 personnes [ 30 min

Lait entier - 2 tasses

Yaourt & la vanille - 1tasse

Fraises - 2 tasses (500 g)

Banane - 1unité

Sucre - 1/2 tasse

Extrait de vanille - 2 cuilléres & soupe

6 — 8 personnes [ 50 min

Lait entier - 3 tasses

Yaourt & la vanille - 1/2 tasse
Fraises - 3 tasses (750 g)

Banane - 2 unités

Sucre - 2/3 tasse

Extrait de vanille - 2 et 1/2 cuilleres

"ce milkshake est un vral
régal | Fraises, banane, yarourt
et wne towche de chocolat... la
combinaison parfaite "




I:RAPP[ Préparez un co?é espresso dans

de Vam"e votre machine & café.
- 02.
Ingrédients Mélangez tous les ingrédients et
Café espresso - 2 tasses . .
Pate de vanille - 1/3 tasse O,JOUteZ, le melange dans le
réservoir.
Décoration
Créme fouettée 03.
Sucre vanillé ou poudre de Sélectionnez le programme
vanilie FRAPPE.
04.
Lorsque le programme est
Difficulté mm ) terming, versez le frappé dans
Saveur I un verre et décorez avec de la
Texture — EEE—— creme et de la poudre de
vanille.
® 15min
O 2-3personnes

I AUTRES MESURES

4 - 6 personnes [ 25 min
Café espresso - 4 tasses
Pate de vanille - 3/4 tasse

6 — 8 personnes [ 35 min
Café espresso - b tasses
Pate de vanille - 1tasse

//\ﬂ?///,"‘,

"Un dessert facile, incontournable S A%
pour toutes les oceasions - ils en  \ -
redemanderont, c'est garanti 1"
/




3

FRAPPE

312 hanane et au caramel

Ingrédients

Café espresso - 1y 1/2 taza
Banana - 1/2 unidad

Sirop de caramelo - 1/3 taza

Décoration
Créme fouettée

Difficulté

Texture

® 20min

QO 2-3personnes

\_

Saveur L H

y

L,

.t‘
.' [N, e -

01.

Préparez un café espresso.

02.

Ecrasez bien la banane.

03.
Mélangez tous les ingrédients
dans un pichet et mixez.

0.

Versez dans le réservoir.

05.

Sélectionnez le programme
FRAPPE.

06.
Servez dans un verre et décorez
de creme, sirop de caramel et
tranches de banane.

AUTRES MESURES

4 - 6 personnes [ 30 min
Café espresso - 3 tasses
Banane - 1unité

Sirop de caramel - 3/4 tasse

6 — 8 personnes [ 40 min
Café espresso - 4 tasses
Banane - 1 et 1/2 unités
Sirop de caramel - 1tasse

"ce frappé est incroyable !

café, banane et caramel,
parfaitement mélangés pour un
golit inoubliable. Savourez 1"




DANSK

opskriftsindeks

GraNitesS eeiiiieeieeiieaeeeeeaas

Sodaslush
Margarita slush
Tropisk frugt-slush e
Jordbecer daiquiri-slush L
Mimosaslush
Maitaislush

Iscreme = iiiiiicecsestiecesenanees

Chokoladeis s
Vaniljeis s
JOFABCES T ) s d e sae s eafhse s el s e aaa e ok

Milkshakes = e eeeereeeaa.

Chokolademilkshake s
Jordbcer-banan-milkshake

Frappe e

Vaniljestang frappé s
Banan-karamel-frappé e

"Disse opskrifter er ikke for alle; de er for dem, der ved, at friskhed er

uforhandlet. For dem, der forstir, at en veludformet drink ikke bare

er en drink, det er ew oplevelse at nyde. Her Ronmer vi for at nyde

1 gjeblikket til fulde, med gte smag og uden besverr.”
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SODA

slush

Ingredienser
Yndlingslceskedrik med smag -
2 daser

Dekoration

Skiver af frisk frugt
Myntblade

Nogle kirsebcer eller bcer

Svcerhed ]

Smag I
Texture
® 15min

QO 2-3portioner

klassiker! New at Lave og perfekt &( Y

01.
Heoeld din  yndlingslceskedrik
med smag i beholderen.

02.
Veelg programmet SLUSH.

03.
Nar programmet er foerdigt,
hoeldes drikken op i glasset.

04.
Dekorer med skiver af frisk frugt,
mynteblade eller beer.

I ANDREMALINGER

4 - 6 portioner [ 40 min
Yndlingslceskedrik med smag -
4 déser

6 — 8 portioner [/ 45 min
Yndlingslceskedrik med smag -
6 déser

"Denne slush er en gte

til at kgle af nir som helst."
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MARGARITA

slush

Ingredienser
Tequila - 180 ml
Limejuice - 90 ml
Triple sec - 90 ml

Dekoration
Simpel sirup
Salt

Lime

Svcerhed I ]
Smag [
Texture [

® 30min
QO 2-3portioner

01.
Bland alle ingredienser i en
kande.

02.

Heeld blandingen i beholderen.

03.

Veelg programmet FROSSEN
COCKTAIL.

04.
For at dekorere glasset skal du
fugte kanten af glasset med
simpel sirup, hcelde lidt salt p&
en tallerken og drysse kanten af
glasset med salt.

05,
Nar programmet er foerdigt,
hoeldes drikken i glasset.

ANDRE MALINGER

4 - 6 portioner [ 40 min
Tequila - 360 ml
Limejuice - 180 ml

Triple sec - 180 ml

6 — 8 portioner / 50 min
Tequila - 480 ml
Limejuice - 240 ml
Triple sec - 240 ml

"En enkel og Leekker opskrift,
perfekt til at limponere med en
cocktail, der far dig til at
fremsti som en &gte pro!”




TROPISK I:RUGT Kom mongoenmi. blenderen, og

S|U8h blend, til den er glat.

02.
Ingredienser Ror de resterende ingredienser
Ananasjuice - 1&1/2 kop i, indtil de er grundigt blandet.
Mango - 1enhed
Kokosmeelk - 1/2 kop 03

i
imejuice - 1/4 kop Kom blandingen i beholderen.

04.
Veelg programmet SLUSH.

05,
Nar programmet er foerdigt,
hoeldes drikken op i glasset.

Svcerhed W ]
Smag I |
Texture

® 25min
@)

M

2 - 3 portioner

I ANDREMALINGER

4 - 6 portioner [ 40 min
Ananasjuice - 3 kopper
Mango - 2 enheder
Kokosmeelk - 1kop
Limejuice - 1/2 kop

6 — 8 portioner / 55 min
Ananasijuice - 4 & 1/2 kopper
Mango - 3 enheder
Kokosmaelk - 1&1/2 kop
Limejuice - 3/4 kop

v/f\”f/ W e,
"Denne tropiske slush er en e =
eksplosion af smag! Bn smag af & =

somwmmer L hver slurk.”
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JORDBAR DAIQUIRI

slush

Ingredienser
Kokosmeelk - 1 kop
Jordbeer - 1kop (250 g)
Kiwi - 1 enhed

Hvid rom - 1/2 kop
Sukker - 2 spiseskefulde

Sveerhed BN |
Smag [
Texture [

® 50min
QO 2-3portioner

0.
Kom jordboer og kiwi i
blenderen, og blend, til det er
glat.

02.
Ror de resterende ingredienser
i, indtil de er grundigt blandet.

03.
Tilscet blandingen til
beholderen.

04.

Veelg programmet FROSSEN
COCKTAIL.

05,
Ndr programmet er foerdigt,
hoeldes drikken op i glasset.

I ANDREMALINGER

4 - 6 portioner [ 55 min
Kokosmceelk - 2 kopper
Jordbeer - 2 kopper (500 g)
Kiwi - 2 enheder

Hvid rom - 3/4 kop

Sukker - 5 spiseskefulde

6 — 8 portioner [ 65 min
Kokosmeelk - 3 kopper
Jordbeer - 3 kopper (750 g)
Kiwi - 3 enheder

Hvid rom - 1 kop

Sukker - 7 spiseskefulde

"En forfriskende cocktail,
new at lave, med en smag der &( v
Vil imponere dig! Perfekt til at %Y

glve festen et boost.”
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MIMOSA

slush

Ingredienser

Appelsinjuice - 1&1/4 kop
Mousserende vin - 1& 3/4 kop
(champagne, prosecco eller
cava)

Svcerhed ]

Smag )
Texture
® 30min

QO 2-3portioner

\_

y

01.
Bland alle ingredienser i en
kande.

02.
Heeld blandingen i beholderen.

03.

Veelg programmet FROSSEN
COCKTAIL.

04.
Nar programmet er foerdigt,
hoeldes drikken op i glasset.

ANDRE MALINGER

4 - 6 portioner [ 25 min
Appelsinjuice - 2 &1/2 kopper
Mousserende vin - 3 &1/2 kopper
(champagne, prosecco eller cava)

6 — 8 portioner [ 35 min
Appelsinjuice - 3 &1/3 kopper
Mousserende vin - 4 & 2/3 kopper
(champagne, prosecco eller cava)

"Denne mimosa slush er en aegte
fejring! New, velsmagende og
forfriskende.”




MAITAI

slush

Ingredienser

Hvid rom - 1 glas

Curagao orange - 1/2 glas
Mandel sirup - 1/2 glas
Limejuice - 1/4 glas
Sukkersirup - 1/4 glas

Dekoration
Lime
Kirsebcer

Svcerhed I ]
Smag [
Texture [

® 40min
QO 2-3portioner

al

01.
Bland alle ingredienser i en
kande.

02.

Heeld blandingen i beholderen.

03.

Veelg programmet FROSSEN
COCKTAIL.

04.
Nar programmet er foerdigt,
hoeldes drikken op i glasset.

05,
Pynt glasset med limeskiver og
kirsebcer.

I ANDREMALINGER

4 - 6 portioner [ 50 min
Hvid rom - 2 glas
Curagao orange - 1glas
Mandel sirup - 1 glas
Limejuice - 1/2 glas
Sukkersirup - 1/2 glas

6 — 8 portioner / 60 min

Hvid rom - 3 glas

Curagao orange - 1&1/2 glas
Mandel sirup - 1&1/2 glas
Limejuice - 3/4 glas
Sukkersirup - 3/4 glas

" " ST
En nem, Leekker og tropisk A 3

cocktail! Rom, orange, mandel &

o0g Lime, en lezkkerbisken der vil

Lmponere alle!” s
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GHOROLADEIS

iscream

Ingredienser
Fuldmcelk - 500 ml
Floade - 245 ml

Sukker - 80 g
Chokoladechips - 120 g

Svcerhed ]
Smag I |
Texture

® 30-60 min

Q 4 -6 portioner

N

01.

Smelt chokoladestykkerne.

02.
Bland alle ingredienser, og kom
blandingen i beholderen.

03.
Veelg programmet ISCREAM.

04.
Nar programmet er foerdigt,
serveres isen i en skdl eller et
kroemmerhus.

ANBEFALINGER

Tekstur touch:

Tilscet stykker af chokolade eller
nadder i isen for ekstra tekstur og
smag.

En smule smag:

Server med chokolade eller
friske frugter for ekstra friskhed
og farve.

"En super hurtig og leckker is,
perfekt til at inponere alle med <
dine Rokkefeerdighedert”
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VANILJEIS

iscream

Ingredienser

Fuldmeelk - 240 mi

Let flade - 480 ml

Sukker - 80 g

Vaniljeekstrakt - 2 teskefulde
ZAggeblommer - 5 enheder
Salt

Svcerhed I ]
Smag I |
Texture I |

® 30-60 min

Q 4 -6 portioner

M

01.
Varm flede, sedmceelk, 40 ¢
sukker og en knivspids salt i en
gryde, indtil dampen stiger og
blandingen bobler (men ikke
koger). Fjern fra varmen.

02.
Pisk ceggeblommerne med 50
g sukker.

03.
Heeld langsomt den varme
blanding i oeggeblommerne,
rer godt, og hceld tilbage i
gryden.

04.
Varm blandingen ved lav
varme i 6-8 minutter, indtil den
dcekker bagsiden af en ske.

0a.
Fiermn  fra  varmen, tilscet
vaniljeekstrakt, og doek med
plastfolie.

06.
Lad blandingen kele af, og heeld
den derefter i beholderen.

0r.
Veelg ISCREAM-programmet.

08.
Ndar programmet er feerdigt,
server isen i en skdl eller et
kroemmerhus.

"Hienmmelavet is, new 09
cremede! ngen Romplikationer,
bare en fantastisk smag. Lad
os nyde det til fulde!"
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JORDBARIS

iscream

Ingredienser
Fuldmeelk - 500 ml
Flade - 245 ml
Sukker - 80 g
Jordbecer - 200 g

Svcerhed ]
Smag I |
Texture

® 30-60 min

Q 4 -6 portioner

M

y

01.
Kom jordbcerrene i blenderen,
og blend, til de er glatte.

02.
Ror de resterende ingredienser
i, indtil de er grundigt blandet.

03.

Kom blandingen i beholderen.

04.
Veelg programmet ISCREAM.

05.
Nar programmet er foerdigt,
serveres isen i en skdl eller et
kroemmerhus.

I ANBEFALINGER

En smule citron:

For at fremhceve jordbcerenes
smag, tilscet lidt citronsaft eller
citronskal.

En sjov tekstur:

Skeer jordbcer og tilscet dem til
blandingen, fer du heelder den'i
maskinen.

v/ﬂﬂ?///r,,'_’:_
En super hurtig og leekker & 5 ’:
Jordbeeris, der vil imponere alle! <

/



0HOK0[AD[MI[K8HAK[ om alle ingrecienser | er

% er kande, og bland godt, indtil
sukker,  chokoladesirup  og

kakaopulver er oplast.
Ingredienser

Fuldmceelk - 2 kopper 0

Flede - 1 kop i

Vaniljeekstrakt - 1 teskefuld Veelg programmet MILKSHAKE.
Sukker - 2 spiseskefulde

Chokoladesirup - 1/4 kop 03.

KGkGOpUlVGr -2 SpiSGSker'de NAr progrommet er fmrchgtl

hoelder du milkshaken i et glas
og pynter med flede og
chokoladesirup.

Dekoration
Fladeskum

Svcerhed N |

Smag I
Texture
® 25min

QO 2-3portioner

b

I ANDREMALINGER

4 - 6 portioner [ 30 min
Fuldmcelk - 4 kopper

Flede - 2 kopper

Vaniljeekstrakt - 2 spiseskefulde
Sukker - 4 spiseskefulde
Chokoladesirup - 1/2 kop
Kakaopulver - 4 spiseskefulde

6 — 8 portioner / 50 min
Fuldmcelk - 5 kopper

Flede - 3 kopper
Vaniljeekstrakt - 3 spiseskefulde
Sukker - 6 spiseskefulde
Chokoladesirup - 2/3 glas
Kakaopulver - 6 spiseskefulde

"Denne chokolademilikshake er en
drpw for spde teender! En &(

eRsplosion af smag og cremede

nuancer, et sandt paradis.”
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IURDBI[R BANAN-MILKSHARE

lBkker

Ingredienser

Fuldmoelk - 1kop
Vaniljeyoghurt - 1/2 kop
Jordbeer - 1kop (250 g)
Banan - 1/2 enhed

Sukker - 1/4 kop
Vaniljeekstrakt - 1 teskefuld

Dekoration
Fladeskum
Chokoladesirup

Svcerhed W ]
Smag I |
Texture [

® 20min
QO 2-3portioner

01.
Kom jordbcer og banan i
blenderen, og blend, til det er
glat.

02.
Kom alle ingredienser i en
kande, og bland godt, til
sukkeret er oplast.

03.
Veelg programmet MILKSHAKE.

04.
Nar programmet er foerdigt,
hoelder du milkshaken i et glas
og pynter med flede og
chokoladesirup.

ANDRE MALINGER

4 - 6 portioner [ 30 min
Fuldmcelk - 2 kopper
Vaniljeyoghurt - 1kop

Jordbeer - 2 kopper (500 g)
Banan - 1enhed

Sukker - 1/2 kop

Vaniljeekstrakt - 2 spiseskefulde

6 — 8 portioner / 50 min
Fuldmcelk - 3 kopper
Vaniljeyoghurt - 1/2 kop
Jordbeer - 3 kopper (750 g)
Banan - 2 enheder

Sukker - 2/3 kop

Vaniljeekstrakt - 2 1/2 teskefulde

"ce milkshake est un vral
régal | Fraises, banane, aouvt &

et wne towche de ahocoLat ”””m

combinatson parfmte "




VANIU[STANG g espressorafie | dir

rﬂppﬂ kaffernaskine.

02.
Bland alle ingredienser, og kom
blandingen i beholderen.

Ingredienser
Espresso kaffe - 2 kopper
Vaniljepasta - 1/3 kop

Dekoration 03.
Fledeskum Veelg programmet FRAPPE.
Vaniljesukker eller vaniljepulver
04.

Nar programmet er foerdigt,
hoeldes frappéen i et glas, og
der pyntes med flgde og
Svcerhed W ) vaniljepulver.

Smag I |
Texture I

® 15min

QO 2-3portioner

I ANDREMALINGER

4 - 6 portioner [ 25 min
Espresso kaffe - 4 kopper
Vaniljepasta - 3/4 kop

6 — 8 portioner / 35 min
Espresso kaffe - 5 kopper
Vaniljepasta - 1 kop

/ﬂff//r,

"En new dessert, uundverlig S0 ~
til enwhver Lejlighed - de Vil bede & -
o were, det er garanteret!”
/




BANAN-RARAMEL g espressorafie | dir

| affemaskine.
frappé kaffernask
. 02.
Ingredienser Knus bananen.
Espresso kaffe - 1&1/2 kop
Banan - 1/2 enhed 03
‘eremskive- |8 lep Kom alle ingredienser i en
Dekoration kande, og bland til en joevn
Fledeskum masse.
04.
Tilscet blandingen til
beholderen.
Svcerhed W \ 05.
Smag I Veelg programmet FRAPPE.
Texture
06.
; Heeld frappéen i et glas og pynt
20 min
© med flgdeskum, karamelsirup
Q 2 -3 portioner

(« / og banan.

I ANDREMALINGER
wh 4 - 6 portioner [ 30 min
3 ,

Espresso kaffe - 3 kopper
Banan - 1enhed
= Karamelsirup - 3/4 kop

SEm— 6 — 8 portioner / 40 min
‘W Espresso kaffe - 4 kopper
Banan - 1&1/2 enheder
Karamelsirup - 1 kop

"Denne frappé er fantastisk!

> Kaffe, banan og Raramel, perfert
. @ blandet for en uforglemmelig

smag. Nydt"




iGonocg todo sobre nuestra Méquina de Granizados!
Discover everything about our Slush Machine!
Découvre tout sur notre Machine  Granités !

Ler alt om vores Slush Maskine!
Entdecke alles dber unsere Slush-Maschine!

Unptck allt om vir Slughmaskin!

Tutustu kaikkeen Slush-koneestamme!

Ontdek alles over onze Slush Machine!

Odkryj wstystko 0 nasze] Maszynie do Granitow!
Descubra tudo sobre a nossa Maquina de Granizados!
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