
Vapor para una cocina más sabrosa y saludable 
Los hornos de la Serie 800 MealAssist con SteamPro te ayudan a preparar 
platos más sabrosos y saludables con solo tocar un botón.

Ventajas y características

• Limpieza: Vapor
• Sonda Térmica
• Carril telescópico en 1 nivel
• Rejillas Easy Entry
• Luces: 2, Lateral halógena, Cenital halógena
• Aparato, Altoxanchoxfondo(mm):594 x595 x567
• Hueco, Altoxanchoxfondo(mm): 590 x 560 x 550

La sonda térmica te ayuda a cocinar con confianza
La sonda térmica te ayuda a preparar recetas 
deliciosas y en su punto de cocción, ya que mide 
continuamente la temperatura del interior de los 
alimentos. Cuando alcanza la temperatura adecuada, 
el horno te avisa y detiene la cocción.

Cocina de forma intuitiva gracias a la pantalla táctil 
EXCite
La pantalla táctil EXCite es un panel TFT que te brinda 
acceso intuitivo a las diferentes funciones del horno. Te 
proporciona comentarios y sugerencias al instante para 
que tengas todas tus recetas bajo control.

Añade sabor a tus recetas y conserva hasta un 
90 % de la vitamina C con SteamPro
El horno SteamPro te ayuda a preparar platos todavía 
más sabrosos gracias al vapor. Selecciona fácilmente 
el nivel de vapor adecuado cuando hornees, ases, 
guises o calientes y disfruta de carnes más ricas y 
jugosas, pescados más tiernos y masas y verduras 
más crujientes.

Basado en pruebas externas que comparan los niveles de vitamina C del brócoli crudo con los del brócoli 
cocido al vapor. Prueba realizada en base a la determinación de ácido ascórbico (vitamina C) en los 
alimentos mediante el método HPLC/UV-visible.

Las manchas y la suciedad se limpian más 
fácilmente
La pantalla te avisa cuando el horno necesita una 
limpieza y, gracias a su programa especial de limpieza 
a vapor, es muy sencillo retirar las manchas y la 
suciedad acumulada.

Ajustes automáticos: recetas siempre a tu gusto con la Cocción asistida
La función de cocción asistida te permite acceder de manera intuitiva a los 
mejores ajustes para ayudarte a preparar muchos platos diferentes. Elige si 
quieres que el horno se ajuste automáticamente o si prefieres ser tú quien 
controle el tiempo y la temperatura
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PNC 944 032 073
EAN 7332543842032
Serie 800
Familia MealAssist con SteamPro
Familia SteamBoost
Clase Clase A++
Temperaturas 30°C - 230°C
Panel Display táctil Excite
Capacidad útil (L) 70
Potencia total (W) 3500
Potencia máxima (W) 3500
Máx. Potencia grill (W) 2300
Color Inox antihuellas

Funciones de cocción

Gratinar, Calor inferior, Horneado de 
pan, Cocción convencional/tradicional, 
Descongelar, Leudar masas, Desecar 
alimentos, Congelados, 100% vapor 
(Solo vapor), Gratinar, Alto nivel de 
humedad, Bajo nivel de humedad, 

Mantener caliente, Turbo + Horneado 
sin extraer la humedad, Función 

Pizza, Calentar platos, Conservar 
alimentos, Cocción lenta, Regenerar 

con vapor, Steamify, Turbo, Grill Turbo

Mandos Táctiles
Tipo de producto Horno de vapor
Índice de eficiencia energética 61.9
Consumo energético en modo 
estándar (kWh/ciclo) 1.09

Consumo energético en circulación 
forzada (kWh/ciclo) 0.52

Tipo de cavidad Grande
Número de cavidades 1
Superficie máxima de cocción 1424
Fuente de energía Eléctrico
Conectividad Sin conectividad
Temperatura máxima de la puerta 30
Sonda Térmica Sí

Carriles Ranuras de fácil entrada de acero 
inoxidable

Nivel de ruido dB(A) 53
Limpieza Vapor
Medidas (mm) 594x595x567
Medidas hueco (mm) 590x560x550
Parrillas 1 rejilla de acero inoxidable

Bandejas
1 bandeja pastelera de esmalte gris, 1 
grasera gris esmaltada, 1 con orificios 

y una de acero inoxidable

Especificaciones de producto
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