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Sicherheit
m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

de

= Beachten Sie die Anleitung des Grundgeréats.

Verwenden Sie das Zubehor nur:

= mit einer Klichenmaschine der Baureihe MUMSG6.

= mit Originalteilen und -zubehdr.

= zum Zerkleinern, Hacken, Mixen, Plrieren und Emulgieren von flissigen oder halbfes-

ten Lebensmitteln.

» Beim Reinigen und Entleeren des Mixbechers auf die scharfen Klingen achten.
» Nie die Klingen mit bloBen Handen berlhren.
» Um Lebensmittel nach unten zu dricken, ein geeignetes Werkzeug verwenden, z. B.

einen Kochloffel.

» Nie die Hand in den Mixbecher stecken, wenn dieser auf dem Grundgerat angebracht

ist.

» Den Mixer immer mit aufgesetztem Deckel oder angebrachtem Schutz verwenden,

wie in der Anleitung beschrieben.

» Das Zubehdr nie am Grundgerat zusammenbauen.
» Das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem Gerat aufsetzen und

abnehmen.

» Das Zubehor nur im komplett zusammengebauten Zustand verwenden.
» Das Zubehdr nur in der dafilir vorhergesehenen Arbeitsposition verwenden.

» Beim Einfillen von heiBen Flissigkeiten in den Standmixer vorsichtig sein, da heiBer

Dampf austreten kann.

» Maximal 1000 ml heiBe oder schaumende Lebensmittel in den Mixbecher einfillen.
» Beim Verarbeiten von heiBen Lebensmitteln vorsichtig sein.

» Nicht Gber das Gerat beugen.

» Keine heiBen Lebensmittel tber 70 °C im Mixbecher verarbeiten.

Sachschéden vermeiden

» Keine Lebensmittel verarbeiten, die harte Bestand-
teile enthalten, z. B. Knochen, Knorpel oder Kerne.

> Keine Gegenstande in den Mixbecher stecken,
z.B. Kochloffel.

» Vor der Verwendung den Mixbecher auf Fremdkor-
per Uberprifen.

» Den Messereinsatz nie mit den Klingen nach unten
ablegen.

Kennenlernen des Zubehors

Ubersicht
—Abb.

EasyKlick-Messereinsatz mit Dichtung

Mixbecher

Deckel mit Einfiillffnung

Messbecher

FEl  stopfer

Symbole

Symbol Beschreibung

v @ Mixbecher aufsetzen W und festdre-

hend

Positionsmarkierungen

AV

Symbol

a>
<

Bedienung
Mixeraufsatz vorbereiten

—Abb. -4

Lebensmittel mit dem Mixeraufsatz verarbei-

ten

Hinweis

Der Mixeraufsatz eignet sich fiir folgende Anwendun-

gen:

® | ebensmittel mixen und pdrieren, z. B. Obst, Gem(-
se, Suppen

® Mixgetrdnke und Smoothies zubereiten

® Pfannkuchenteige, Aufstriche, Saucen, Sorbets
und Eis-Creme zubereiten

m Eiswirfel zerkleinern

m Gefrorene Lebensmittel verarbeiten

Tipp: Verwenden Sie die Momentschaltung, um Zuta-
ten nur kurz oder in Intervallen zu mixen.

YT s B s |

Verarbeitung abschlieBen

—Abb. EE1- &1

Beschreibung
Verriegelung schlieBen.

Verriegelung 6ffnen.




Wenn sich die Zutaten im Mixbecher nicht drehen
und richtig mischen, den Stopfer verwenden, um
die Zutaten nach unten zu driicken.

Tipp: Flllen Sie zur Vorreinigung 700 ml Wasserund =
einen Tropfen Spllmittel in den leeren Mixbecher und
schalten Sie das Gerét (5-6) x 5 s auf Stufe M.

Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort alle Teile, da-
mit die Riickstande nicht antrocknen.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Tabelle ange-
geben.

—Abb. 3

Anwendungsbeispiele

Die Angaben und Werte in der Tabelle beachten.

—Abb. B3

Hinweis

Empfehlungen und Einschrankungen fir die Verarbei-

tung:

m Keine Lebensmittel wie Mandeln, Zwiebeln, Petersi-
lie und Fleisch zerkleinern.

® Das Mixen von Aufstrichen wie Erdnussbutter, Ko-
kosnussbutter oder Nussaufstrichen ist nur mit
dem Stopfer moglich.

® Der Mixer kann Mayonnaise nicht herstellen.

m Feste Lebensmittel mit ausreichend Flissigkeit mi-
schen.

m Pylverférmige Lebensmittel vor dem Mixen mit aus-
reichend Flissigkeit mischen oder vollstandig in
Flussigkeit I6sen. Pulverférmige Lebensmittel sind
z.B. Puderzucker, Kakaopulver, gerostete Soja-
bohnen, Mehl, EiweiBpulver.

® Nie Lebensmittel ohne Flissigkeit mixen.

® Die Lebensmittel in folgender Reihenfolge einfil-
len: Flissigkeiten, Trockenprodukte, frisches Obst
und Gemuse, Blattgemiise, gefrorenes Obst und
Gemlise, Eis.

® Gefrorenes Obst und Gemuise mit frischen Lebens-
mitteln mischen.

® Wenn nur gefrorene Zutaten gemixt werden, insge-
samt einen Liter Flllmenge nicht Gberschreiten.

B Die Lebensmittel vor dem Mixen in ca. 2 cm groBe
Wirfel schneiden.

Stérungen beheben

Gerat funktioniert nicht.

Mixbecher ist nicht korrekt aufgesetzt oder nicht kor-
rekt verschlossen.

1. Setzen Sie den Mixbecher auf das Grundgeréat und
drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
2. Setzen Sie den Deckel auf den Mixbecher und dre-

hen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
Gerat brummt.
Messer ist blockiert oder schwergangig.

» Entfernen Sie die Blockade.

Fliissigkeit tritt am Messereinsatz aus.
Dichtung zwischen Mixbecher und Messereinsatz
fehlt.

» Setzen Sie die Dichtung am EasyKlick-Messerein-

satz ein.

Safety

® Read this instruction manual carefully.
= Observe the instructions for the main unit.

Only use the accessories:

= with a kitchen machine from the same series MUMS6.

® with genuine parts and accessories.

m for cutting up, chopping, mixing, puréeing and emulsifying liquid or semi-solid food.

» When cleaning and emptying the blender jug, watch out for the sharp blades.

» Never touch the edges of the blades with bare hands.

» |f food needs to be pushed down, use a suitable tool e.g. wooden spoons.

» Never put a hand in the blender jug when it is placed on the main unit.

» Always operate the blender with the lid or the guard in position as indicated in the in-
structions.

» Never assemble the accessories on the main unit.

» Only attach and remove accessories once the drive has stopped and the appliance
has been unplugged.

» Only use the accessories once fully assembled.

» The accessories should only be used in the intended operating position.

» Be careful if hot liquid is poured into the blender as it can be ejected out of the appli-
ance due to a sudden steaming.

» Add a maximum of 1000 ml of hot or frothing food to the blender jug.

» Be careful when processing hot food.

» Do not lean over the appliance.

» Do not process food that is hotter than 70 °C in the blender jug.

en



Avoiding material damage

» Do not process food that contains hard compon-
ents, e.g. bones, gristle or stones.

» Do notinsert any objects into the blender jug, e.g.
wooden spoons.

> Before use, check the blender jug for foreign ob-
jects.

> Never set the blade insert down with the blade fa-
cing downwards.

Familiarising yourself with the accessor-
ies

Overview
—Fig. |

EasyClick blade insert with seal

Blender jug

Lid with filling opening

Measuring beaker

Pusher

Symbols

Symbol Description

v

ﬂ Fit the blender jug W and screw on se-
curely @

Position markings

AV

Close locking mechanism.

a>

Open locking mechanism.

<f

Operation
Preparing the blender attachment

—Fig. -
Processing food using the blender attach-
ment

Note

The blender attachment is suitable for the following

purposes:

® Mixing and puréeing food, e.g. fruit, vegetables,
soup

= Making drinks and smoothies

® Making pancake batter, spreads, sauces, sorbets
and ice cream

® Chopping ice cubes

m Processing frozen food

Tip: Use instantaneous switching to blend ingredients
only briefly or in intervals.

—Fig. 1 -KE1
Finishing processing

—Fig. KED -1

Tip: To preclean, pour 700 ml of water and a drop of
detergent into the empty blender jug and switch the
appliance to setting M for (5-6)x 5 s.

Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that residues

donotdry on.

Clean the individual parts as indicated in the table.

— Fig. 23

Application examples

Observe the information and values in the table.

—Fig. B3

Note

Recommendations and restrictions on processing:

® Do not chop food such as almonds, onions, pars-
ley and meat.

® |tis only possible to mix spreads, such as peanut
butter, coconut butter or nut spreads, with the
pusher.

® The blender cannot be used to make mayonnaise.

Use sufficient liquid when mixing solid food.

= Mix powdered food with sufficient liquid before
blending, or dissolve it entirely in liquid. Examples
of powdered food include icing sugar, cocoa
powder, roasted soybeans, flour, protein powder.

® Never mix food without any liquid.

m |fthe ingredients in the blender jug are not going
round and being properly mixed, use the pusher to
press the ingredients down.

® Add the food in the following order: liquids, dry
products, fresh fruit and vegetables, leaf veget-
ables, frozen fruit and vegetables, ice.

m Mix frozen fruit and vegetables with fresh food.

m [f only frozen ingredients are being mixed, do not
exceed a quantity of one litre.

m Before mixing, cut the food into cubes approx.
2cmin size.

Troubleshooting

Appliance is not working.

Blender jug is not fitted or closed properly.

1. Place the blender jug on the main unit and turn
clockwise until it engages.

2. Place the lid on the blender jug and turn clockwise
until it engages.

Appliance has a humming sound.

The blade is blocked or stiff.

» Remove the blockage.

Liquid is leaking from the blade insert.
Seal between the blender jug and the blade insert is
missing.

> Fit the seal on the EasyClick blade insert.

Sécurité

m | jsez attentivement cette notice.
= Observez la notice de 'appareil de base.

fr
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Utilisez uniquement I'accessoire :

® gavec un robot culinaire de la série MUMSG.

® gvec des pieces et accessoires d’origine.

® pour broyer, hacher, mixer, réduire en purée et émulsionner des produits alimentaires
liquides ou mi-ferme.

» | ors du nettoyage et de la vidange du bol du mélangeur, faire attention aux lames ai-
guisées.

» Ne jamais toucher le tranchant des lames a mains nues.

» Utiliser un accessoire approprié pour enfoncer les aliments, p. ex. une cuillére en bois.

» Ne jamais mettre la main dans le bol mixeur lorsque celui-ci est placé sur I'appareil de
base.

» Toujours utiliser le mixeur avec le couvercle ou une protection intégrée, comme décrit

dans les instructions.

» Ne jamais assembler I'accessoire sur 'appareil de base.
» Mettre en place et retirer 'accessoire uniguement aprés immobilisation de I'entraine-

ment et débranchement de I'appareil.

» Toujours assembler complétement I'accessoire avant de I'utiliser.
» Utiliser uniguement I'accessoire dans la position de travail prévue a cet effet.
» Prudence au moment de verser des liquides trés chauds dans le blender car de la va-

peur brllante peut s'en échapper.

» VVerser au maximum 1000 ml de liquide trés chaud ou moussant dans le bol mixeur.
» Faire preuve de prudence lors de la transformation d’aliments chauds.

» Ne pas se pencher au-dessus de l'appareil.

» Ne pas traiter d'aliments chauds a plus de 70 °C dans le bol blender.

Prévenir les dégats matériels

> Ne jamais utiliser d’aliments contenant des parties
dures, p. ex. des 0s, cartilages ou noyaux.

» N’introduire aucun objet dans le bol mixeur, p. ex.
une cuillere en bois.

» Avant I'utilisation, vérifier que le bol mixeur ne
contient pas de corps étrangers.

> Ne jamais poser le porte-lame avec les lames
orientées vers le bas.

Présentation de I’accessoire

Apercu

—Fig.

Support de lames EasyKlick avec joint

Bol mixeur

Couvercle avec ouverture de remplissage

Gobelet doseur

Pilon poussoir

Symboles

Symbole  Description

v ﬂ Poser le bol mixeur W, puis le visser a
fond 8.

Repéres de positionnement

AV

Fermer le verrouillage.

a>

Ouuvrir le verrouillage.

<f

Utilisation
Préparer le bol mixeur

—rig. -
Traiter les aliments avec le bol mixeur

Remarque

Le bol mixeur convient pour les applications sui-

vantes:

® Mixer et réduire en purée des aliments, p. ex. fruits,
légumes, soupes

m Préparer des boissons mixées et des smoothies

m Préparer des pates a crépes, des pates a tartiner,
des sauces, des sorbets et des crémes glacées

® Hacher des glagons

m Transformer les aliments congelés

Conseil : Utilisez le fonctionnement momentané pour
mixer des ingrédients briévement ou par intermit-
tence seulement.

—Fio |E-EED

Terminer le traitement

— Fig. HER -1

Conseil : Pour le prénettoyage, verser de 700 ml
I’eau et une goutte de liquide vaisselle dans le bol
mixeur vide et mettre I'appareil (5-6) x 5s en marche
en position M.

Guide de nettoyage

Apres utilisation, nettoyer immédiatement toutes les
pieces afin d’éviter que les résidus ne séchent.
Nettoyer les différents composants comme indiqué
dans le tableau.

— Fig. 4



Exemples d’utilisations

Respecter les indications et valeurs figurant dans le

tableau.

—Fig. B4

Remarque

Recommandations et restrictions d'utilisation :

® Ne pas broyer d'aliments tels que les amandes, les
oignons, le persil et la viande.

® | e mixage de pates a tartiner comme le beurre de
cacahuéte, de noix de coco ou de noix est unique-
ment possible avec le pilon poussoir.

® | e mixeur ne peut pas préparer de mayonnaise.

m Mélanger les aliments durs avec suffisamment de
liquide.

® Avant de les mixer, mélanger les aliments en
poudre avec suffisamment de liquide ou les dis-
soudre complétement dans du liquide. Des ali-
ments en poudre sont p. ex. du sucre glace, du ca-
cao en poudre, de la farine, de la poudre de pro-
téine.

m Ne jamais mixer d’aliments sans liquide.

m Sjles ingrédients ne tournent pas et se mélangent
mal dans le bol mixeur, utiliser le pilon poussoir
pour les pousser vers le bas.

m \erser les aliments dans I'ordre suivant: liquides,
produits secs, fruits et Iégumes frais, Iégumes a
feuilles, fruits et légumes congelés, glace.

m Mélanger des fruits et Iégumes congelés avec des
aliments frais.

B Pour mixer uniguement des ingrédients congelés,
ne pas dépasser une quantité de remplissage to-
tale d'un litre.

® Avant de les mixer, couper les aliments en cubes
d’env. 2cm.

Dépannage

L’appareil ne fonctionne pas.

Le bol mixeur n'est pas mis en place correctement ou
n'est pas fermé correctement.

1. Placez le bol mixeur sur I'appareil de base et tour-
nez-le dans le sens des aiguilles d'une montre jus-
qu'a ce gqu'il s'enclenche.

2. Placez le couvercle sur le bol mixeur et tournez-le
dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a ce
qu'il s'enclenche.

L'appareil bourdonne.

La lame est bloquée ou grippée.

» Supprimez le blocage.

Du liquide sort du support de lames.
Le joint entre le bol mixeur et le support de lames
n'est pas en place.

» Placez le joint sur le porte-lame EasyKlick.

Sicurezza

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.

Utilizzare I'accessorio soltanto:

® con un robot da cucina della serie MUMSG6.

® con gli accessori e le parti originali.

® Per sminuzzare, tritare, frullare, passare ed emulsionare alimenti liquidi o semisolidi.

» Prestare attenzione alle lame taglienti durante la pulizia e lo svuotamento del bicchiere

frullatore.
» Non toccare mai le lame a mani nude.

» Per spingere gli alimenti verso il basso, utilizzare un utensile adatto, ad es. un mestolo.

» Non inserire mai la mano nel bicchiere frullatore quando questo € montato sull’appa-

recchio base.

» Utilizzare sempre il frullatore con il coperchio montato o con la protezione applicata,

come descritto nelle istruzioni.

» Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.
» Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed apparecchio scolle-

gato.

» Utilizzare l'accessorio soltanto in stato di completo assemblaggio.
» Utilizzare l'accessorio soltanto nell'apposita posizione di lavoro.
» Prestare attenzione nel versare liquidi molto caldi nel frullatore, in quanto pud fuoriu-

scire vapore bollente.

» Versare max 1000 ml di alimenti bollenti o che formano schiuma nel bicchiere frullato-

re.

» Prestare attenzione durante la lavorazione di alimenti caldi.

» Non chinarsi sull'apparecchio.

» Non lavorare alimenti caldi con una temperatura superiore a70 °C nel bicchiere frulla-

tore.

11



12

Prevenzione di danni materiali

» Non lavorare alimenti contenenti parti dure, ad es.
ossi, cartilagine o noccioli.

» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel bicchiere
frullatore.

> Prima dell'uso, verificare che il bicchiere frullatore
non presentino corpi estranei.

> Non disporre mai il gruppo lame con le lame rivolte
verso il basso.

Informazioni sugli accessori

Panoramica
—Fig. i

Gruppo lame EasyKlick con guarnizione

Bicchiere frullatore

Coperchio con apertura di riempimento

Misurino

o~ fleoffoll

Pestello

Simboli

Simbolo Descrizione

Applicare il bicchiere frullatore W e
chiuderlo@.

v

Tacche di posizionamento

AV

Chiudere il dispositivo di bloccaggio.

a>

Aprire il dispositivo di bloccaggio.

<f

Utilizzo
Preparazione del kit mixer

—Fig. -
Lavorazione degli alimenti con il kit mixer

Nota

Il kit mixer & adatto alle seguenti applicazioni:

m Miscelare e frullare gli alimenti, ad es. frutta, verdu-
ra, minestre

Preparare bevande e smoothie

Preparare pancake, salse, sorbetti e gelati

Tritare cubetti di ghiaccio

Lavorare alimenti surgelati

Consiglio: Utilizzare il funzionamento "pulse" per frul-
lare gliingredienti solo brevemente o a intervalli.
—fig. E1-KE

Fine della lavorazione

mdaed 19 B 23 |

Consiglio: Per procedere alla pulizia preliminare ver-
sare 700 ml di acqua e una goccia di detersivo nel

bicchiere frullatore vuoto e accendere I'apparecchio
(5-6) x 5 s alla velocita M.

Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo I'uso per preveni-

re l'essiccamento dei residui.

Pulire i singoli componenti come indicato nella tabel-

la.

—Fig. 23

Esempi d’impiego

Rispettare le indicazioni e i dati nella tabella.

—Fig. B3

Nota

Consigli e limitazioni per la lavorazione:

= Non sminuzzare alimenti quali mandorle, cipolle,
prezzemolo e carne.

m |g preparazione di creme spalmabili, quali burro di
arachidi, burro di cocco o crema spalmabile alle
noci, € possibile solo con il pestello.

m || frullatore non puo fare la maionese.

® Mescolare gli alimenti solidi utilizzando una quanti-
ta sufficiente di liquido.

® Prima di frullare, mescolare i cibi in polvere con
una quantita di liquido sufficiente oppure farli scio-
gliere completamente. | cibi in polvere sono ad es.
lo zucchero a velo, il cacao in polvere, germogli di
soia saltati, farina, integratori proteici.

m Non frullare mai alimenti senza liquido.

m Se gliingredienti nel bicchiere frullatore non girano
e non si frullano correttamente, utilizzare il pestello
per premere gliingredienti verso il basso.

m Versare gli alimenti nell'ordine seguente: liquidi,
prodotti secchi, frutta e verdura fresca, verdura a
foglia, frutta e verdura surgelata, ghiaccio.

® Mescolare la frutta e la verdura surgelata con ali-
menti freschi.

m Per frullare solo ingredienti surgelati non superare
la quantita totale pari a un litro.

= Prima di frullare gli alimenti tagliarli a cubetti di ca.
2cm.

Sistemazione guasti

L'apparecchio non funziona.
Il bicchiere frullatore non € applicato né agganciato
correttamente.

1. Disporre il bicchiere frullatore sull'apparecchio di
base e ruotarlo in senso orario finché non si inne-
sta in posizione.

2. Applicare il coperchio sul bicchiere frullatore e ruo-
tarlo in senso orario finché non si innesta in posi-
zione.

L'apparecchio emette un ronzio.

Lalama é bloccata o fa fatica a funzionare.

» Rimuovere il blocco.

Fuoriesce del liquido sul gruppo lame.
Manca la guarnizione tra bicchiere frullatore e gruppo
lame.

> Inserire la guarnizione sul gruppo lame EasyKlick.

Veiligheid

nl

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
= Neem de handleiding van het basistoestel in acht.



Gebruik het toebehoren alleen:

® met een keukenmachine van de bouwserie MUMS6.

® met originele onderdelen en accessoires.

= voor het fijnmaken, hakken, mixen, pureren en emulgeren van vloeibare of halfvaste
levensmiddelen.

» | et bij het reinigen en leegmaken van de mixkom op de scherpe lemmeten.

» Nooit de lemmeten met blote handen aanraken.

» Gebruik een geschikt hulpstuk, bijvoorbeeld een kooklepel, om de levensmiddelen
naar beneden te drukken.

» Nooit de hand in de mixkom steken als deze op het basisapparaat is aangebracht.

» De mixer altijd met geplaatst deksel of aangebrachte beveiliging gebruiken zoals in de
handleiding beschreven.

» Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisapparaat is aangebracht.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het stopcontact verwijder-

de stekker aanbrengen en verwijderen.

» Het toebehoren alleen in compleet gemonteerde toestand gebruiken.
» Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand gebruiken.

» Wees voorzichtig als u hete vloeistoffen in de de mixer giet, omdat er hete stoom uit

kan komen.

» Maximaal 1000 ml hete of schuimende levensmiddelen in de mengbeker doen.
» Wees voorzichtig bij het verwerken van hete levensmiddelen.

» Niet over het apparaat heen buigen.

» Geen hete levensmiddelen heter dan 70 °C in de mengbeker verwerken.

Materiéle schade voorkomen

» Geen levensmiddelen verwijderen die harde be-
standdelen bevatten, bijv. beenderen, kraakbeen
of pitten.

» Geen voorwerpen, bijv. kooklepel, in de mixkom
steken.

> Voor het gebruik de mixkom controleren op vreem-
de voorwerpen.

» Het mesinzetstuk nooit met de bladen naar onde-
ren neerleggen.

Het toebehoren leren kennen

Overzicht

—Fig.

EasyKlick mesinzetstuk met afdichting
Mixkom

Deksel met vulopening

Maatbeker

Stopper

Symbolen

Symbool  Beschrijving

v

ﬂ Mixkom plaatsen ¥ en vastdraaien @

Positiemarkeringen

AV

Vergrendeling sluiten.

a>

Vergrendeling openen.

<f

Bediening
Mixeropzetstuk voorbereiden

—rig. -

Levensmiddelen verwerken met het mixerop-

zetstuk

Opmerking

Het mixeropzetstuk is geschikt voor volgende toepas-

singen:

m | evensmiddelen pureren, bijv. fruit, groente, soe-
pen

m Mixdrankjes en smoothies bereiden

® Pannenkoekendeeg, broodbeleg, sauzen, sorbets
en ijs bereiden

m |Jsblokjes fijnmaken

m Bevroren levensmiddelen verwerken

Tip: Gebruik de momentschakeling om ingrediénten
slechts kort of in intervallen te mixen.

— o[-0

Verwerking beéindigen

— Fig. KE1-EE1

Tip: Doe voor de voorreiniging 700 ml water en een
beetje afwasmiddel in de lege mengbeker, en scha-
kel het apparaat (5-6) x 5's op stand M.

Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen reinigen om
het vastkoeken van resten te voorkomen.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals in de tabel
is aangegeven.

— Fig. 24

13
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Toepassingsvoorbeelden
De gegevens en waarden in de tabel in acht nemen.

—Fig. B4

Opmerking

Aanbevelingen en beperkingen voor de verwerking:

m Geen levensmiddelen zoals amandelen, uien, pe-
terselie of vlees fijnmaken.

® Het mixen van broodsmeerbeleg zoals pindakaas,
kokosboter of chocopasta is uitsluitend mogelijk
met de stop.

® De mixer kan mayonaise niet maken.

® Vaste levensmiddelen met voldoende vloeistof
mengen.

® Poedervormige levensmiddelen voor het mixen
met voldoende vloeistof mengen of volledig in
vloeistof oplossen. Poedervormige levensmidde-
len zijn bijv. poedersuiker, cacaopoeder, geroos-
terde sojabonen, meel, eiwitpoeder.

® Nooit levensmiddelen zonder vloeistof mixen.

® Als de ingrediénten in de mengbeker niet draaien
en juist mengen, de stopper gebruiken om de in-
grediénten naar onderen te drukken.

® Doe de levensmiddelen er in de volgende volgorde
in: vloeistoffen, droge producten, vers fruit en verse
groente, bladgroente, bevroren fruit en groente, ijs.

® Bevroren groente en fruit met verse levensmidde-
len mengen.

® Als alleen bevroren ingrediénten worden gemixt, in
het totaal een liter vulhoeveelheid niet overschrij-
den.

® De levensmiddelen véor het mixen in ca. 2 cm gro-
te blokjes snijden.

Storingen verhelpen

Apparaat werkt niet.

Mengbeker is niet correct geplaatst of niet correct ge-

sloten.

1. Plaats de mengbeker op het basisapparaat en
draai deze rechtsom totdat deze vastklikt.

2. Plaats het deksel op de mengbeker en draai deze
rechtsom totdat het vastklikt.

Apparaat bromt.

Mes is geblokkeerd of loopt zeer zwaar.

» Verwijder de blokkering.

Vloeistof komt aan het mesinzetstuk naar bui-

ten.

Afdichting tussen mengbeker en mesinzetstuk ont-

breekt.

> Plaats de afdichting aan het EasyKlick mesinzet-
stuk.

Sikkerhed

da

m | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

m | s vejledningen for motorenheden.
Brug kun tilbehgret:

= Med en kakkenmaskine af typeraskken MUMSS6.

= med originale dele og tilbehar.

m tjl finhakning, hakning, blanding, purering og emulgering af flydende eller halvfaste

fadevarer.

» Pas pa de skarpe knivklinger, nar blenderbaegeret renggres og tammes.

» Bergr aldrig knivklingerne med de bare fingre.

» Brug et egnet redskab til at trykke fgdevarerne ned, f.eks. en grydeske.

» Stik aldrig handen i blenderbaegeret, nar det er anbragt pa motorenheden.

» Brug altid blenderen med pasat lag eller anbragt beskyttelse som beskrevet i vejled-

ningen.

» Tilbehgr mé aldrig samles p& motorenheden.
» Tilbehgret méa kun seaettes pa og tages af, nar drevet star stille, og apparatet er aforudt

fra stramnettet.

» Tilbehgr méa kun benyttes, nar det er helt samlet.
» Tilbehgret méa kun bruges i den dertil beregnede arbejdsposition.
» Veer forsigtig, nar der fyldes varme vassker i blenderen, da der kan komme varm damp

ud.

» Fyld maksimalt 1000 ml varme eller skummende fgdevarer i blenderbaegeret.

» Veer forsigtig ved forarbejdning af varme fgdevarer.

» Personer ma ikke bgje sig ind over apparatet.

» Der ma ikke forarbejdes madvarer, som er varmere end 70 °C, i blenderglasset.

Forhindring af materielle skader

» Forarbejd ingen madvarer, som indeholder harde
bestanddele, f.eks.knogler eller kerner.

» Stik ikke genstande ned i blenderbasgeret,
f.eks. grydeske.

» Kontrollér blenderbasgeret for fremmedlegemer far
anvendelse.



» Knivindsatsen mé aldrig laegges med klingerne
vendende nedad.

Laer tilbehoret at kende

Oversigt

—Fig. |l

EasyKlick knivindsats med pakning

Blenderbaeger

Lag med pafyldningsabning

Malebasger

o~ fleoffol]

Stopper

Symboler

Symbol Beskrivelse

v

ﬂ Seet blenderbaegeret pév, og drej det
fastd.

Positionsmarkeringer

AV

Lukke laseanordning.

a>

Abne 1aseanordning.

<t

Betjening
Forberedelse af blenderpasats

—fig. A-i
Forarbejdning af fadevarer med blenderpa-
satsen

Bemaerk

Blenderpasatsen er egnet til falgende anvendelser:

m Blendning og purering af fgdevarer, f.eks. frugt,
grent, supper

m Tilberedning af blandede drikke og smoothies

® Tilberedning af pandekagedeje, smarepalaeg, sau-
cer, sorbeter og iscreme

® Hakning af isterninger

® Forarbejdning af frosne fgdevarer

Tip: Anvend momentfunktionen til kun at blende in-
gredienser kortvarigt eller med mellemrum.

— Fig. E1-EE

Afslutning af forarbejdning

— Fig. KE1 -1

Tip: Kom 700 ml vand og en drabe opvaskemiddel til
forrengering i det tomme blenderbaeger, og teend for
apparatet i (5-6)x 5s pa trin M.
Renggringsoversigt

Renger straks alle dele efter brug, sa resterne ikke
tarrer fast.

Rengear de enkelte dele som anfert i tabellen.
—Fig. B4

Eksempler pa brug

Veer opmaerksom pa angivelserne og veerdierne i ta-

bellen.

—Fig. B4

Bemaerk

Anbefalinger og begraensninger for forarbejdningen:

= Hak ikke fgdevarer sdésom mandler, lag, persille el-
ler ked.

= Det er kun muligt at tilberede smerepalseg, som
jordngddesmar eller ngddepélaeg ved hjeelp af
nedstopperen.

m Mixeren kan ikke bruges til fremstilling af mayon-
naise.

® Blend faste madvarer med tilstraekkelig meget vee-
ske.

® Bland madvarer i pulverform med tilstraskkelig me-

get vaeske, eller oplas dem fuldstaendigt i veeske.

Madvarer i pulverform er f.eks. flormelis, kakaopul-

ver, ristede sojabgnner, mel, proteinpulver.

Blend aldrig fadevarer uden vaeske.

Anvend stopperen til at trykke ingredienserne ned,

hvis ingredienserne ikke drejer med og blandes or-

dentligt i blenderbaegeret.

Ifyld fadevarerne i felgende rackkefelge: Veesker,

tarre produkter, frisk frugt og grent, bladgraent, fros-

sen frugt og grent, is.

Bland frossen frugt og grent med friske fedevarer.

Hvis der kun blendes frosne ingredienser, ma en

fyldningsmaengde pa i alt en liter ikke overskrides.

Skeer fgdevarerne i ca. 2 cm store tern, far de blen-

des.

Afhjeelpning af fejl

Apparatet virker ikke.

Blenderbasgeret er ikke sat korrekt pa eller er ikke

lukket korrekt.

1. Seet blenderbasgeret pa motorenheden, og drej det
i retning med uret, indtil det falder i hak.

2. Saet laget pa blenderbasgeret, og drej det i retning
med uret, indtil det falder i hak.

Apparatet brummer.

Kniven er blokeret eller er sveert beveegelig.

» Fjern blokeringen.

Der lober veeske ud ved knivindsatsen.
Pakning mellem blenderglas og EasyKlick knivind-
sats mangler.

» Seet teetningen i pé EasyKlick-knivindsatsen.

Sikkerhet
® | es ngye gjennom denne anvisningen.
= Fglg veiledningen for basisapparatet.

Bruk kun tiloehgret:
= med en kjgkkenmaskin i serie MUMSG6.
= med originaldeler og -tilbehar.

no
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m il kutting, hakking, miksing, mosing og emulgering av flytende eller halvfaste mat-

varer.

» Veer oppmerksom pa de skarpe knivbladene nar du rengjer og temmer miksebegeret.
» Du ma aldri bergre knivbladene med bare hender.

» Bruk et egnet verktgy for & trykke matvarene ned, f.eks. en sleiv.

» Stikk aldri handen inn i miksebegeret nér dette er satt pa grunnapparatet.

» Bruk alltid mikseren med péasatt lokk eller montert vern, som beskrevet i bruksanvis-

ningen.

» Tilbeharet ma aldri settes sammen pa basisapparatet.
» Tilbeharet ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoblede apparatet star

stille.

» Tilbeharet ma kun brukes i komplett montert tilstand.

» Tilbeharet ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

» Vaer forsiktig nar du fyller varme vaesker pa blenderen, da det kan slippes ut damp.
» Fyll maks. 1000 ml varme eller skummende matvarer pa miksebegeret.

» Veer forsiktig nar du arbeider med varme matvarer.

» Bay deg ikke over apparatet.

» Varme matvarer pa over 70 °C ma ikke tilberedes i miksebegeret.

Unnga materielle skader

> |kke bearbeid matvarer som inneholder harde
komponenter, f.eks. knokler, brusk eller steiner.

> |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i miksebe-
geret.

» Kontroller miksebegeret med tanke pa uved-
kommende gjenstander far bruk.

» Legg aldri knivinnsatsen med bladene nedover.

Bli kjent med tilbehgret
Oversikt
—Fig.

EasyKlick-knivinnsats med pakning

Miksebeger

Lokk med pafyllingsapning

Malebeger
Stoter

Symboler

Symbol Beskrivelse

v

@ Sette miksebegeret pa ¥ og skru det
fast@

Posisjonsmarkeringer

AV

Lukk lasen.

a>

Apne lasen.

<f

Betjening

Klargjere mikserpasats

—Fig. -

Bearbeide matvarer med mikserpasatsen
Merk

Mikserpasatsen er egnet for falgende bruk:

m Miksing og mosing av matvarer, f.eks. frukt, grenn-
saker, supper

® Tilberedning av miksede drikker og smoothies

= Tilberedning av pannekakerere, palegg, sauser,
sorbeter og iskrem

m Knusing av ishiter

= Behandle frosne matvarer

Tips: Bruk momentkoblingen for kun & mikse ingredi-
ensene kort eller i intervaller.

— Fig. E1-EE

Avslutte bearbeidingen

— Fig. KE1 - EEl

Tips: Fyll 700 mlvann og en drape rengjgringsmiddel

péa det tomme miksebegeret for & forrengjere det, og
sett apparatet (5-6) x 5 s pa trinn M.

Oversikt over rengjoring

Rengjer alle deler rett etter bruk for & hindre at rester

tarker inn.

Rengjer enkeltdeler som angitt i tabellen.

—Fig. 24

Eksempler pa bruk

Overhold opplysningene og verdiene i tabellen.

—Fig. B4

Merk

Anbefalinger og begrensninger for tilberedning:

® Matvarer som mandler, lgk, persille og kjgtt ma
ikke moses.

® Tilberedning av palegg som peangttsmer,
kokossmer eller ngttepélegg er kun mulig med ste-
teren.

® Blenderen kan ikke brukes til & lage majones.

Faste matvarer ma mikses med tilstrekkelig veeske.

= Matvarer i pulverform ma blandes med tilstrekkelig
vaeske far miksing eller lgses helt opp i vaeske.
Matvarer i pulverform er f.eks. melis, kakaopulver,
ristede soyabgnner, mel og proteinpulver.

® Miks aldri matvarer uten veeske.

® Hyjs ingrediensene i miksebegeret ikke roterer og
blander seg som de skal, ma du bruke stgteren for
& trykke ingrediensene ned.



® Fyll matvarene pa i felgende rekkefglge: Veesker,
tarre produkter, fersk frukt og grennsaker, blad-
grennsaker, frossen frukt og grgnnsaker, iskrem.

® Frossen frukt og grannsaker mikses med ferske
matvarer.

® Dersom kun frosne ingredienser mikses, ma den
totale fyllmengden ikke overskride en liter.

Utbedring av feil

Apparatet virker ikke.
Miksebegeret er ikke satt korrekt pa eller ikke lukket
korrekt.

1. Sett miksebegeret pa grunnapparatet og skru det
med urviseren til det gari las.

m Kutt matvarene i ca. 2 cm store terninger fgr miksin-
gen.

2. Sett lokket pa miksebegeret og skru det med
urviseren til det gar i inngrep.

Apparatet lager brummelyder.

Kniven er blokkert eller gar tungt.

> Fjern blokkeringen.

Det lekker ut veeske fra knivinnsatsen.

Pakningen mellom miksebegeret og knivinnsatsen

mangler.

» Settinn pakningen pé EasyKlick-knivinnsatsen.

Sikerhet

® | s igenom anvisningen noga.
= F3lj bruksanvisningen fér motordelen.

Anvand tillbehdren enbart:

®= med en hushallsapparat i serien MUMSG.

® med originaldelar och originaltillbehdr.

= for finférdelning, hackning, mixning, mosning och emulgering av flytande eller halvfas-
ta matvaror.

» Se upp for de vassa klingorna nar du rengdr och tdmmer mixerbagaren.

» Vidrdr aldrig klingorna med bara hander.

» Anvand ett lampligt verktyg, t.ex. en trasked, for att trycka ner livsmedlen.

» Stick aldrig in handen i mixb&garen nar den &r monterad pa motordelen.

» Anvand alltid mixern med locket pé eller skyddet monterat, enligt beskrivningen i
bruksanvisningen.

» Montera aldrig tilloehdr pa motordelen.

» Satt in och ta ut tillbehdr bara nér drivningen star stilla och natstickkontakten ar utta-
gen.

» Anvand tillbehoren enbart i komplett hopsatt tillstand.

» Anvand tillbehdren enbart i det fér andamalet avsedda arbetslaget.

» Var forsiktig nér du fyller p& varma vétskor i stavmixern eftersom het anga kan stréom-
ma ut.

» Fyll pa max. 1000 ml heta eller skummande ingredienser i mixerbagaren.

» Var forsiktig vid bearbetning av varma matvaror.

» Boj dig aldrig in dver enheten.

» Bearbeta inga heta livsmedel dver 70°C i mixerbagaren.

SV

Undvika sakskador EasyKlick-knivinsats med tétning
» Bearbeta inte matvaror med harda bestandsdelar, Mixerbagare
t.ex. ben, brosk eller karnor. . . -
» Stick aldrig ned foremal, t.ex. slevar. i mixerbaga- Lock med pafyliningshal
ren. Matbagare
» Kontrollera att det inte finns nagra frammande fore- A
mal i mixerbagaren innan du anvander den. Pamatare
» L&gg aldrig ned knivinsatsen med bladen nedat. Symboler
Lar kanna tillbehoren Symbol Beskrivning
Oversikt T w—— .
4 att pa mixerbagaren W och vrid fast
—Fig. 1 v a dend
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Symbol Beskrivning

Positionsmarkeringar

AV

Las sparren.

a>

Oppna sparren.

<a

Anvandning
Forbereda mixertillsatsen

—fig. -k
Bearbetning av matvaror med mixertillsatsen

Notering

Mixertillsatsen lampar sig for foljande tillampningar:

m Mixer och puréer av matvaror, t.ex. frukt, grénsa-
ker, soppor, grénsaker, soppor

= Tillagning av mixade drycker och smoothies

® Tillagning av pannkakssmet, palagg, saser, sorbe-
ter och glass

® Delning av istarningar

= Forbereda frusna livsmedel

Tips!: Anvand momentkopplingen for att mixa ingre-

dienser kortvarigt eller med mellanrum.

—Fig. E1-EE

Slutfér bearbetningen

— fio. NE1- 61

Tips!: Fyll p4 700 ml vatten och en droppe diskmedel
i den tomma mixerbéagaren for fdrrengdring och kor
enheten (5-6) x 5 s pa steg M.
Rengoéringséversikt

Rengor alla delar direkt efter anvandningen sa att
inga rester torkar in.

Rengor de olika delarna enligt anvisningarna i tabel-
len.

—Fig. B4
Anvandningsexempel

Beakta uppgifterna och vardena i tabellen.
—Fig. B4

Notering

Rekommendationer och begransningar fér bearbet-

ningen:

® Finférdela aldrig livsmedel som mandlar, 16k, per-
silja och kétt.

® Det gar inte att mixa palagg som jordnots-, kokos-
notsmor eller ndtkram utan patryckare.

® Mixern kan inte géra majonés.

® Blanda fasta livsmedel med ratt mangd vatska.

® Blanda pulverlivsmedel med ratt mangd véatska f6-
re mixning eler 16s upp helt i vatska. Pulverlivsme-
del &r t.ex. strdsocker, kakaopulver, rostade soja-
bdénor, mjol, proteinpulver.

= Mixa aldrig livsmedel utan vétska.

= Om det inte gar att vrida runt ingredienserna i mix-
bagaren och blanda dem rétt kan du anvanda péa-
mataren for att trycka ned ingredienserna.

m Tillsatt livsmedel i den héar ordningsféljden: vatska,
torrprodukter, farsk frukt och farska gronsaker,
bladgronsaker, fryst frukt och grénsaker, is.

® Blanda fryst frukt och frysta gronsaker med farska
livsmedel.

® Om du bara ska mixa frysta ingredienser bér den
sammanlagda volymen inte vara storre an en liter.

m Skar livsmedlen fére mixning i cirka 2 cm stora tar-
ningar.

Avhjalpning av fel
Enheten fungerar inte.
Mixbagaren ar inte ratt pasatt eller inte ratt tillsluten.

1. Satt mixerbégaren pa motordelen och vrid medurs
tills den snapper fast.

2. S&tt pa locket p& mixbdgaren och vrid det medurs
tills det snapper fast.

Enheten brummar.

Kniven ar blockerad eller trog.

» Ta bort blockeringen.

Det tranger ut vétska vid knivinsatsen.
Tatningen mellan mixerbagare och knivinsats saknas.

» Satt in tatningen pa EasyKlick-knivinsatsen.

Turvallisuus

m | ue tdma ohje huolellisesti.
= Noudata peruslaitteen kayttoohjetta.

Kéayta varustetta vain:

fi

® valmistussarjaan MUMSG6 kuuluvan yleiskoneen kanssa.

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

m nestemaisten ja puolikovien elintarvikkeiden hienontamiseen, silppuamiseen,
sekoittamiseen, soseuttamiseen ja emulgointiin.

» Kun puhdistat ja tyhjennét sekoituskulhon, varo teravia teria.

» Ala milloinkaan koske teriin paljain kasin.

» Paina elintarvikkeita alaspéin sopivalla tydkalulla, kuten lastalla.
» Ala koskaan tydnna kéatta peruslaitteeseen kiinnitettyyn sekoituskulhoon.
» Kayta tehosekoitinta aina kansi paikallaan tai suoja kiinnitettyna kayttbohjeessa

kuvatulla tavalla.

» Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen runkoon.



» Irrota ja kiinnitd varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja laite irrotettu

pistorasiasta.

» Kayté varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.
» K&yta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttbasennossa.
» Ole varovainen, kun lisdat kuumia nesteita tehosekoittimeen, sill4 laitteesta saattaa

tulla kuumaa hoyrya.

» Tayta sekoituskannuun enintdan 1000 ml kuumaa tai vaahtoavaa elintarviketta.
» Ole varovainen, kun késittelet kuumia elintarvikkeita.

» Ald kumarru laitteen ylle.

» Ala kasittele kuumia elintarvikkeita, yli 70 °C, sekoituskannussa.

Esinevahinkojen vélttdminen

> Ala kasittele elintarvikkeita, jotka sisaltavat kovia
aineksia, esim. luita, rustoja tai siemenia.

> Ala tyonna sekoituskulhoon esineitd, esim. lastaa.

> Tarkista ennen kaytto4, ettei sekoituskulhossa ole
ylimééréisié esineité.

> Ala laske terdosaa pOydalle niin, etta terat ovat
alaspain.

Tutustuminen varusteisiin

Yleiskatsaus
—Kuvalill

EasyKlick-terdosa ja tiiviste
Sekoituskulho

Kansi ja tayttdaukko
Mitta-astia

[ 5 | Sy6ttépainin

Symbolit

Symboli Kuvaus

v

ﬂ Aseta sekoituskulho paikoilleen ¥ ja
kierré se kiinni@l

Kohdistusmerkinnat

AV

Lukitseminen.

a>

Lukituksen avaaminen.

<t

Kéaytto
Tehosekoittimen valmistelu

—kKuval-id
Elintarvikkeiden késittely tehosekoittimessa

Huomautus

Tehosekoitin soveltuu seuraaviin kayttotarkoituksiin:

m Keitettyjen elintarvikkeiden, esim. hedelmien,
kasvisten ja keittojen sekoittaminen ja
soseuttaminen

® Juomasekoitusten ja smoothien valmistelu

® Pannukakkutaikinoiden, levitteiden, kastikkeiden,
sorbettien ja jaateldiden valmistelu

m Ja3palojen hienontaminen

m Pakastettujen elintarvikkeiden késittely

Ohje: Kéyta pitoasentoa sekoittaaksesi aineksia vain
hetken kerrallaan tai jaksottain.

—KualF]-KE

Kaésittelyn lopetus

—Kuva KEL - X1

Ohije: Esipuhdista sekoituskannu tayttdmalla tyhjaan
kannuun 700 ml vetta ja tippa astianpesuainetta ja
kayttamalla laitetta (5-6) x 5 s teholla M.

Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kdyton jalkeen, jotta
elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin kiinni.
Puhdista yksittdiset osat taulukon ohjeiden mukaan.
— KuvalZl

Kéayttéesimerkkeja

Noudata taulukossa annettuja tietoja ja arvoja.
—>Kuvalpa]

Huomautus

Suositukset ja kéyton rajoitukset:

® Ald hienonna esimerkiksi manteleita, sipuleita,
persiljaa tai lihaa.

B | evitteiden kuten maapahkinavoin,
kookospahkindvoin tai pahkinéalevitteiden
sekoittaminen on mahdollista vain syéttdpainimen
avulla.

B Tehosekoittimella ei voi valmistaa majoneesia.

® Sekoita kiinteat elintarvikkeet riittdvaan
nestemaaraan.

® Sekoita jauhemuotoiset elintarvikkeet ennen
tehosekoittimeen laittamista riittdvaan
nestemadaraan tai liuota ne kokonaan nesteeseen.
Jauhemaisia elintarvikkeita ovat esim. tomusokeri,
kaakaojauhe, paahdetut soijapavut, jauhot,
valkuaisjauhe.

m Al3 sekoita elintarvikkeita ilman nestetta.

® Jos sekoituskulhossa olevat ainekset eivét pyori ja
sekoitu kunnolla, tydnna ainekset alas
sy6ttdépainimella.

B | js&3 elintarvikkeet seuraavassa jarjestyksessa:
nesteet, kuivatuotteet, tuoreet hedelmét ja
vihannekset, lehtivihannekset, pakastetut hedelmat
javihannekset, jaa.

® Sekoita pakastetut hedelmat ja vihannekset
tuoreisiin elintarvikkeisiin.

® Jos sekoitat vain pakastettuja aineksia, ala ylita
yhden litran kokonaisméaaraa.

m Paloittele elintarvikkeet noin 2 cm:n kokoisiksi
kuutioiksi ennen kuin sekoitat ne.
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Laite hurisee.

Toimintahéiriéiden korjaaminen
Tera on jumittunut tai raskasliikkeinen.

Laite ei toimi.
Tehosekoitin ei ole oikein paikoillaan ja suljettu. > Avaa jumiutunut kohta.
Nestetta valuu terdosasta.

Sekoituskannun ja terdosan vélinen tiiviste puuttuu.

1. Aseta sekoituskannu peruslaitteen paalle ja
kaanna myoétapéaivaan, kunnes se lukittuu
paikalleen.

2. Aseta sekoituskulhon kansi paikalleen ja kdanna
myOtépaivaan, kunnes se lukittuu paikalleen.

Seguridad es

m | ea atentamente estas instrucciones.
® Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

Utilizar el accesorio solo:

® con un robot de cocina de la serie MUMS6.

® COn piezas y accesorios originales.

® para triturar, picar, mezclar, hacer puré y emulsionar liquidos o alimentos semiblan-
dos.

» Tener cuidado con la hojas cortantes al limpiar o vaciar el vaso de la batidora.

» No tocar nunca las hojas de las cuchillas con las manos.

» Utilizar una herramienta adecuada, p. €j., una cuchara de cocina, para presionar los
alimentos hacia bajo.

» No introducir nunca las manos al vaso de la batidora cuando este esté insertado a la
base.

» Utilizar la batidora siempre con tapa o protector colocados, tal como se describe en
las instrucciones de uso.

» No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento se haya detenido
completamente y se haya extraido el enchufe del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio solo completamente ensamblado.

» Utilizar el accesorio Unicamente en la posicion de trabajo prevista para ello.

» Tener cuidado al introducir liquidos calientes en la batidora, ya que podria salir vapor
caliente.

» Llenar como maximo 1000 ml de alimentos calientes o espumosos en el vaso de la
batidora.

» Tener precaucion al elaborar alimentos calientes.

» No se incline sobre el aparato.

» No procesar alimentos calientes por encima de 70 ° C en el vaso de la batidora.

Evitar dafos materiales Vaso medidor

> Aseta tiiviste EasyKlick-terdosaan.

» No procesar alimentos que contengan elementos Empujador
duros, p. €j., huesos, cartilago o huesos de fruta. )
» No introducir objetos en el vaso de la batidora, Simbolos
N R ?J-, CdUChta}ltaS- . A biet Simbolo  Descripcion
ntes de utilizar, comprobar que no haya objetos X -
extrafios en el vaso de la batidora. ! v ﬂ Mcantar el vaso de la batidora ¥ ygirar-
» No depositar nunca la cuchilla con las hojas hacia lo
abajo. Av Marcas de posicién

o0 E

Familiarizandose con el accesorio

Vista general
—Fig.

Cuchilla EasyKlick con junta

Vaso de la batidora

Tapa con boca de llenado

Cerrar el cierre.

a>
<

Manejo
Preparar la batidora

—Fig. A -Idl

Abrir el cierre.




Procesar los alimentos con la batidora

Nota

La batidora es adecuada para las siguientes aplica-

ciones:

m Mezclary triturar alimentos, p. €j., frutas, verduras,
sopas

® Preparar batidos y smoothies

® Preparar masa para tortitas, cremas para untar,
salsas, sorbetes y helado

® Picar cubitos de hielo

m Procesar los alimentos congelados

Consejo: Utilice la conmutacion de par para mezclar
los ingredientes solo brevemente o en intervalos.

—fig. &-EE

Finalizar la preparacion

— fio. HEN -

Consejo: Para realizar la limpieza previa, verter

700 ml agua y una gota de detergente en el vaso
mezclador vacio y encender el aparato (5-6)x 5s en
el nivel M.

Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente después de

utilizarlas para evitar que los restos se sequen en la

superficie.

Limpiar todas las piezas como se indica en la tabla.

—Fig. B4

Ejemplos practicos

Tener en cuenta las indicaciones y los valores de la

tabla.

—Fig. A

Nota

Recomendaciones y limitaciones de cara a la elabo-

racion:

= No picar alimentos como almendras, cebollas, pe-
rejily carne.

m Mezclar alimentos untables (como mantequilla de
cacahuete, manteca de cacao o crema de avella-
nas) solo es posible con el empujador.

® | 3 batidora no puede preparar mayonesa.

® Mezclar los alimentos sdlidos con suficiente liqui-
do.

® Mezclar los alimentos en polvo con suficiente liqui-
do antes de mezclarlos o disolverlos del todo en Ii-
quido. Por alimentos en polvo se entienden azicar
glas, cacao en polvo, habas de soja tostadas, hari-
na o proteina en polvo, entre otros.

® No mezclar nunca ingredientes sin liguido.

® Sjdentro del vaso de la batidora los ingredientes
no giran y no se mezclan bien, utilizar el empujador
para empujarlos hacia abajo.

® Echar los alimentos en el siguiente orden: liquidos,
productos secos, frutas y verduras frescas, verdu-
ra de hoja, frutas y verduras congeladas, hielo.

m Mezclar la fruta y verdura congelada con ingredien-
tes frescos.

m Sjsolo se mezclan ingredientes congelados, no
superar un litro de nivel de llenado.

= Antes de mezclar los ingredientes, cortarlos en da-
dos de aprox. 2 cm.

Solucionar pequeias averias

El aparato no funciona.
El vaso de la batidora no se ha colocado o no se ha
cerrado correctamente.

1. Colocar el vaso de la batidora sobre la base motriz
y girarlo en sentido horario hasta que quede enca-
jado.

2. Colocar la tapa sobre el vaso de la batidora y girar-
la en sentido horario hasta que quede encajada.

Aparato emite un zumbido.

La cuchilla esta blogueado o se mueve con dificultad.

> Retirar el elemento de blogueo.
Hay unafuga de liquido de la cuchilla.
Falta la junta entre el vaso de la batidora y la cuchilla.

» Colocar la junta de la cuchilla EasyKlick.

Seguranca

m | eia atentamente este manual.
m Respeite 0 manual do aparelho base.

Utilize o acessorio apenas:

= com um robd de cozinha da série MUMSG6.

B COM pecas € acessorios originais.

pt

m para triturar, picar, misturar, fazer purés e emulsionar alimentos liquidos ou semissoli-

dos.

» Ao limpar e esvaziar o copo misturador, tenha atencao as laminas afiadas.
» Nunca togue nas laminas com as maos desprotegidas.
» Para pressionar os alimentos para baixo, utilize uma ferramenta adequada, p. ex.,

uma colher de cozinha.

» Nunca enfie a mao no copo misturador quando o copo estiver montado no aparelho

base.

» Utilize o misturador sempre com a tampa colocada ou com a prote¢cdo montada, con-

forme descrito nas instrucoes.
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» Nunca montar o acessoério no aparelho base.
» Coloque e retire 0 acessdrio apenas com o acionamento imobilizado e o aparelho

desligado da tomada.

» Utilizar o acessorio apenas em estado totalmente montado.

» SO utilizar o acessorio na posicao de trabalho prevista para o efeito.

» Ter cuidado ao deitar liquidos quentes no triturador, pois pode sair vapor quente.

» Introduza no maximo 1000 ml de alimentos quentes ou que formem espuma no copo

misturador.

» Processar alimentos quentes com cuidado.

» N&o se inclinar sobre o aparelho.

» Nao processar alimentos quentes acima dos 70 °C no copo misturador.

Evitar danos materiais

» Nao processar alimentos que contenham compo-
nentes rijos, p. ex. 0ssos, cartilagens ou carogos.

» Nao introduza objetos no copo misturador, p. ex.
colher de cozinha.

> Antes da utilizacéo, verifique o copo misturador
quanto a corpos estranhos.

» Nunca pousar o adaptador da lamina com as lami-
nas viradas para baixo.

Familiarizacdo com os acessoérios

Vista geral

— Fig. [l

Adaptador da lamina EasyKlick com vedante
Copo misturador

Tampa com abertura de enchimento

Copo medidor

1 cCalcador

Simbolos

Simbolo Descricao

Cologue o copo misturador ¥ e rode
firmemente @

v

Marcacdes de posicao

AV

Fechar o blogueio.

a>

Abrir o blogueio.

<t

Utilizacao
Preparar o misturador

—fig. -
Processar alimentos com o misturador

Nota

O misturador é adequado para as seguintes utiliza-

coes:

m Misturar e reduzir a puré alimentos, p. ex. fruta, le-
gumes, sopas

® Preparar batidos e smoothies

® Preparar massas de panquecas, patés, molhos,
gelados de fruta e sorvetes

® Triturar cubos de gelo

® Processar alimentos congelados

Dica: Use a ligacao instantanea, para misturar os in-
gredientes apenas brevemente ou em intervalos.

~fig E-E

Concluir o processamento

— Fig. KE1-EE1

Dica: Para a pré-lavagem 700 ml deite agua e uma
gota de detergente no copo misturador vazio e ligue
o aparelho (5-6) x 5 s na fase M.

Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pecas apos a utiliza-

¢&o, para gue os residuos ndao sequem.

Limpe cada uma das pegas, como indicado na tabe-

la.

e 24|

Exemplos de utilizacao

Observe as indicagdes e os valores da tabela.

—Fig. B3

Nota

Recomendagdes e limitagdes ao processamento:

® N3o triturar alimentos como améndoas, cebolas,
salsa e carne.

® A mistura de cremes de barrar, tais como creme
de manteiga de amendoim, manteiga de coco ou
creme de noz so é possivel com o calcador.

® O liguidificador ndo consegue produzir maionese.

® Misturar alimentos sélidos com uma quantidade
suficiente de liquido.

® Misturar alimentos em pd com uma quantidade su-
ficiente de liquido ou dissolvé-los completamente
em liquido antes de os liquidificar. Alimentos em
pod séo, p. ex., agucar de confeiteiro, cacau em po,
graos de soja torrados, farinha, proteinas em poé.

® Nunca misturar alimentos sem liquido.

® Se os ingredientes no copo misturador ndo roda-
rem ou n&o se misturarem, usar o calcador para
empurrar 0s ingredientes para baixo.

® Encher os alimentos pela seguinte ordem: liquidos,
produtos secos, fruta e legumes frescos, verduras,
fruta e legumes congelados, gelo.

m Misturar fruta e legumes congelados com alimen-
tos frescos.

® Quando s6 sdo misturados ingredientes congela-
dos, ndo exceder no total um litro de capacidade.

m Cortar os alimentos em cubos de aprox. 2cm de
tamanho antes de misturar.



Eliminar falhas

O aparelho nao funciona.

O copo misturador ndo estd bem colocado ou fecha-
do.

1. Cologue o copo misturador no aparelho base e ro-
de-0 no sentido dos ponteiros do reldgio até enga-
tar.

2. Cologue a tampa no copo misturador e rode-a no
sentido dos ponteiros do relégio até engatar.

O aparelho zumbe.

A lamina esta blogueada ou movimenta-se com difi-
culdade.

» Remova o blogueio.

Sai liquido no adaptador da lamina.
Falta o vedante entre o copo misturador e 0 adapta-
dor da lamina.

» Coloque o vedante no adaptador da lamina Easy-
Klick.

AcpaAeix
® AloBGOTE TPOOEKTIKG QUTEC TIG 0Onyvieg.

el

® [1poogETe TIC 00NYieg TNG BOOIKNAG OUOKEUNG.

Xpnolportoleite To e€QPTHUATO HOVO:

® g Pl Koudivounxavn Tng oeipac MUMSG.

= Me yvnoia eEGpTNUa KAl TIOOOOPTIHOTA.

® [0 TOV TEUOXIOUO, KOTIT, AvAUEIEN, TIOATOTTOINGN KOl YOAGKTWUATOTIOINGN UYPWV KAl

NUIOTEPEWV TOOPIHWV.

> KoTd Tov KaBopIiopod Kail To &deiaopa Tou doxeiou avapelng, MpooEETe TIC KOPTEPES

Aeidec.

> Mnv ayyieTe MOTE TIC AeTIOEC e YULIVA XEPIDL
> [0 VO TTIECETE TO POYNTO TTPOC TO KATW, XPNOCILOTIONOTE £val KATOMNAO epyaieio, TI.x.

HIOt KOUTOAQ.

> [oTe pn BadeTe TO XEPI OOC PHECO O0TO doxeio avapeling, OTav auTod eival TOTOBETNUEVO

oTn BOOIKI) GUOKeUn.

> Xpnolpormoleite To pitep MAVTA Ye TO KOTIOKI 1 UE TOTTOBETNHEVN TNV TIOOOTOOIA, OTTWC

TEPIYPAPETO OTIC 0dnyieg.

» Mn GUVOPUOAOYEITE TO EEQIPTHUOTO TIOTE OTN BOCIKY GUOKEUN).
» TomoBeTeITE KO OIPAIPEITE TO EEAPTUOTO HOVO HE OIKIVNTOTIOINUEVO TOV UNXAVIOUO Ki-

VNONG Kal e omoouvOedepgvn T OUOKEUN).

> Xpnolpormoleite Ta eE0PTHUATO HOVO O€ TTANPWC CUVOPHOAOYNUEVN KOTAOTOON.
» Xpnolpormoleite Ta eExpTHPATO HOVO OTNV TTPORAETTOpEVN YI' aUTO BE0N EPYOTIAC.
> [Tpoooxn KOTA TNV TTANPWON KAUTWY UYPWY OTO EMTPAMECIO Hifep, emeldr umopei va

OICPUYEI KOUTOC OTHOC.

» [pooBeoTe To MOAU 1000 ml KauTd ) appilovTa TOOPIUA OTO OOXEIO AVAUEIENG.
> [1pooExeTe KATA TNV eMTeEepYOoia (EOTWV TPOPIHWV.

» Mn oKUBETE MAVW OTTO TN CUOKEUN.

> Mnv ene€epyaleoTe KOUTA TPOPINO TTavw aro 70 °C oTto doxeio avapelEng.

Amo@uyn TwV UMK®V ZnHIOV

> Mnv emelepyGdeaTe TPOPIPO TTOU TIEPIEXOUV OKANPG
OUOTOTIKQ, T.X. KOKKOAX, XOVOPOUGC ) KOUKOUTOIO.

> Mn BadeTe KOVEVO OVTIKEIUEVO, TT.X. KOUTOAD, HEOO
07O OOXEIO AVAUEIENG.

> [piv T Xprion eAEYETE TO OOXEIO AVAUEIENC VIO TU-
XOV EEVOL OQUOTA.

> Mnv evomoBeTeTe TO EVOETO PaxaiploU TTOTE Je TIC
Aemi®eC TPOC TO KATW.

MvwpioTe Ta EXPTANATX

Emokonnon

—Eik.

‘EvBeTo paxaipiou EasyKlick pe oteyavormoinon
Mothpr pigep

Komaki pe oTopIo mA\fpwong

KumeMo peTpnong

E¢aptnua wbnong

ZUppoAa

SupBolo  Mepiypagn

TomoBeThoTe To Soxeio avapeiEne W
Ko opite To 8

v

Mopkapiopata Beong

AV

KAeiolpo TnG aopaAiong.

a>

AvOlyuo TNG alopaNionC.

<@
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Xelpiopog
MpoeToIpaGia TOU EMBEPRTOG HiEEP

d=d 2 B 7 |

Ene&epyaoia TpOQipwyV pe To emifepa pi&ep

Inueiwon

To emiBepa pifep eival KATAMNAO yIo TIG 0KOAoUBeC

EPOPUOVEC:

B AvaielEn Kal oATomoinon Tpogipwy, .. peouTa,
AoXQVIKG, oouTieG

B [apaoKeur KOKTEIA Kail GpoUoI

B [Napaokeun {HUNG VIO KPETES, OASIUUATWY, OOA-
TOQV, COPUTTE KAl TAYWTOU

B QpUpOTIONOC TTOYOKUBWY

B EFrieepyaoio KOTEWUYHEVWY TROPILWY

JupBoUAR: XpNOoILOTIOINOTE TN OTIYHIOIX AeIToupyia,

VIO VO ovoieifeTe T UNKG IOVO oUVTOHG 1) BI0KO-

TITOLEVOD.

=04 8 B 18|
OAokApwon TG EMEEEPYATING

a4 19 B 23 |

JuppouAn: Mo Tov TPoKaBAPIoUO yepioTe To &dEI0
doxeio avapeliEne ye 700 ml vepod Kail io oToyova
QAMOPPEUTTOVTIKOU TMATWY KOl EVEQYOTIOINOTE TN OU-
okeun (5-6) x 5's otn Baduida M.

Emokonnon Kxéxpiopou

KabapileTe apeows UeTa T Xprion OAG Ta eE0OTHHO-

TO, VIO VO epmodioeTe TNV EMpavon TUXWV UTTOASIY-

PATWV.

KabapioTe Ta EEXwPIoTA YEPEN, OTIWC OVAPEPETAI OTOV

TTVOKA.

g =4 24 |

NXPABEIYHATX EQAPHOY WDV

[MpooEETe TO GTOIXEID KON TIG TIUEG OTOV TTHVOIKAL.

g =74 25 |

Inueinon

SUoTAOEIC KOl TIEpIopIool via TNy emefepyaaiat:

B Mnv TepoxiceTe TOOPIUG, OTIWC ApUYOOAD, KPEUPU-
Sla, JaivTavd Kol KpEXG.

® H avapelEn aAsippdTov Omwe pUOTIKOBoUTUPO,
BouTupo Kapudag 1 BouTupo Kapudiou eivail duva-
T HOVO pe To eEGPTNHA WONoNG.

To pi€ep dev Umopei va MopaoKeUAae! UayIovela.

B AvopelyVUETE TO OTEPE TPOPIUO E ETTOPKN TTO-
0OTNTA UyPOU.

B AvopelyVUETE TO TPOPIUG UTIO HOP®R OKOVNG TIPIV
TNV avapel&n ye emapkr moooTnTa UypoU f SI0AU-
OTE TO eVTEAWC O€ UYPO. TPOPIUG UTIO HopPn
oKOVNG eivail TLY. Caxapn Axvn, OKOVN KOKAO, OAe-
opévn kaBoupdiopevn odyia, aAeUpl, OKOVN TTPW-
Teivng.

B [OTE PNV OVOKOTEUETE TPOPIPO XWPIG UYPO.

B EQv T OUOTATIKG OTO OOXEIO avaEIEnG dev Tepl-
OTPEPOVTOI Kail BEV QVAUEIYVUOVTAI GWOTA, XONOI-
potoinoTe To e€APTNUO WONONG VIO VO OTTPKEETE TaL
UNIKG TTPOG TOH KAITW.

® [1po0BeaTE TO TPOPIUG e TNV aKOAOUON oelpd:
Yypd, ENp& TPoIOVTA, (PPECKA PPOUTA KOI AOKAVI-
K&, PUAGDON AaXOVIKE, KOTEWUYHLEVD pPOUTO Kall
AoXQVIKG, TTAYOG.

B AvopeitTe KaTeWUYUEVO QPOUTO KOl AOXAVIKA e
(PPEOKA TROPILA.

B EQv avopelyvUeTE HOVO KATEWUYUEVA UNKG, Unv
umepPaiveTe TN OUVOAIKT TOOOTNTO TTARPWONG TOU
evog AiTpou.

B [piv TNV avapei&n KOWTe T TPOPILO 0 KUBOUG Ue-

yéBoug mepimou 2 cm.

AmrokaT&oTaon BAXBwv

H cuokeun) 8¢ AeiToupyei.
To doxeio avapelEng dev exel TomobeTnOei 1 dev Exel
KAeiogl owoTa.

1. TomoBeTroTe TO BOXEIO AVAPEIENE TTAVW OTN BOOIK)
OUOKEUN KAl OTPEWTE TO TTPOC TN POPA TwV OEIKTWV
TOU POAOYIOU, UEXQ! VO OIOPTNITE!.

2. TOToBETAOTE TO KATAKI TIGVW OTO BOXEID OVAHEIENG
KOl YUPIOTE TO TTPOC TN POPG TwV OEIKTGV TOU POAO-
VIOU, HEXPI VO GOPONITEL.

H ouokeur) "Bouilel".

To paxaip! eival UTTAOKOPIOUEVO 1) KIVEITOH OUOKOAX.

> AMOUOKPUVETE TNV EUTIAOKT.
EEEpXETAI UYPO OTO EVOETO HAXAIPIOU.
H oTeyavormoinon peta&u Tou doxeiou avaueiEng Kai

TOU £vOETOU paxaipioU Aeitel.

> TomoBeTNOTE TN OTEYOVOTIOINON OTO EVOETO LOXOI-
piou EasyKlick.

Giivenlik

= By kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
= Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

tr

Aksesuari sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:

= MUMSG serisi bir mutfak robotu ile.

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.
m Sivi veya yari kati besinleri dogramak, kiymak, karistirmak, plre yapmak ve emulsiyon

haline getirmek icin.

» Karistirma kabini temizlerken ve bosaltirken keskin bicaklara dikkat edin.

» Bicak agizlarina asla ¢iplak elle dokunmayin.

» Besinleri asagi bastirmak icin yemek kasigi gibi uygun bir alet kullaniniz.

» Karistirma kabi ana cihaz tnitesine takiliyken asla kabin icine elinizi sokmayiniz.



» Kullanim kilavuzunda belirtildigi gibi, mikseri daima kapagdi kapali veya koruyucusu

takil halde kullaniniz.

» Aksesuari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyin.
» Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartiimis durumdayken takin ve

cikartin.

» Aksesuari sadece komple monte edilmis sekilde kullanin.

» Aksesuari sadece 6ngdrilen ¢alisma konumunda kullanin.

» Miksere sicak sivilar doldururken dikkatli olun, disari sicak buhar ¢ikabilir.

» Karistirma kabina en fazla 1000 ml kadar sicak veya kopUkli besin doldurunuz.

» Sicak yiyecekleri islerken dikkatli olunuz.
» Cihazin Gstine dogru egilmeyin.

» 70°C Uzerindeki sicak besinleri karistirma kabinda islemeyiniz.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Ornegin kemik, kikirdak veya gekirdek gibi sert
parcalar iceren gidalari islemeyiniz.

> Karistirma kabina herhangi bir cisim sokmayin, érn.
kaslk.

» Kullanmadan dnce karistirma kabinda yabanci
cisim olup olmadigini kontrol edin.

» Bicak Unitesini kesinlikle bigak asagiya bakacak
sekilde yerlestirmeyiniz.

Aksesuar bilgileri

Genel bakis
— Sek.

Contali EasyKlick bigak tnitesi

Karistirma kabi

Dolum delikli kapak

Olcme kabi

o~ ffoffoll-

Tikag

Semboller

Sembol Aciklama

Karistirma kabini yerlestirin Wve
cevirerek sikinl

v

Pozisyon isaretleri

AV

Kilidi kapatiniz.

a>

Kilidi aginiz.

<f

Kullanim
Mikser lst parcasinin hazirlanmasi

—Sex. HA-H
Yiyecekleri mikser Ust parcasi ile isleme

Not

Mikser Ust pargasi asagidaki uygulamalar igin

uygundur:

® Yiyecekleri karigtirma ve pure haline getirme,
orn. meyve, sebze, corba

® Karisik icecekler ve Smoothie'ler hazirlama

® Krep hamurlari, ezmeler, soslar, serbetler ve
dondurmalar hazirlama

® Buz kiplerini pargalama

® Dondurulmus besinlerin islenmesi

ipucu: Anlik calistirma kademesini sadece
malzemeleri kisa slre icin veya aralikli olarak
karistirmak igin kullaniniz.

s 8 B 18]

islemenin tamamlanmasi

— Sek. KER-EX1

ipucu: On temizlik 700 ml igin bos karistirma kabina
su ve bir damla bulasik deterjani doldurunuz ve cihazi
(5-6) x 5s M kademesine ayarlayiniz.

Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini engellemek icin tim
parcalari kullandiktan hemen sonra temizleyiniz.

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde temizleyiniz.
— Sek. 24

Kullanim ornekleri

Tablodaki bilgileri ve degerleri dikkate aliniz.

—Sek. B

Not

Isleme icin tavsiyeler ve kisitlamalar:

® Badem, sodan, maydanoz ve et gibi besinleri
parcalamayiniz.

® Fistik ezmesi, hindistan cevizi yagdi veya findik
ezmesi gibi ezmelerin karisimi sadece tikag ile
mUmkdnddr.

m Mikser, mayonez Uretemiyor.

Sert besinleri yeterince siviyla karistiriniz.

® Toz bigcimindeki besinleri karistirma isleminden
Once yeterince siviyla karistiriniz veya sivi iginde
tamamen ¢6zlnlz. Toz besinler rnegin toz seker,
kakao tozu, kavrulmus soya fasulyesi, un, protein
tozu vb.'dir.

m Besinleri kesinlikle sivi olmadan karistirmayiniz.

m Karistirma kabindaki malzemeler dénmiuyorsa ve
dogdru sekilde karismiyorsa, tikaci kullanarak
malzemeleri bastiriniz.

® Besinleri su sirayla doldurunuz: Sivilar, kuru
rlnler, taze meyve ve sebzeler, yaprakli sebzeler,
dondurulmus meyve ve sebzeler, buz.

® Dondurulmus meyve ve sebzeleri taze besinler ile
birlikte karistiriniz.

® Sadece donmus malzemeleri karistiracaksaniz,
toplamda bir litrelik dolum miktarini asmayiniz.

= Besinleri karigstirmadan énce yakl. 2cm
blylkligunde kipler halinde kesiniz.
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Arizalari giderme Cihazdan viziltilar geliyor.

Cihaz calismiyor. Bicak bloke olmus veya zor hareket ediyor.
Karistirma kabi dogru sekilde yerlestirilmemis veya > Blokaji kaldirin.
dogru sekilde kapatimamis. Bicak iinitesinden sivi siziyor.

1. Karistirma kabini ana cihaz iizerine yerlestirinizve ~ Kanigtirma kabi ile bigak Unitesi arasindaki conta yok.

yerine oturana kadar saat donls yéninde geviriniz. Contay! EasyKlick bigak tinitesine takiniz.
2. Kapag karistirma kabinin tizerine yerlestiriniz ve

yerine oturana kadar saat donis yoninde geviriniz. C €

AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB icermez.

Bezpieczenstwo pl

» Nalezy doktadnie przeczytaé niniejszg instrukcije.

m Nalezy sie stosowac do instrukciji obstugi urzgdzenia gtéwnego.

Przystawek wolno uzywac tylko:

® razem z robotem kuchennym z serii MUMSG.

® 7z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

= do rozdrabniania, siekania, mieszania, miksowania na puree i emulgowania ptynnych
lub pétstatych artykutdw spozywczych.

» Przy czyszczeniu i oprdznianiu pojemnika miksera uwazac na ostre ostrza.

» Nigdy nie dotykac ostrzy nozy gotymi rekami.

» Do dociskania artykutow spozywczych uzywac¢ odpowiednich przyboréw, np. chochli.

» Nigdy nie wktadac dtoni do miksera zamocowanego na korpusie urzadzenia.

» Zawsze uzywac miksera z zatozong pokrywag albo zamontowang ostong, w sposob
opisany w instrukcji.

» Nie sktadaé przystawki zamocowanej na urzgdzeniu gtownym.

» Zaktadacd i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym napedzie i wtyczce urza-
dzenia odtgczonej od sieci elektryczne;.

» Uzywac przystawek wytgcznie po ich prawidtowym ztozeniu.

» Uzywac przystawek tylko w przewidzianej dla nich pozycji robocze;.

» Podczas napetniania miksera gorgcymi ptynami nalezy zachowacé ostroznosé, ponie-
waz moze z niego nagle ujs¢ gorgca para.

» Wlewac do pojemnika miksera maksymalnie 1000 ml pienigcych sie lub gorgcych ar-
tykutdéw spozywczych.

» Zachowywac ostroznosc¢ przy przetwarzaniu gorgcych artykutow spozywczych.

» Nie pochylac sie nad urzgdzeniem.

» Nie przetwarzac¢ w dzbanku miksera gorgcych produktdw spozywczych, ktérych tem-
peratura przekracza 70°C.

Zapobieganie szkodom materialnym Pojemnik miksera

> Nie przetwarzac artykutéw spozywczych zawieraja- Pokrywa z otworem do napetniania
cych twarde czesci, np. kosci, chrzastek czy pe- Miarka
stek.

» Nie wkiadaé do pojemnika miksera zadnych przed- Popychacz
miotéw, np. chochli.

» Przed uzyciem miksera sprawdzi¢, czy nie maw Symbole
nim obcych przedmiotéw. Symbol Opis
> Nigdy nie odktadac wktadki t j nozami skiero- . — -
W;gny{]qr]il\?v%éha ac wiiadit inace) nozami siero v ﬂ giac{gzyc pojemnik miksera W i dokre-
Poznawanie akcesoriow AV Oznaczenia pozyG
Przeglad
—Rys. ﬁ > Zamknadé blokade.
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Symbol

<t

Obstuga
Przygotowywanie miksera

—FRys. A-H
Przetwarzanie produktow przy uzyciu mikse-
ra

Uwaga

Mikser jest przystosowany do nastepujgcych zastoso-

wan:

m Miksowanie produktdow spozywczych, np. owocow,
warzyw, zup, na puree

® Przygotowywanie napojow mieszanych i smoothie

m Przygotowywanie ciasta na nalesniki, past do sma-
rowania, sosow, sorbetow i lodow

® Rozdrabnianie kostek lodu

® Przetwarzanie mrozonych produktow spozywczych

Wskazowka: Chwilowe wigczanie stuzy tylko do krét-
kiego mieszania sktadnikéw lub w odstepach czasu.

—rys. E-EE

Zakonczenie przygotowania

g 19 B 23 |

Wskazoéwka: Aby wstepnie oczysci¢ mikser, nalezy
wla¢ do pustego pojemnika miksera 700 miwody
oraz krople ptynu do mycia naczyn i wiaczy¢ urzadze-
nie na(5-6) x 5 s na poziomie M.

Przeglad procesu czyszczenia

Po uzyciu od razu czyscié wszystkie czesci, aby nie

dopusci¢ do zasychania resztek sktadnikow.

Wyczyscié poszczegdine czesci zgodnie z opisem

podanym w tabeli.

—Rys. [}

Przyktady zastosowania

Zastosowac sie do informacji i warto$ci podanych

w tabeli.

—Rys. B4

Uwaga

Zalecenia i ograniczenia przetwarzania:

m Nie rozdrabniac¢ takich artykutéw spozywczych jak
migdaty, cebula, naé pietruszki lub mieso.

Opis
Otworzy¢ blokade.

® Miksowanie past takich jak masto z orzeszkéw

ziemnych, masto z orzechdw kokosowych czy pa-

sty z orzechdw jest mozliwe jedynie przy uzyciu za-
tyczki.

Mikser nie nadaje sie do produkcji majonezu.

Produkty spozywcze o konsystencji statej mieszaé

zawsze z odpowiednig iloscig ptynu.

® Przed miksowaniem wymieszac¢ produkty spozyw-
cze w proszku z wystarczajgca iloscig ptynu lub
catkowicie rozpuscic sie w ptynie. Produkty w
proszku to np. cukier puder, kakao w proszku, pra-
zona soja, maka, biatko w proszku.

® Nigdy nie miesza¢ artykutéw spozywczych bez pty-
nu.

m Jesli sktadniki w pojemniku miksera nie obracajg
sie i nie mieszajg prawidtowo, uzyé popychacza,
aby je docisnagé.

m Dodawag artykuty spozywcze w nastepujgcej kolej-
nosci: ptyny, produkty suche, $wieze owoce i wa-
rzywa, warzywa lisciaste, mrozone owoce i warzy-
wa, l6d.

m Miesza¢ mrozone owoce i warzywa ze $wiezymi ar-
tykutami spozywczymi.

m Jesli mieszane sa tylko mrozone sktadniki, nie na-
lezy przekracza¢ catkowitej pojemnosci jednego li-
tra.

m Przed zmiksowaniem nalezy pokroié produkty spo-
zywcze w kostke o wielkosci ok. 2 cm.

Usuwanie usterek

Urzadzenie nie dziata.

Pojemnik miksera nie jest poprawnie zatozony lub za-

mkniety.

1. Umiesci¢ pojemnik miksera na korpusie urzadze-
nia i obroci¢ go w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara tak, aby sie zatrzasnat.

2. Umiesci¢ pokrywe na pojemniku miksera i obrocié
ja zgodnie z ruchem wskazéwek zegara tak, aby
sie zatrzasneta.

Urzadzenie buczy.

NOz jest zablokowany lub porusza sie trudem.

» Usungc¢ blokade.

Z nakladki tnacej wycieka ptyn.

Brakuje uszczelki miedzy dzbankiem miksera a na-
ktadka tnaca.

» Zatozy¢ uszczelke na wktadke tnaca EasyKlick.

Beaneka

uk

® byab nacka, yBaxHO NPOYUTarTE L0 IHCTPYKLILO.
m KepyhTeck iHCTPYKLIietd OCHOBHOMO B10Ka npunaay.

KopucTyiTeca npunafaam nlie 3a Takux YMOB:

B 3 KYXOHHUM KombaiHom cepii MUMSG.

B 3 OPUTIHAIBHAMM YaCTUHAMM 1 Mpunaaaam.

® 1714 NoApiOHIOBaHHA, pyGaHHA, 3MilllyBaHHA, MOPYBaHHA M eMy/bryBaHHA piakux ato

HaniBTBEPANX MPOIYKTIB.

» YnucTAauK | cCnopoxHIotouM vally 6neHaepa, 3BaxkanTe Ha rocTpi nesa.

» Hikonu He TopkawTeca nes3 rosipyu.



» [1nA NPOWTOBXYBaHHA NPO/YKTIB YHU3 BUKOPUCTOBYWTE BiANOBIAHE 3HAPALAA, HAMPK-

Knaj yepnax.

» Konu yalua 6neHaepa BCTaHOB/EHa HA OCHOBHWIA 610K Npunady, 0epexits Bia Hel

PYKM.

> 3aBXau BUKOPUCTOBYIHTE BNeHaep 3 YCTaHOBIEHO KPULLKOK ab0 PO3MILLEHNM 3aXK-

CTOM 3rifIHO 3 OMNMUCOM B iIHCTPYKLII.

» 3a60poHeHo 30upaTy Npunanns Ha OCHOBHOMY 610,
» [Tpnnanna MOXHa BCTAHOBAKOBATH | 3HIMATH Ti/IbKM 38 HEPYXOMOTrO NpuBOda W

YCTaHOBMEHOro Npunaay.

» BukopucToByiTe Npunaana Tifibku B MOBHICTIO 3iBpaHoMy CTaHi.

» BUKOPUCTOBYITE Npunaaan Tibku B nepeadaveHin podouni nosuLii.

» MNoTpiBHa 0BepexHiCTb Nif Yac 3aMBaHHA rapAYMX PiavH OO cTalioHapHoro H/e-
HOEPA, 3BaXat0Un Ha MOX/IMBICTb BUAINEHHA rapAYoi napu.

» KinbKicTb rapaumx abo niHMCTUX NPOAYKTiB Y yaLli 61eHaepa He Mae nepeBuLLyBaTH

1000 mn.

» O6poBA0UM rapadi NPoayKTH, OyabTe 00ePEXHI.

» He HaxunanTeca Haa Npunagom.

» He o6pobntoiTe rapavi npoayktv 3 Temnepartypoto noxHas 70 °Cy vawwi 6nexgepa.

fIK YHUKHYTH MaTepianbHUX 36MTKiB

» He 06pobnsiTe NpoayKTH, Lo MiCTATL TBEPAi
CKNaOHWKH, AK-OT KiCTKM, XPALLi a0 KiCTOUKMU.

» He BcTpomAAiTe B Yally 6neHaepa XoaHux
npeaMeTiB, Hanpukiaa Yepnakis.

> [lepen KOPUCTYBAHHAM NepeBipTe, U4 HEMAE B Ya-
Wi 6neHaepa CTOPOHHIX NpeaMeTiB.

> He cTaBTe pixyuy BCTaBKY /1e3aMu BHUS.

3HailoMCTBO 3 npunagaam

Pixyua BcTaska EasyKlick 3 yulinblieHHAM

Yawa 6nengepa

MipHa cknAHka

KpuLuika 3 3aBaHTaXyBasIbHiM OTBOPOM
(5 |

LLItoBxay

CumBonu
Cumson Onuc
v YcTaHoBITb Yally 6nennepa ¥ i npu-

KpyTiTh i@

Mo3HayYeHHA NONOXEHHA

AV

Bakpuiite dikcartop.

a>

Binkpwuiite dikcatop.

<f

ExkcnnyaTauif
MiarotoBka Hacaaku-6nenaepa
—>Mar. -
O6pobka npoayKTiB HacaaKoro-6neHgepom
HotaTtka
Hacanka-6neHaep npuaatHa ana Takux Linen:
B 3MilyBaHHA NPOAYKTIB i NPUroTyBaHHA MOPe,
Hanp., ppyKTH, OBOUI, Cynu
28 ® [1puroTyBaHHA 3MillaHWX HanoiB i CMy3i

B [puUroTyBaHHA TicTa Ana MAKHLIB, OyTepOpoaHmx
Mac, Coycis, copfHeTiB i MOpO3uBa

B [loapiGHEHHA KyOUKIB boay

B O6pobka 3aMOPOXEHUX MPOAYKTIB

Mopapa: BUkopncToByrMTE MOMEHTA/TBHE YBIMKHEHHA,
1106 iHrpeaieHTH 3MilllyBasIMCA /InLLE KOPOTKO i 3
iHTepBanamu.

L 8 B 18

3aBepLueHHA 06pobKu

aZzxA 19 B 23 |

Mopapa: [1nA nonepeaHboro MUTTA HA/IMUTE B MOPOX-
Hto yally 6neHaepa 700 mn Boau, [oganTe Kpanso
MUIiHOrO 3aco0y ¥ Ha (5-6) X 5 ¢ yBIMKHITbL Npuiaa Ha
LBMAKOCTI M.

Ornag yYMLeHHA

Oppagy nicnA KOpUCTyBaHHA OUUCTLTE BCi AeTani,
1,06 3a7MLLIKK He NPUCHXaN.

MouncTeTe oKpeMi aeTani, AK ykas3aHo B TaBnuLi.
— Mas. 23

npuKna.uu 3acToCcyBaHHA
3BaxaiiTe Ha BKagiBKM i 3HAYEHHA, HaBeeHi B TaOu-

.
— Man. B

HotaTtka

PeKOMeH,ELaLlII Ta 0OMEXEHHA 10A0 00POOKMU:

B He noapiGHIonTe Taki NpoaykTH, AK MUraak, Lmoy-
NA, NeTpyLwKa 1a M’Aco.

L 3MiLIJyBaHHH CnpeAais, TakMx AK apaxicoBe Macno,
KOKOCOBe Mac/no abo ropixosi cnpeau, MoXuee
JMLLE 3i LUTOBXaYeM.

B B/ieHaep He MOXe PoOUTH MartoHes.

B 3wvilaiiTe TBepAi iHrpedieHTH 3 A0CTaTHBO KisbKi-
CTIO pianHu.

B [epL HiX 3MilLaT NOPOLWKONOAIGHI iHrpeaieHTH,
3MilanTe ix 3 A0CTATHBLOO KiNbKICTHO PianHK abo
NOBHICTIO PO3UMHITH B PiauHi. 1o NOPOLIKONOAIGHWX
NpOoAyKTIB HaNexarb, Hanpvkaaa, Lykposa nyapa,



KaKao-nopoLLOK, CMaxeHa Cof, GOPOLLIHO, YCyHeHHA HecnpaBHOCTeN
6iNKOBMI NOPOLLOK.

® Hiko/v He foaasaiiTe NpoaykTh 6es piauHu. Mpunapn He npautoe. )

B AKUO iHrpedieHTv He OéepTafOTbCFl y vati 6ne- Kpuiika He BCTaHOBNEHA abo He 3akpuTa Ak cnid.
HAePa i He 3MiLYIOTLCA AK CNip, 3acTocyiiTe 1. BeraHosiTs vatly 61eHaepa Ha 0CHOBHHMI 610K
WTOBXaM, WOG NPUTUCHYTH IHTDELIEHTU A0HH3Y. npunaay Ta noBEpPHITb 38 FOAUHHWUKOBOIO CTPINKOK

= [lonasaiite NpoayKTH y HACTYMHIA NOCNIAOBHOCTI: 10 dikcauii.
pianHM, Cyxi NPOAYKTH, CBIXI GPYKTM Ta 0BOYL, M- 9 BeranosiTh KpULWKY Ha uawy GneHaepa Ta
CTOBI OBOYI, 3aMOPOXEHI OPYKTH | 0BOUI, A MOBEPHITL 33 FOAMHHUKOBOIO CTPINKOIO A0 dikcaLyii.

" 3MillyATe 3aMOPOXEHi GPYKTH | OBOUI 3i CBKMMM n
NPOAYKTaMM. punanryne.

B AKLIO SMILLYIOTECA /MWE 3aMOPOXeHi IHrpeaieHTn, X 3a0/10K0BaHMIA A0 3aCTPAT.

He NepeBuLLyWTe 3aranbHoi KiflbkOCTi OAWH NITP. » YCyHbTe 6M0KYBaHHA.

® [epef 3MilllyBaHHAM HAPIXXTE NPOAYKTH KyOrKamm

’ PiguHa BUTIKaE 3 piy4yoi BCTaBKH.
3aBOINbLWKK NPUBIUSHO 2 CM. A PIky

YiwinbHeHHA MiX Yalleto 6neHaepa Ta pixyyoto
BCTaBKOIO BiACYTHE.

> YCTaHOBITb YLWiSIbHEHHA HA HOXOBY BCTABKY
EasyKlick.

Be3sonacHOCTb ru

® BHUMATE/IbHO NPOYUTalTe JaHHOE PYKOBOACTBO.
» CoBntoaanTe MHCTPYKLMIO K OCHOBHOMY G/10KY.

Ncnonb3yinTe NpUHaaNEeXHOCTU TOMBKO:

B C KYXOHHbIM Npuéopom cepun MUMSGE;

B C OPUrMHAbHBIMKY YACTAMMU M MPUHAANEXHOCTAMM.

B 1A U3MESbYEHUA, PyOKU, NepemMeLInBaH1sA, MOPUPOBAHWA U SMYbIMPOBAHUA XUOKUX
WK NONYTBEPIbIX NPOAYKTOB.

> [1pK UMCTKE M ONOPOXHEHWK CTakaHa BneHaepa GepernTeck OCTPLIX 1E3BUN.

» He TporanTte ne3BuA ro/ibIMK pPyKamu.

» YToObl HaaBMBATb HA NPOAYKThI, UCMOALIYUTE NOAXOAALMI MHCTPYMEHT, HANpPUMep,
KYXOHHYO JTOXKY.

» He BcTaBnAnTe pyky B yally 6neHaepa, eciv oHa ycTaHoB/eHa Ha 610ke ABuraTens.

» Bcerna vcnonbayiite 6neHaep ¢ yCTaHOBEHHOM KPbILWKOW UK 3aLLMTON, Kak onucaHo
B MHCTPYKLIMK.

» Hu B KOeM cnyyae He coBupanTe NPUHAANEeXHOCTM Ha OCHOBHOM G/10Ke.

» [pMHAANEXHOCTU MOXHO YCTaHaBAMBATb M CHUMATb TO/IbKO NOC/e OCTAHOBKM MPUBO-
[la v 0TCoeaAnHeHWA Nprbopa oT CeTU.

» [pMHaAANEXHOCTU MOXHO MCMO/Mb30BAaTh TOLKO B MOHOCTHIO COOPaHHOM BUAE.

> Micnonb3ynTe NPUHAANEXHOCTU TO/IbKO B MPEdyCMOTPEHHOM PadoyeM NMoMOXEHNM.

» [pu 3a11BaHuK B O1eHAeP ropAYMX XHUOKOCTEN cnelyeT cobnoaaTe OCTOPOXHOCTb,
Tak Kak Hapy»y MOXET BblpBaThCA Nap.

» B cTtakaH 6neHaepa cneayet sasimsaTh He 6onee 1000 M ropaYmMx UM NeHALWMUXCH
NpPOAYKTOB.

» [pu nepepadoTke ropaumnx NPOAYKTOB creayeT codnoaaTs OCTOPOXHOCTE.

» He Hak/IoHAKTECH Ha4 MPUOOPOM.

» He nepepabaTbiBaiiTe NpoayKThl, TeMnepartypa Kotopblx Boille 70 °C B vale 6neHae-

pa.
ﬂpenOTBpaLl.IEHI/Ie mMaTtepuanbHoro » [Mpexae yem 3anyckatb Npuéop, NPOBEPbTE, HET
epb6a /v B cTakaHe 6neHaepa NnocTOPOHHUX NPEAMETOB.
ywep » Hukorga He onyckanTe HOXEBYIO HacaaKy C Ne3Bu-
> He nepepabartbiBaiiTe NpoayKThl, coaepxalie AMUW BHAS.

TBEP/ble KOMMOHEHTbI, HaNpPUMepP, KOCTU, XPALLM 3HaKOMCTBO C aKceccyapami
WM ceMeHa.

» He BCcTaBnAnTe B cTakaH 6nexaepa kakne-nmoo 0630p
npeamMeThl, HaNnpUMep Yyepnak. —>Puc.H
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CrakaH 6neHaepa

KpblllKa ¢ 3arpy304HbIM OTBEPCTUEM

Bl Tonkatens

CumBONbI

CumBon OnucaHue

YcraHosute crakaH 6neraepa W 1 no-
BepHWTe 40 ynopaf

v

Mapk1poBKa NOIOXEHWUH.

AV

3akpbITb Gukcartop.

a>

OTKpbIT GUKCATOP.

<b

AKcnnyaTtauua
MoaroToBka Hacagku-6nengepa

—rPrc. -
Mepepa6oTka npoayKToB HacagKkon-6nexge-
pom

MNpumeyaxue

Hacanka-6neHaep npuroaHa Ana cnenyiolmx 3afad:

B CMellMBaHWe 1 NPUroToBAeHWe Ntope 1 CynoB-nto-
pe 3 NPoAyKTOB, HanpUMep, GPYKTOB 1 OBOLLENH;

B PUrOTOB/NIEHUE KOKTEWEN U CMY3H;

¥ [pUroTOBNEHWE TECTa ANA B/IMHOB, HAMA30Kk, Co-
YCOB, LepbeTa 1 MOPOXEHOrO;

B poBneHune KyGuKoB nbaa.

® O6paboTka 3aMOPOXEHHbBIX MPOAYKTOB

PexomeHpauua: MCI'IOﬂbSyVITe MOMEHTa/IbHOE BK/O-
YeHWE TONIbKO A/1A KPAaTKOBPEMEHHOIO UM UHTEP-
Ba/IbHOr0 CMeLMBaHMA MHFPEOANEHTOB.

—puc. H-EH

3aBepLueHne 06paboTku

e 19 B 23 |

PexomeHgauua: [1na npeaBapuTeibHOM OUUCTKM
700 mn HanemnTe Bofbl v 0BaBLTE KPar/ito MOLLEro
cpeacTsa B NycTyto uyallly 61eHaepa v BKIUUTE Npu-
60op (5-6) x 5 ¢ B pexume M.

0630p OUUCTKH

Cpagy nocne MCnonb30BaH1A OunLLianTe BCe YacTu
npudopa, utobbl OCTaTKM NPOAYKTOB HE MPUCHIXa/U.
OTaenbHble AETANM OYMLLAIOTCA COrnacHo Tabuue.

—Puc. B3
Mpumepbl UCMONb30BaHUA
CobnioaaiiTe ykazaHua 1 3HaueHua B Tabnuue.

—Puc. B3

Mpumeuanue

PekomeHaauuu M NpoayKThl, He noaxoadlme ans 06-

paboTKu:

B He yamesibuanTe Takne NpoayKThl, Kak MUHOAb,
NyK, NeTpyLIKa 1 MACO.

= [TpUroToB/IEHWE CNPEAOB, TaKMX Kak apaxMcoBOe
Mac/10, KOKOCOBOE MAC/10 U/ OPEXOBbLIE NAaCTI,
HEeBO3MOXHO 6e3 TokaTensa.

B b/ieHaep He npeaHasHayeH 1A NpUroToBIeHUnA
mManoHesa.

® [lo6aBbTe K TBepAbIM NPOAyKTaM JOCTaTOUHOE KO-
JIMYECTBOM XMIKOCTH.

= CmellanTe nopolkoodpasHble NpoaykThl ¢ JoCTa-
TOYHBIM KO/IMUECTBOM XUOKOCTU MU MOSTHOCTHIO
pPacTBOPUTE B XMAKOCTH. K MOPOLLIKOOOPpasHbLIM
npoaykTam OTHOCUTCA, Hanpumep, caxapHas nya-
pa, Kakao-NMopPOLLOK, XapeHble coeBbie 600bI, My-
Ka, NPOTENHOBLIM MOPOLLOK.

B He cMmelmBanTe NpoayKTsl 663 XUAKOCTU.

Ecnu MHrpeareHTsl He BpalatoTcA B Yalle 6neHae-

pa ¥ He NepemeLlnBatoTCA, Kak CneayeT, UCNoSb-

3yWTe TonkaTesb ANA NPOTa/KMBAHUA MHIPeaUeH-

TOB BHU3.

B 3arpyxxante NnpoaykTbl B CneaytoLien nocnenosa-

TENbHOCTH: XXMIOKOCTH, CyXve NPOAYKThl, CBEXME

GPYKThI M OBOLLM, IMCTOBbIE OBOLLW, 3aMOPOXKEH-

Hble GpPYKTbI 1 OBOLLM, Nef.

He cmelumBaiiTe 3aMOpPOXEHHbIE G PYKThI M OBOLLM

CO CBEXUMM NPOayKTaMMU.

= [Tpy CMELLMBAHUM 3aMOPOXEHHbIX UHIPEONEHTOB
He NpeBblliaiTe 00LLmMiA 06bEM 3arpysku B OAUH
UTP.

= [lepeq cMeLUMBaHUEM HapeXbTe NPOaYKThl KyOuKa-
MU Pa3MEPOM OK. 2 CM.

YcTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

Mpu6op He paboTaerT.
CrakaH 61eHaepa yCTaHOB/EH U/ 3aKPbIT Henpa-
BWU/TBHO.

1. BerasbTe valy 6neraepa B 610K ABUratend 1 no-
BEPHUTE MO YacOBOW CTPesKe A0 Wenyka.

2. YcTaHoBMTE KPbILLKY Ha ually 61eHaepa v nosep-
HWTE ee Mo YacoBOW CTPesKe A0 Wenyka.

Mpu6op nagaet ryn.

Ho 3a010KMPOBaH WK Ero X0 3aTPyAHEH.

» CHuMUTE B/TIOKUPOBKY.

U3 HoXeBOMW BCTaBKU BbiITEKaeT KUAKOCTb.
Mexay uatlen GneHaepa M HOXeBOW BCTAaBKOM OTCYT-
CTBYET YNAOTHUTEb.

> YCTaHOBWTE YNNOTHUTENb HA HOXEBOW BCTaBKe
EasyKlick.

EAL



ar oLl W
Aylizg JJ 3 1181 =
.L,,wLu.J}HJLQA.H plodiwl Jdo dlelpoy pji)l =
3| Olaalall loAmuuB
MUMS6 Oljlpall ddudw (po ulolMEH Sa=io b)A go
Ayl 3| uh.ll.oSJlgslpBlg_m .
bl b of dflud] &slds)] slgall L)aiwlg UAJDQJD_IAQ alndig pjal =

.d2yyaig biallsleg caais 5T 50 ladl Ol padd] ()] duiil <

1yl (i Syao (P Ulpaud! guali 3 «

ekl daslo (Jud (yo cLu.uLuod.o.colJl Saiwl (Jawdl J] dildsll slgall lhsial <

bJuhuBlJLQAH(_,J_cLJSJ,OJ_LAXllm OB 3] dolAllsleg bSlleldaxX‘

P ;8 Wgwgo g LeS i L9|99 L_LS_J_D Uo.slemeo)lA”lomuM‘

Law w1 jlgall Gle 130T (galal] LS5 3 <

_JLLL”_JJJD.OU_CJLQA.H(_JJQQQ 0J|J2§|0M9 algj &.LCB'L.JLQA.LOJ'LJ.DJQ'LASJJB‘
(i 0sll

aJAJD_”dAg.”(JJ_CLQJQ_ﬂ?Ja_OCUSJ.OdJleldQlSUQSJ bm2|@mJ|pmw34

dJua_made_mﬂa_xogb_QBH_qalthomwB‘

LJALUJJ[AJU)J.LUJ..\QJ' dJlA&”L,QdJALuJLJJlg_UJd.LL?J..XLCJ..\A“ 9_14

YN chbgm9£p|9|mmu|¢u|mu|9m|uﬁbmg|wdmooobm<

dialw dadlie slgo dallso _\.LCJ._\A“agJ‘

Jleadl e (jaii 3 «
N2MIEN] chLJQp 70L,_I_CLQJJ|JAGAJJ M dialw CLUl._\.CJ|9.DJ.UaA.U|O_QJB<
Ule=iwdl dJ.)anlleoXlum
nglS.”b)lA“DJJ.QAJJ.MN ungSDL,_LCLS:QJAJ d_u|‘_\c_\|9,o dJ||o_\AJ_uJJX<
.E:[S(/ﬁ— g.&JJ|9|Lu_JJL|a_9_J| |'ol_|o_9_l|d.de_L|o
aolall LA .. o el
N LJ.;Qd.HJSJIpLulQBlU_CI_DJuSUJDMAJl;LCQ UQAQ| <
adWl Olaulail & gledl b)al m’t o oa)
rad Wl Slaphail g R dgago Ulpaidl iy (uSuwll degono @lA wing <
dgSlall Jio dquwymg ailizll slgalllals = fango LAl @Adm‘-“ﬁ
LUJA.”EIQJ'Q Ulglpaillg - 28 .
(Sjgow Ulhgpieg dbglaall Glgpitall slac| ® ULMIL"LCQ\-!&'L”
mall dya)] dasb3lg Plaall (Plac sloc| = pleUs)c
Ulaliallg & pi3lg (O laballg 1 Py
| Ol=So Cyiaj ® - -
. |m|§jlflwlmm s plSadl yoic 2o EasyKlick (uSull dcgaso
ulJZ:)S.ﬂJHDJAJL,S (:)JOAJ_JlLJ._I_S_uiJ“[O\_\AJJJJI rdawai biall:leg
“daio] 0146 (le gl 8,008 dlwgl lnss i 8ai6 g5 +lae
18 B W= .
-&Mmlejl L)l oS
B KR s sl B
o (Jo 700 {Jg3I cashsiill (Jal (yo i 1dapai jgopl
jleall J3ibg gl ball LCQL,.QLDJO_LDU.OOJ.JDQQ apidl joyll

Mdajall le & x5(6-5)

Bk To W biallsleg U3 —_—
sadaii) | Le dole Bl 1) pSalg 9.5 VW a8

3 Lin ol saiwdl oy jgall Lle a3l &81S alh 26gall syaai Ulodle Av
Ulad] Cani T ——

Joaall L8 (o 9o LS 85 jaall a3l calhi LW’L*J'LJ-OBL_QLE 6)

Bl sl roll] Jad alb <d

Jgoall L8 859530l puallg ULl blelpay ojill
) B Jsuivi—

31



32

dlando

dA.JlSLD_”.\g_IQg uLuogJ

Uuadllg joll Jio &gl dall slgall Ciiai ¥ ®
palllg guigaadlg

ol Lilsgull Joall 8j o duim ol 3lgall bals =
Clquu|gJJa_uQ US.MJgA“ [NV g| A.LQJ'JQAD\_\JJ
NORVI]

J.ugJLoJ|J|..&£|Jo)lAJ|8_1Jo_uJ.uB L]

(o 1S duasS go dibinll Al 32l slgall lalal ®
il

(o awals (11.058_0 DJJg,lJ|(1u|.A5LJ|J|g_ﬂJ|eJ.o| L]
oS B lw 6 Gul3l @8 ol lalall (Ju6 (sl
(Ogalaall 1Sl (Jio ) s gul dslasll slgall
L_g.;QA“g Uaaa.o.”bg_n”dgﬂ nglSJH_ggAum

(wigpdl (8

Jlw UgJ|AJ|dJJ|AS?_J|J|g.ﬂJ|JQJAJB .

b)A)l cleg (0 13ua blidig ung..oJng.AJBLo.M.c

dmuﬁldlubg&a.ll]ambs WSI o saiwl

© «(SloudlJWI e CLUlQ&.”._\lg.Al”LrLC .
‘dgleaJIulglj_nangg agSlall @i «dg I O laiiall
Ulglpaillg dgSlall i dJQJngUIgIJJOA.“'OJ
PNHIIPYRCRVEN:A]

3¢ 3lgo 2o 8 oandll ulgl_pchIg dgSlall lnla| =
.dajlb

dumSngAuB;oM‘bbg&oBlJa_meLom'
.Uanall ;0 13alg i) oy 26

W85 aw 2 pany ©URSh J] @513 3lgall ghd =
blall (48

OMAS] e w2l

o=y 3 jlgall

pﬁd&w@&oglam@uhﬁ}owbwlﬂtg

PNLVY

olail L8 ojalg (_,,whuﬁlj[q;“bl.cb)li\.ﬂicgg)o'.'l

dSyn olail (L8 0jolg b)allcleg Lle lhsll 215 2
.dil80 (9 ey in dcluldl jlac

Uib G g0 jauay jlgall

S )l dlyas of a8le) (pSudl Cus yoj

@l Jjl

(Sud | degano (o u i (Jludl

d_cg,oA.ogJa_lA“ chu_u.)ggg,op_c[ols.am}m_c

(OSad|

elilS (sja) (uSuw] degono (9 plSaYl dala JasT <












Many thanks for choosing a Bosch
home appliance!

2o

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

» Expert advice and tips to make the most of your appliance
» Options for warranty extension

* Discounts on spare parts and accessories

 Digital information for use and all appliance data to hand
» Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by professionals
from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

Valid within Great Britain:

BSH Hausgerite GmbH Imported to Great Britain by
Carl-Wery-StraBe 34 BSH Home Appliances Ltd.
81739 Miinchen, GERMANY Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

www.bosch-home.com
A Bosch Company

8001391325 (060522)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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