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DE Bitte lesen Sie die Sicherheitshinweise (separate Broschire) sorgfaltig und voll-
standig, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

EN Please read safety instructions (separate booklet) carefully and completely
before using the appliance.

FR Veuillez lire attentivement I'intégralité des instructions de sécurité (livret sépa-
ré) avant d’utiliser 'appareil.

ES Leacompletamente las instrucciones de seguridad (manual separado) con
atencidn antes de utilizar el parato.

CA Siusplau, llegiu les instruccions de seguretat (llibret a part) detingudament i
completament abans d'utilitzar I'aparell.

PT Leiaasinstrucdes de seguranca (folheto separado) atentamente e por completo
antes de utilizar o aparelho.

IT Sipregadileggere attentamente ed integralmente le istruzioni di sicurezza
(libretto separato) prima di utilizzare 'apparecchio.

NL Lees de veiligheidsaanwijzingen (afzonderlijk boekje) aandachtig en volledig
voordat u dit product gebruikt.

DK Laees sikkerhedsinstruktionerne (separat haefte) omhyggeligt og fuldsteendigt,
fgr apparatet bruges.

NO Les alle sikkerhetsanvisningene grundig fgr du tar i bruk apparatet.

SE Lé&sigenom sakerhetsanvisningarna (separat hafte) noggrantinnan du anvander
apparaten.

FI  Lueturvallisuusohjeet (erillinen kirjanen) huolella kokonaan ennen laitteen kayttoa.

PL Przed uzyciem urzadzenia prosze uwaznie przeczytac instrukcje
bezpieczenstwa (osobna broszura).

CZ Prectéte sipeclivé a kompletné bezpecnostni pokyny (samostatna brozura) pred
pouzitim pfistroje.

SK Kym zacnete spotrebi¢ pouzivat, dokladne si prestudujte bezpecnostné pokyny
(samostatna brozirka).

HU Kérjik, hogy a készUlék hasznélata el6tt olvassa végig figyelmesen a biztonséagi
utasitasokat (kulon fuzet).

HR Molimo vas da prije pocCetka koriStenja uredaja pazljivo i u cijelosti proCitate
sigurnosne upute (posebna knjiZica).

SL Pred napravo zacnete uporabljati, pozorno in v celoti preberite navodila (lo¢ena
knjizica).

TR Cihazi kullanmadan once IUtfen givenlik talimatlarini dikkatle ve tamamen
okuyun (ayri kitapgik].

RO Varugam sa cititi cu atentie si in intregime instructiunile de siguranta (brosura
separata) inainte de a utiliza aparatul.

GR MeAemote e Poooxr) OAeg TIG 08nyieg aopaAeiag (EexwPloTd MUAAASL0) TTPOTOU
XPNOLOTIOOETE TN CUOKEUT).

KZ Acnantbl 5ongaHapapl; angbiHaa S5ayinciaaik 6oribiHwa HEc5aynapapl (6Fnex
KiTanwa) 3emiH 5ombin Tlrengen o5oin WwbiNbI;bI3.

RU TMepepn ncnonb3oBaHveM npubopa BHUMATESIbHO MOJIHOCTLIO MPOYTUTE
WNHCTPYKLMM N0 TeXHUKe 6e30MmacHoCTL (0TAeNbHas GpoLutopa).

UA T[lepen BUKOPUCTAHHSM MPUCTPOIO YBAXHO Ta MOBHICTIO NPOYUTaiTE iIHCTPYKLLIO 3
TexHiku 6eaneku (okpemMy 6poLuypy).

AR ezl plasal U3 JalS JSag Ll (badie (i) QLI Ologlss 8513 (23
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‘ 220-240V~ 50-60Hz 750-1000 W * certain models only ‘
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DE

Nur zum Mixen (Suppen, Dips,
Saucen, Babynahrung, Mayonnaise,
Getranke, Smoothies, Milchshakes),
Schlagen (Sahne, EiweiB) und Ha-
cken (Hartkase, Zwiebeln, Krauter,
Knoblauch, Gemise, Brot, Cracker,
NUsse) verwenden.

Beispielrezept fUr «khc»: Honig-
Pflaumen (als Pfannkuchen-Fillung
oder Brotaufstrich)

50 g Trockenpflaumen

75 g cremiger Honig

70 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

* Fullen Sie die Trockenpflaumen
und den cremigen Honig in den
Zerkleinerungs-Topf «hc».

* FUr24 Stunden bei3°Cim
KUhlschrank ruhen lassen.

* FUgen Sie 70 ml Wasser (mit

Vanille-Aroma) hinzu.

Mixen Sie 1 Sekunde bei Turbo

Geschwindigkeit.

Verwenden Sie hierfUr das Zerklei-
nerer Zubehdr «he» (als optionales
Zubehor bei lhrem Braun Service
Center erhaltlich; nichtin jedem
Land verfigbar).

EN

Use only for mixing (soups, dips,
sauces, baby food, drinks, smoo-
thies, milkshakes), whipping (cream,
beating egg whites) and chopping
(hard cheese, onions, herbs, garlic,
vegetables, bread, cracker, nuts).

5722170079_HB501AI-QSG-MQ50xxxM_INT.indd 9

«hc» Recipe example: Honey-Prunes

(as a pancake stuffing or spread)

50 g prunes
75 g creamy honey
70 ml water (vanilla-flavour)

* Fill the «hc» chopper bowl with
prunes and creamy honey.

» Store at3 °Cin refrigerator for 24
hours.

* Add 70 ml water (vanilla-
flavoured).

* Chop 1second at Turbo speed.

Use the chopper accessory «hc»
(optional accessory available at your
Braun Service Center; however not
in every country).

FR

A utiliser seulement pour mixer (sou-
pes, sauces, nourriture pour bébé,
boissons, smoothies, milkshakes),
fouetter (créme, battre des blancs
en neige) et hacher (fromages a pate
dure, oignons, herbes, ail, Iégumes,
pain, biscuits, noix).

Exemple de recette «hc»: Pruneaux
au miel (en tant que fourrage de
pancake ou 3 tartiner)

50 g de pruneaux

75 g de miel crémeux

70 ml d’eau (aromatisée a la vanille)
* Verser les pruneaux et le miel

crémeux dans le bol du hacheur
«he».

* Conserver au réfrigérateur a une
température de 3°C pendant 24
heures.
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* Ajoutez 70 ml d’eau (aromatisée a
la vanille).

* Hachez pendant1seconde a
vitesse maximale.

Utiliser le hachoir «hc» (accessoire
en option disponible auprés de votre
Centre de services Braun; n'est
toutefois pas disponible dans tous
les pays).

ES

Utilicelo sélo para mezclar (sopas,
salsas, alimentos para bebés, bebi-
das, batidos, batidos de leche), batir
(nata, batir claras de huevo) y picar
(queso duro, cebollas, hierbas, ajo,
verduras, pan, galletas, frutos secos).

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas
pasas con miel (como relleno o para

untar en tortitas

50 g de ciruelas pasas

75 g de miel cremosa

70 ml de agua (sabor vainilla)

* Coloque las ciruelas y la miel
cremosa en el recipiente de la
picadora «hc».

* Debe guardarse enlaneveraa3°C
durante 24 horas.

+ ARlada 70 ml de agua (sabor
vainilla).

* Pique durante 1segundo a maxima
velocidad.

Utilice el accesorio picador «hc»

(accesorio opcional disponible en su

Centro de Servicio Braun; sin embar-

go, no en todos los paises).

10
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CA

Utilitzeu-lo només per barrejar
(sopes, salses, aliments infantils,
begudes, batuts, batuts de llet], ba-
tre (nata, muntar clares d'ou), picar
(formatge dur, cebes, herbes, all,
verdures, pa, galetes, fruita seca ).

«hc» Exemple de recepta: Prunes
panses amb mel (com farcit de pas-
tissets o per untar)

50 g de prunes

75 g de mel cremosa
70 ml d'aigua (amb gust de vainilla)

* Ompliu el bol de la picadora «hc»
amb prunes panses i mel cremosa.

* Conserveu a 3°Cal frigorific
durant 24 hores.

+ Afegiu 70 ml d'aigua (amb gust de
vainilla).

* Piqueu 1segon a velocitat turbo.

Utilitzeu I'accessori picador «hc»
(accessori opcional disponible al
vostre Centre de Servei Braun; pero
no a tots els paisos).

PT

Utilize apenas para misturar (sopas,
pastas, molhos, comida para bebés,
bebidas, smoothies, batidos de lei-
te), bater (natas, bater claras de ovo)
e picar (queijo duro, cebola, ervas,
alho, legumes, pao, bolachas, frutas
de cascarrija).

Exemplo de receita para «hc»: Amei-
xas secas com mel (como recheio ou

cobertura de panquecas)
50 g de ameixas secas
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75 g de mel cremoso

70 ml de 4gua (com aroma de
baunilha)

* Coloque as ameixas secas e o mel
cremoso no recipiente picador
«he».

* Guarde no frigorificoa3 °C
durante 24 horas.

+ Adicione 70 ml de dgua (com
aroma de baunilha).

* Pique durante1segundo na
velocidade Turbo.

Use o acessorio picador «hc» (aces-
sorio opcional

disponivel no seu Centro de As-
sisténcia da Braun; contudo, nao
disponivel em todos os paises).

IT

Utilizzare solo per miscelare (zuppe,
salse, sughi, omogeneizzati, cock-
tail, frappe, frullati), montare (panna,
albumi) e tritare (formaggi a pasta
dura, cipolle, erbe, aglio, verdure,
pane, cracker, noci).

Esempio di ricetta con «hc»: prugne

secche con miele (come farcitura
per pancake o da spalmare)

50 g di prugne secche

75 g di miele cremoso

70 ml diacqua (aromatizzata alla

vaniglia)

* Riempire il recipiente tritatutto
«hc» con prugne secche e miele
cremoso.

* Conservare in frigorifero a 3°C per
24 ore.
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* Aggiungere 70 ml diacqua
(aromatizzata alla vaniglia).

* Tritare per1secondo a velocita
turbo.

Utilizzare l‘accessorio tritatutto «hc»
(accessorio opzionale disponibile
presso il centro di assistenza Braun;
non in tuttii paesi).

NL

Enkel gebruiken voor het mengen
(soepen, dips, sauzen, babyvoeding,
smoothies, milkshakes), opkloppen
(room, eiwit) en hakken (harde kaas,
vien, kruiden, knoflook, groenten,
brood, crackers, noten).

«hc» Voorbeeld van een recept:
Pruimen met honing (als vulling voor

pannenkoeken of smeersel)

50 g pruimen

75 g romige honing

70 ml water (met vanillesmaak)

* Vul de «hc» hakkom met de
pruimen en romige honing.

* Bewaren bij 3 °Cin de koelkast
gedurende 24 uur.

* Voeg 70 ml water (met
vanillesmaak] toe.

* Hak1seconde in turbostand.

Gebruik het hakaccessoire «hc»

(optioneel accessoire verkrijgbaar

bij uw Servicecentrum van Braun;

echter nietin elk land).

DK

Bruges kun til at blande (supper,
dips, saucer, babymad, drikkevarer,

i
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smoothies, milkshakes), at piske
(flgde, piske aeggehvider) og at
hakke (hard ost, lgg, urter, hvidlgg,
grentsager, brgd, kiks, ngdder).

«hc» Opskriftseksempel: Honnings-

vesker (som pandekagefyld eller
paleg)
50 g svesker

75 g cremet honning
70 mlvand (med vanillesmag)

* Fyld «hc» skalen med svesker og
cremet honning.

* Opbevaresikgleskab ved 3°Ci24
timer.

* Tilsaet 70 mlvand (med
vanillesmag).

* Hak1sekund ved turbohastighed.

Brug hakketilbehgret «hc» (ekstra
tilbehgr, der kan fas hos dit Braun
Service Center; dog ikke i hvert
land).

NO

Brukes kun til & blande (suppe, dipp,
saus, babymat, drikke, smoothies,
milkshake), vispe (krem, sla eggeh-
vite) og hakke(hard ost, Igk, urter,
hvitlgk, grennsaker, brgd, kjeks og
ngtter).

«hc» Eksempel pé oppskrift: Hon-
ning-svisker (som pannekakefyll

eller -palegg)
50 g svisker

75 g kremaktig honning
70 ml vann (vanilje-smak])

* Fyll «<hc» hakkebollen med svisker
og kremaktig honning.

12
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* Lagres 24 timeri kjgleskap ved
3°C.

* Tilsett 70 mlvann (vanilje-smak].

* Hakk1 sekund med turbohastighet

Bruk hakketilbehgret «hc» (valgfritt

ekstrautstyr tilgjengelig hos ditt Braun

servicesenter; men ikke i alle land).

SE

Anvand endast fér mixning (soppor,
dipp, saser, bebismat, drinkar, smoo-
thies, milkshake), vispning (gradde,
dggvitor) och hackning (hard ost,
|0k, orter, vitlok, gronsaker, brod,
kex, nétter).

«hc» Exempel pa recept: Sviskon
med honung [som példgg eller fyll-
ning i pannkakor)

50 g sviskon

75 g kramig honung

70 ml vatten (med vaniljsmak)

* Hall bade sviskon och honungii
«hc»-hackskalen.

* Forvaraikylskép vid 3 °C under24
timmar.

* Tillsatt 70 ml vatten (med
vaniljsmak).

* Hackaiensekund med
turbohastighet.

Anvand hacktillbehdret «he» (tillval

som kann bestéllas fran ditt Braun

Service Center; finnsinteialla

lander).

Fl

Kayta ainoastaan sekoittamiseen
(keitot, dipit, kastikkeet, vauvan-
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ruoat, juomat, smoothiet, pirtel6t),
vatkaukseen (kerma, munanvalku-
aiset) ja pilkkomiseen (kova juusto,
sipulit, yrtit, valkosipuli, vihannekset,
leip3, voileipakeksit, pahkinat).

«hc» — esimerkkiresepti: Hunajaluu-
mut (pannukakkujen taytteeksi tai
levikkeeksi

50 g kuivattuja luumuja
75 g juoksevaa hunajaa

70 ml vetta (vaniljalla maustettua)

* Tayta «hc»-pilkontakulho
luumuilla ja juoksevalla hunajalla.
Sailyta jaakaapissa 3 °C:n
lampotilassa 24 tuntia.

* Lis&a 70 ml vetta (vaniljalla
maustettua).
* Pilko sekunti Turbo-nopeudella.

Kayta pilkkomislisalaitetta «hc»
(lisdlaite saatavana Braun asiaka-
spalvelusta; ei kuitenkaan kaikissa
maissa).

PL

Uzywac tylko do miksowania (zupy,
dipy, sosy, jedzenie dla dzieci, na-
poje, smoothie, koktajle mleczne),
ubijania (§mietana, ubijanie biatek)
i siekania (ser twardy, cebula, ziota,
czosnek, warzywa, chleb, krakersy,
orzechy).

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone
$liwki z miodem (jako nadzienie do
nalesnikéw lub pasta)

50 g suszonych sliwek
75 g kremowego miodu
70 ml wody (zaromatem waniliowym)

5722170079_HB501AI-QSG-MQ50xxxM_INT.indd 13

* Wbz suszone sliwki i kremowy
miéd do misy do siekania «hc».

* Przechowywa¢ przez 24 godz. w
lodéwce, w temperaturze 3°C.

* Doda¢ 70 ml wody (zaromatem
waniliowym).

* Siekaé przez sekunde przy
najwyzszej predkosci.

Uzyj koncowki do rozdrabniania «hc»

(opcjonalna koncowka dostepna w

centrum serwisowym firmy Braun,

jednak nie we wszystkich krajach).

CZ

Pouzivejte pouze pro mixovani (po-
|évky, pomazanky, omacky, détska
strava, ndpoje, smoothie, mlécné
koktejly), Slehani (krém, Slehani
vajecnych bilkd) a sekani (tvrdy

syr, cibule, bylinky, zelenina, chléb,
susenky, ofechy).

PFiklad receptu «hc» : Svestky s me-
dem (jako napli do paladinek nebo

pomazénka)
50 g Svestek

75 g krémového medu

70 ml vody (ochucené vanilkou)

* Naplnte sekaci nadobu «hc»
Svestkami a krémovym medem.

* UloZte pfiteploté 3°C v lednicce
na dobu 24 hodin.

* PFidejte 70 ml vody (ochucené
vanilkou).

* Sekejte 1sekundu pfi Turbo
rychlosti.

13
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Pouzivejte prislusenstvi na sekani
«hc» (volitelné pFislusenstvije k dis-
poziciv servisnim stfedisku Braun;
avSak ne v kazdé zemi).

SK

PouZivajte len na mixovanie (polie-
vok, dipov, omacok, jedal pre kojen-
cov, napojov, smoothie, mliecnych
kokteilov), §lahanie (krému, $lahanie
vajecnych bielkov) a rezanie (tvrdého
syra, cibul, byliniek, cesnaku, zeleni-
ny, chleba, sucharov, orechov).
Priklad receptu «hc»: Medové
sudené slivky (ako plnka do lievan-
cov alebo nétierka)

50 g sliviek
75 g krémového medu
70 mlvody (s prichutou vanilky)

* Naplnite misku krajaca «hc»
slivkami a krémovym medom.

* UloZte na 24 hodin do chladnicky
priteplote 3 °C.

* Pridajte 70 ml vody (s prichutou
vanilky).

+ Sekajte 1 sekundu prirychlosti
Turbo.

Pouzite krajac s Cepelami «hc»
(volitelné prislusenstvo je dostupné
v servisnom stredisku spolo¢nosti
Braun; avSak nemusi byt dostupné v
kazdej krajine).

HU

Kizardlag keverésre (levesek, mar-
tasok, szdszok, bébiételek, italok,
smoothie-k, tejes turmixok]), habver-
ésre (krém, tojasfehérje) és apritasra

14
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(kemény sajt, hagyma, zoldfUszerek,
fokhagyma, z6ldségek, kenyér, sés
keksz, olajos magvak) hasznalja.
«hc» Recept (példa): Mézes aszalt

szilva (palacsintatoltelékként vagy
péksiUteményre kenve)

50 g aszalt szilva
75 g krémes méz
70 ml vizet (vanilia izesités(t)

* Tegye az apritétalba «hc» az aszalt
szilvat és a krémes mézet.

* Tarolja hGt6szekrényben 3 °C-on
24 6ran keresztil.

+ Adjon hozza 70 ml vizet (vanilia
izesitésOt).

* Turbdsebességen apritsa
masodpercig.

Haszndalja a «hc» jelzésU apritotarto-

zékot (valaszthato tartozék, kaphaté

a Braun Szervizkozpontban, de nem

minden orszagban).

HR

Upotrebljavajte samo za mijeSan-
je (juha, preljeva, umaka, kaSica

za bebe, pi¢a, smoothija, frapea),
tucenje (slatkog vrhnja, bjelanja-
ka) i sjeckanje (tvrdog sira, luka,
zacCinskog bilja, ceSnjaka, povréa,
kruha, krekera, orasastih plodova).
«hc» Primjer recepta: Nadjev za
palacinke ili namaz od suhih Sljiva i
meda

50 g suhih Sljiva
75 g kremastog meda
70 mlvode (s okusom vanilije)

* U posudu za sjeckanje «hc» stavite
Sljive i med.
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* Drzite natemperaturiod3°Cu
hladnjaku 24 sata.

* Dodajte 70 ml vode (s okusom
vanilije).

» Sjeckajte 1sekundu pri
maksimalnoj brzini.

Upotrijebite pribor sjeckalice «hc»
(dodatni pribor dostupan je u ser-
visnom centru tvrtke Braun, alineu
svakoj zemlji).

Sl

Uporabljajte samo za mesanje (juhe,
omake, prelivi, hrana za dojencke,
pijace, smoothiji, mleéni napit-

ki), stepanje (smetana, mesSanje
beljakov) in sekljanje (trd sir, cebula,
zelisca, Cesen, zelenjava, kruh, kre-
kerji, oreScki).

Primer recepta za «hc»: Slive z
medom (kot nadev ali namaz za

paladinke
50 g suhih sliv

75 g kremastega medu

70 ml vode (z okusom vanilje)

* V posodo za sekljanje «hc» dodajte
slive in kremastega medu.

* 24 ur hranite v hladilniku pri
temperaturi 3 °C.

» Dodajte 70 ml vode (z okusom
vanilje).

* Priturbo hitrosti sekljajte 1
sekundo.

Uporabite nastavek za sekljanje «hc»
(izbirni nastavek je na voljo v servis-
nem centru druzbe Braun, vendar ne
v vsaki drzavi).
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TR

Sadece karistirmak (corba, meze,
sos, bebek mamasi, icecekler,

buzlu ve kremali igcecekler), cirpmak
(krema, yumurta aki) ve dogramak
(sert peynir, sogan, taze baharat,
sarimsak, sebzeler, ekmek, kraker,
cerezler) igin kullanin.

«he» Tarif Ornedi: Bal-Erik (krep icine

veya Uzerine sirmekicin)
50 g erik
75 g sUzme bal

70 ml (vanilya aromali)

* «he» dograma kasesini kuru erik ve
sUzme bal ile doldurun.

* Buzdolabinda 3°C isida 24 saat
saklayin.

+ 70 ml (vanilya aromali) su ekleyin.

* Turbo hizinda 1 saniye dograyin.

Dograyici atagsman kullanin «hc»
(istege bagl atasman Braun Servis
Merkezinden edinilebilir; bu her
Ulkede mUmkUn olmayabilir).

RO

Folositi-l numai pentru a ameste-

ca (supe, sosuri, mancare pentru
bebelusi, bauturi, smoothie-uri,
milkshake-uri), pentru a bate ( frisca,
albusuri de ou) si pentru a toca
(branza tare, ceapa, ierburi, usturoi,
legume, péine, biscuiti, nuci).

«hc» Exemplu de reteta: Prune usca-
te cu miere (ca umpluturéa de clatite

sau sos de ornat)

50 g prune uscate

75 g miere cremoasa

15
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70 ml de apa (aromata cu vanilie)

* Umpleti castronul tocatorului
«he» cu prune uscate si miere
cremoasa.

Tinetila 3°Cin congelator timp de
24 de ore.

Adaugati 70 ml de apa (aromata cu
vanilie).

Tocati timp de 1 secunda la viteza
Turbo.

Folositi accesoriul tocatorului «hc»
(accesoriu optional disponibil la
Centrul dvs. de Servicii Braun; Tnsa
nu in fiecare tara).

GR

XPNOLLOTIOIEITE ATIOKAEIOTIKA YO

avAuelgn (oolmeg, VTim, OAATOEG,

Bpe@IkES TPOPEG, TIOTA, OUOUOIC,

MIAKOEIK), XTOTINUO (KPEUA, XTOTINUA

aonpadi®v avyol) Kal TELOXIONO

(oKANPO TUPL, KPEUMVBL, BoTava,

okOpPB0, Aaxavikd, Youi, maguadia,

Enpoi kapmoi).

<hc»MNapdderypa ouvtayng: MeAL-

Aaudoknva (WG YEULON 1] EMAAEILUA

Y10 TNYQVITER)

50 g &epd daudoknva

75 g appdTo HEAL

70 ml vepo (éxovtag pi&et Bavidleg)

* [epiote TO UTOA KOPTN «he» Ue
Eepd Sapdoknva Kal a@PATo PEAL

* ®MuAdgte otoug 3°C oto Yuyeio yia
24 opec.

* MpooBéate 70 ml vepod (Exovtag
pi&el Bavirieg).

* Koéyte yia eutepdAenTo pe
TaxomTa Turbo.

16
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XpNOIUOTIOMaOTE TO EEAPTNUA TOU
KOTTN «hec» (TPoaIPETIKO EEAPTNUA
8100€0110 OTO KEVTPO GEPPIG TNG
Braun. Qot6oo bev gival 8ia6€o1uo oe
KGOE XOpa).

KK

Tek apanacTbipy (copna, ackaTtblk,
Ty3AplK, 6ana TaFambl, CycbliHOAp,
CMYy3WU, CYT KOKTENNbAEPI), Lwarkay
(Kinerem, XXyMbIPTKaHbIH, aKybI3bIH
ankay) xxaHe Typay (KkarTtbl
ipiMLUIK, NnA3, acLuer, capbiMcak,
KOKOHIC, HaH, KpeKep, XaHfak) yLUiH
narnganaHy Kepek.

«hc» Peuent mbicansl: ban KocblifaH
epIK (KyiMak canmMachl Hemece
TOCan peTiHae)

50 g kapa epik

75 g Koto 6an

70 ml cy (BaHunb fami 6ap)

* «hc» Typay blabICbliHa Kapa epik nex
6anabl casnblHbI3.

* ToOa3bIT biw a 3°C
TemneparypameH 24 cadar a
oiibiObI3.

* 70 Mn cy KOCbIHBI3 (BaHWJIb AdMi
6ap).

* Typ6o0 xbingamapbiFbiHoa 1 cexkyHa,
KECIH|3.

"hc" Typafbll XapafFblH nanganaHy

(kocbIMLLUA xapakTbl Braun cepBuc

opTanbiFbiHaH cathin anyra 6onaapl;

Gipak ke3 kenreH enge 6ona

G6epmeingi)
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AL

Ynri HB501AI-
MQ50xxxM

KepHey 220-240B

lepy, 50-60Ty

BarTt 750 - 1000 Bt

Cakray Temneparypa: +5°C

wapTtrapbl: | xaHe +45°C
blnranabinbik;: < 80%

PymblHMAAa xacanfaH

JenoHrn BpayH Xaycxong MvoX
lepmaHua 3aHabl eHaipyLLi:
JenoHrn BpayH Xaycxong MvoX
Kapn-Ynpux-LlTtpacce H,

63263 Hoin-N3eHbypr

Byrbimapl icke nanganany Hyckay-
JbIFbIHA COMNKEC 63

MakcaTblHOa nanganaHy kepek. byin-
bIMHbIH, KbI3BMET

Mep3iMi TYTbIHYLLbIFA CaTbl/IFaH KYH-
HeH 6acTan

2 Xblnapl Kypanobl.

MmnopTtep:

«denoHrn» AAK, Peceii, 127055,
Mocksa kanacsl, CyLgBckas KeLleci,
27/3-yi (27-yi4, 3-KypbinbiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrtany mep3imi: LLlektenmereH

Apbiny xarpannapbl: KopliaraH
opTaHbl KOpFay TanantapbliHa Carikec

Tacbimanpay xargannapsbl: Tacbl-
Manpay KesiHae Kynatbin anyra
HemMece WwamMagaH TbiC LankanTyFa
6onmaiapl.
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Cary xarpannapsbl: Caty xargan-
NapblH 6HAIPYLI KepceTnereH, Gipak,
0N1ap XeprifikTi, MEMNEKETTIK XXaHe
Xanblkapanblk epexenep MeH CTaH-
napTrapfa

cai 6onyra Tmic

OHpipyLwi 3aybIT:

De‘Longhi Braun Household GmbH,

Carl-Ulrich-Strasse 4,
63263 Neu Isenburg, Germany

UJbIFapblnFaH XblJ1bl
LLIbiFapbinFaH XbinbiH 6enriney yiuiH
OyibiM TakTallacbiHOaFbl 5-caHabIK,
LbFapyLUbl KOAbIH KapaHbI3.
LUblFapyLubl KOAbIHbIH, GipiHLLUi

CaHbl LLbIFApPFaH Xbl1AblH COHFbI
caHbIH 6ingipeni. Keneci 2 caHpgap
LUblFapbUIFaH XbIAblH,

KYHTI36enik anta caHblH 6ingipeai.

RU

Mcnonb3ynTe TonbKo gns
CMeLUVBaHus (Cynbl, AWMbl, COYChl,
[EeTCKoe NuUTaHne, HanUTKu,

CMY31, MOJIOYHbIE KOKTEWNN),
B36MBaHUSA (CNUBKN, ANYHbIE BENKK)
1 n3mesnbyeHns (TBepabi Cbip,

NyK, 3€NeHb, YECHOK, OBOLLN, XNeb,
KpeKepbl 1 Opexn).

«hc» Mpumep peuenta: YepHocnus
C Me[OM (Ha4ymMHKa unv cnpen ans

6ANHYNKOB)

50 r yepHocnmea

75 r kpem-mena

70 mn BOAb! (MpUNpaBieHHOM
BaHWIbIO)

17

20.03.24 09:38



* MMomecTuTe B Yally U3MeNbYnUTenNs
«hc» YepHOCMB N KpeEM-MeS,

* OcTaBbTe B X0N0AW/bHYKE Ha 24
yaca npwu Temneparype 3 °C.

* [o6aBbte 70 Mn BOAbI
(NpunpaBneHHOM BaHUbIO).

* VIamenbyaiTe B TeYEHNE CEKYHAbI
Ha CKOpOCTU «TypbO».

VMcnonbayiite Hacaaky-
n3menbumnTens «hc» (onuuoHanbHoe
obopynoBaHue, KOTOPOE MOXHO
npMobpecTn B CEPBUCHbLIX LIEHTPax
Braun, ogHako He B ka0l CTpaHe).

EAL

Mopenb HB501AI-
MQ50xxxM
HanpsixeHnune | 220 - 240 B
YacTtoTa 50-60Tu,
KoJsieb6aHunii
MowHoCcTb 750 -1000 Bt
YcnoBus Mpwn Temneparype:
XpaHeHus: ot +5°C po +45°C
1 BNTAXXHOCTU:
< 80%

MarotoBneHo B PymbiHnM ans
[e’NloHrn BpayH Xaycxong MmeX
[epmanHuna

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-lsenburg/Germany

M3penvie ncnonb3osarb Mo HasHa-
YeHuIo

B COOTBETCTBUN C PYKOBOACTBOM MO
akcnnyarauuu.

Cpok cnyx6bl n3genns coctasnset 2
roga c gathbl

18
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npoaaxun notpeduTenio.

MmnopTep n OTBETCTBEHHbIN 3a
npeTeH3nmn

notpebutenei: 000 «[enoHrm»,
Poccus,

127055, Mocksa, yn. CyuieBckas, A.
27, ctp. 3.

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHusi: He orpaHuyeH

YcnoBus ytunusauun: Ytmunmsm-
poBaTb B COOTBETCTBUM C 9KONOrMYe-
cknmm TpeboBaHa MU

Ycnoeusa TpaHCcnopTUpoBku: Bo
BpeMsi TPaHCMOPTUPOBKKU, HE 6PO-
caTb 1 He noasepraTb U3JMLIHEN
Bnbpaumn.

YcnoBus peanusauum: pasuna
peanusaumm ToBapa He yCTaHOB-
JIEHbI U3rOTOBUTENEM, HO LOJIXKHbI
COOTBETCTBOBATb PEMMOHASbHbIM,
HaUVOHANbHbIM U

MeXyHapO4HbLIM HOPMaM U1 CTaH-
napram.

MpousBogurtenns:

De’Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,
63263 Neu Isenburg, Germany

JAaTta nsrotoBneHus
Y106kl y3HATbL ATy BbINycka,
NOCMOTPUTE HA NATU3HAYHBIIA
KOZ, NpoAykKTa (BO3ne Tabanyku ¢
o6o3HauveHneM cepun). lNepeas
undpa o603HaYaEeT NOCIEOHIO0
undpy roga N3roToBEHUS.

[lBe cnepytowme undpbl — 3T0
KaneHpgapHas Hefens.
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UA

Bukopuctosyinte nuwe aong
3MillyBaHHS (Cynu, Anunm, coycu,
ONTSa4e Xap4yyBaHHS, Hanoi, cMyai,
MOJIOYHI KOKTENi), 30MBaHHS
(BEpLLKK, S€4HI Binkn) Ta
noapibHeHHs (TBepauii cup, umbyns,
3eJeHb, YacHUK, 0OBOMi, XNib, cyxe
NneynBo, ropixn).

MNpuknapn peuenTta ansa Hacagku «hc»:

MenoBuv YHOPHOCIMB (HaYMHKa ANng
MJIMHLIB a60 nacTa ang 6ytep6pouis)

50 r yopHOoCnnBy

75 r kpemonoaibHoro meny

70 mn BOAM (3i CMaKOM BaHini).

* [loknanitb HOPHOCMB Ta
KpemononibHuin men,y
3MiLlyBasibHY EMKICTb «hC».

* 36epiraty npu Temneparypi 3°C B

XONOOWbHUKY NPOTAroM 24 roanH.

Hoparite 70 mn Boan (3i cMakom

BaHini).

* MopapibHiTh Ha WBKAKOCTI Turbo
MPOTSAroM CEeKyHAM.

BukopuctoByinTe Hacaaky ons
Hapi3kn «hc» (LofaTkoBy Hacaaky
MO>XHa nNpnadaTn 'y CepBiCHOMY
LeHTpi Braun, ogHak He y BCix
KpaiHax)

5722170079_HB501AI-QSG-MQ50xxxM_INT.indd 19

plab Olalall uesd] dalo slusdl) bl hid pascal
oo e SN sasls (Bsasbl ol ¢ Slastl (Obs adl (JabYl
sl lasVl Jadl clall oedl) gaailly (Bsasdl aul
(O] Sy (o gSund!) 358y Gzl (Olgl pasd]

ol dbgsie Bl Slhd [is) dewl VI Jue :diog) Jlis hor
839,80

deulyl gl 50

oS sl ol 75

(LSl 4a8) sbe e 70

S Jauslly Gl VU <hor dayill sleg Sal o

24 50l dM & Dyste Oloys 3 &S Byl doyd G 0355 o
dslu

OB 4S0) clo M 70 2l o

3 bl Bul 46 busls ey 1 o

oyl oo plastal «chy (dsas Sp0 & 3530 G3kis) &

Braun .(JsWl JS & ,89% x& oSJs by poldl

19

20.03.24 09:38



20

5722170079_HB501AI-QSG-MQ50xxxM_INT.indd 20 20.03.24 09:38



